Friteuza cu aer cald

Capacitate cos: 3.2L
Termostat reglabil 80°-200°C
Temporizator 30 min



Va multumim pentru achizitionarea acestui produs FRA M!

1. INTRODUCERE

Inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni. Pdstrati manualul
pentru consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea,
utilizarea si intretinerea aparatului.

Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

=»  Friteuza cu aer cald
=»  Manual de utilizare
=  Certificat de garantie

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusivurmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in
apa sau alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele
care nu fac parte din sistemul de incalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind
faptul ca temperaturile sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie
utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de
prindere. Purtati manusi de protectie. Suprafetele care nu constituie suprafete de prindere trebuie
|asate sa se raceasca suficient Thainte de a fi atinse.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si Thainte de
curatare. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.
7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.
8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete fierbinti.
10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor
incalzit.
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11. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebita atunci cdnd transportati un aparat carte contine
ulei incins sau alte lichide fierbinti.

12. Introduceti mai intai conectorul cablului in aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare.
Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia ,,Oprit” si
scoateti stecarul din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

14. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca
acestea sunt supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si
daca inteleg pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt
in varsta de cel putin 8 ani si sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

16. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un
sistem de comanda de la distanta.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

4. DESCRIERE

Aceasta friteuza cu aer cald faciliteaza prepararea sandtoasa a ingredientelor dumneavoastra
preferate. Prin utilizarea circulatiei rapide a aerului si a unui gratar superior, acest aparat va permite
sa preparati numeroase feluri de mancare. Avantajul principal este acela ca friteuza cu aer cald
incalzeste alimentele din toate directiile, majoritatea ingredientelor neavand nevoie de ulei pentru
a fi preparate.
Descrierea componentelor (Fig. 1)
1. Carcasa principala

. Buton pentru reglarea temperaturii

. Buton de reglare a temporizatorului

. Indicator luminos de alimentare

. Indicator luminos de functionare

2

3

4

5

6. Cos
7. Buton pentru decuplarea cosului
8. Manerul cosului

9. Vas de preparare

10. Orificiu de evacuare a aerului

11. Cablu de alimentare (cablu electric)
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Fig. 6 Fig. 7 Fig. 8

Important

Tnainte de utilizarea aparatului, cititi cu atentie acest manual si pastrati-l pentru consultari
ulterioare.

Pericol

- Nu introduceti in apa si nu clatiti sub apa curenta carcasa aparatului si elementele de incalzire,
deoarece acestea contin componente electrice.

- Pentru evitarea scurtcircuitelor si electrocutarii, evitati patrunderea lichidelor in aparat.

- Tineti ingredientele n cos si preveniti intrarea Tn contact a acestora cu elementele de incalzire.

- Nu acoperiti orificiul de admisie a aerului si orificiul de evacuare a aerului atunci cand aparatul este
in functiune.

- Umplerea cu ulei a vasului de preparare poate provoca pericol de incendiu.

- Nu atingeti interiorul aparatului atunci cand acesta este in functiune.
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Avertisment
- Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare
cu energie electrica.
- Nu utilizati aparatul in cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului
sau ale altor componente.
- Nu apelati la persoane neautorizate in vederea inlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare
deteriorate.
- Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.
- Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu
mainile ude.
- Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10
cm in spatele, in lateralele si deasupra aparatului.
- Nu puneti nimic deasupra aparatului.
- Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.
- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.
- In timpul preparérii, aburul fierbinte este evacuat prin orificiul de evacuare a aerului. Feriti-vi
mainile si fata de aburul evacuat.

De asemenea, feriti-va de abur si de aerul fierbinte atunci cand scoateti vasul de preparare din
aparat.
- Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului (Fig. 2).
- Deconectatiimediat aparatul de la sursa de alimentare daca observati ca aparatul emite fum negru.
- Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca inainte de a scoate vasul de preparare din aparat.
Atentie!
- Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.
- Acest aparat este destinat numai uzului casnic. Este posibil ca acesta sa nu fie potrivit pentru
utilizare in conditii de siguranta in medii cum ar fi bucatariile, fermele, motelurile si alte spatii
nerezidentiale. De asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri,
moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.
- Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-
profesionale, precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul
manualului de utilizare, garantia se anuleaza, iar noi putem declina orice raspundere pentru daunele
cauzate.
- Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare daca nu il utilizati.
- Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci in vederea manevrarii sau
curatarii in conditii de siguranta.
Oprirea automata
Aparatul este prevazut cu un temporizator. Atunci cand temporizatorul ajunge la 0, aparatul emite
un semnal sonor si se opreste automat. Pentru oprirea manuald a aparatului, rotiti butonul de
reglare a temporizatorului in sens contrar acelor de ceasornic, pana la pozitia O.



5. UTILIZAREA APARATULUI

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. indepértati toate ambalajele.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si vasul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Acest aparat functioneaza cu aer cald, fara ulei. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei sau grasime.

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si uniforma.

Nu asezati aparatul pe suprafete care nu sunt termorezistente.

2. Puneti cosul in vasul de preparare (Fig. 3).

3. Trageti cablul din compartimentul de depozitare situat in partea inferioara a aparatului.

Nu umpleti vasul de preparare cu ulei sau cu alte lichide.

Nu puneti nimic deasupra aparatului, deoarece fluxul de aer va fi intrerupt, aceasta afectand
rezultatul prepararii.

UTILIZARE

Aparatul poate prepara o gama larga de ingrediente. Retetele incluse in cadrul prezentului manual
va ajuta sa va familiarizati cu aparatul.

Prepararea cu aer cald:

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 4).

3. Puneti ingredientele in cos (Fig. 5).

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 6).

Atunci cand reintroduceti vasul de preparare in friteuza, aliniati cu grija vasul cu ghidajele din
carcasa friteuzei.

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

Atentie: Nu atingeti vasul de preparare in timpul utilizarii si un anumit timp dupa utilizare,
deoarece acesta se incinge. Tineti vasul de preparare numai de maner.

5. Stabiliti timpul necesar pentru prepararea ingredientului ales (consultati informatiile din
sectiunea ,,Setari” din cadrul prezentului capitol).

6. Pentru pornirea aparatului, rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de preparare
necesar (Fig. 7).

7. Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura dorita. Pentru stabilirea temperaturii
corespunzatoare, consultati informatiile din sectiunea ,,Setari”” din cadrul prezentului capitol (Fig.
8).

Adaugati 3 minute la timpul de preparare atunci cand aparatul este rece.

Nota: Daca doriti, puteti lisa aparatul sa se preincilzeasca fira ingrediente in interior. in acest
caz, rotiti butonul de reglare a temporizatorului la mai mult de 3 minute si asteptati pana cand
indicatorul luminos de incalzire se stinge (dupa aproximativ 3 minute). Apoi umpleti cosul si rotiti
butonul de reglare a temporizatorului la timpul de preparare necesar.

a. Temporizatorul incepe sa numere descrescator timpul de preparare stabilit.

b. Tn timpul procesului preparare, indicatorul luminos de functionare se aprinde si se stinge din cand
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in cand. Aceasta indica faptul ca elementul de incalzire este pornit si oprit in vederea mentinerii
temperaturii setate.

c. Uleiul in exces provenit din ingrediente se strange pe fundul vasului de preparare.

8. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din
sectiunea ,,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de
preparare din aparat tinandu-l de maner si agitati-l. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.
Atentie: Nu apasati pe butonul de pe maner in timpul agitarii (Fig. 3).

Sfat: Pentru a reduce greutatea, puteti sa scoateti cosul din vasul de preparare si sa agitati numai
cosul. Pentru aceasta, scoateti vasul de preparare din aparat, puneti-l pe o suprafata
termorezistentd, apasati pe butonul de pe maner si ridicati cosul din vasul de preparare.

Sfat: Daca setati temporizatorul la jumatate din timpul de preparare, veti auzi semnalul sonor al
temporizatorului atunci cand trebuie sa agitati ingredientele. Totusi, aceasta inseamna ca trebuie
sa setati din nou temporizatorul la timpul de preparare ramas dupa agitare.

9. Cand auziti semnalul sonor al temporizatorului, timpul de preparare stabilit s-a scurs. Scoateti
vasul de preparare din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

Nota: De asemenea, puteti opri manual aparatul. Pentru aceasta, rotiti butonul de reglare a
temporizatorului la pozitia 0.

10. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati
temporizatorul pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

11. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prdjiti), scoateti vasul de preparare din
friteuza si asezati-lI pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti
cosul din vasul de preparare.

Nu rasturnati cosul atat timp cat vasul de preparare este atasat de acesta, deoarece excesul de
ulei care s-a strans fundul vasului de preparare se va scurge pe ingrediente.

Vasul de preparare si ingredientele sunt fierbinti. Friteuza este fierbinte. in functie de tipul
ingredientelor din friteuza, din vasul de preparare poate fi emis abur.

12. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de
bucatarie.

13. Atunci cdnd o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru
prepararea unei alte serii.

Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Nota: Va rugdm sa retineti ca aceste setari au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele

difera in functie origine, dimensiune, forma si marcd, nu putem garanta cele mai bune setdri pentru

ingredientele dumneavoastra.

Deoarece tehnologia ,,Rapid Air” reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, tragerea

scurta a vasului de preparare din friteuza in timpul functionarii nu influenteaza semnificativ

rezultatul prepararii.

Sfaturi

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesitd un timp de preparare putin mai scurt
decdt ingredientele mai mari.

— O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate
mai micd de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai scurt.

— Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumdtatea timpului de preparare optimizeazd
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepardrii neuniforme a ingredientelor.




In cazul prepardrii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi
mai crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cdteva minute dupd ce ati pus uleiul.
Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grdsime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in
friteuza cu aer cald.

Gustdrile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

Cantitatea optimd pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

Utilizati aluat gata fdcut pentru a gdti rapid si usor gustdri umplute. Acest aluat necesitd un timp
de preparare mai scurt decdt aluatul facut in casa.

Asezati o formd de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti sd
coaceti un tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustdri umplute.

De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincdlzi ingredientele. Pentru a reincdlzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10
minute.

Cantitate Durata| Temperatur | Agitare Informatii
minima - (min.) a suplimentare
maxima (g) o
(°C)
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire 400-500 18-20 200 agitati
congelati
Cartofi taiati gros 400-500 20-25 200 agitati
congelati
Cartofi gratinati 600 20-25 200 agitati
Carne
Cotlet 100-600 10-15 180
Cotlete de porc 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Pateuri cu carne 100-600 13-15 200
Ciocanele de pui 100-600 25-30 180
Piept de pui 100-600 15-20 180
Gustari
Utilizati i dient
Rulouri de priméavara 100-500 | 8-10 200 agitati fzap Ingreciente
gata pentru gatit
Utilizati ingrediente
Nuggets de pui congelate 100-600 6-10 200 agitati HE ...
gata pentru gatit
Crochete de peste 100-500 6-10 200 Utilizati ingrediver?te
congelate gata pentru gatit




Crochete de cascaval Utilizati ingrediente
congelate 100-500 8-10 180 gata pentru gatit
Legume umplute 100-500 10 160
Coacere
Utilizati o forma d
Chec 400 20-25 160 fizat o torma de
copt
Utilizati o forma de
Tarta 500 20-22 180 copt/un vas pentru
cuptor
Utilizati o forma de
Briose 400 15-18 200 Hzat!
copt
Utilizati o forma de
Gustari dulci 500 20 160 copt/un vas pentru

cuptor

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare daca friteuza este rece atunci cand incepeti
prepararea.

6. CURATARE SI INTRETINERE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si cosul sunt acoperite cu un strat neaderent. Nu folositi ustensile de bucatarie
din_metal sau substante abrazive pentru a le curdta, deoarece acestea pot deteriora invelisul
neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Notad: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti vasul de preparare.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si vasul de preparare, utilizand putin detergent de vase si un burete
neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa, puteti utiliza lichid degresant.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de partea inferioara a vasului de preparare, umpleti vasul
de preparare cu apa fierbinte si putin detergent de vase. Puneti cosul in vasul de preparare si lasati-
le la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

4. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

5. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.
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7.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat
la sursa de alimentare.

Conectati stecarul la o priza de perete
prevazuta cu impamantare.

Este necesara reglarea
temporizatorului.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la
timpul de preparare dorit, pentru a porni
aparatul.

Ingredientele nu
sunt preparate
suficient

Cantitatea de ingrediente
din cos este prea mare.

Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente.
Cantitatile mai mici sunt preparate mai
uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la
temperatura dorita la temperatura dorita
(consultati informatiile din sectiunile , Setari” si
,Utilizarea aparatului”).

Timpul de preparare este
prea scurt.

Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la
timpul necesar (consultati informatiile din

sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).

Ingredientele sunt
preparate
neuniform.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie sa fie
agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla in partea superioara
sau unele peste celelalte (de exemplu, cartofii
pai) trebuie sa fie agitate la jumatatea timpului
de preparare. Consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.

Gustarile nu sunt
crocante atunci cand
sunt scoase din
friteuza.

Ati utilizat ingrediente
destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

Utilizati gustari destinate prepararii la cuptor
sau aplicati putin ulei pe gustari, pentru ca
acestea sa fie mai crocante in urma prepararii.

Vasul de preparare
nu poate fi introdus
corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe
ingrediente in cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat
corect Tn vasul de
preparare.

Apasati pe cos in vasul de preparare pana la
fixarea acestuia in pozitie.
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Aparatul emite fum
alb.

Preparati ingrediente cu
un continut ridicat de
grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime, o cantitate mare
de ulei se va scurge in vasul de preparare.
Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare
se poate incalzi mai mult decat de obicei. Acest
lucru nu afecteaza functionarea aparatului sau
rezultatul final.

Vasul de preparare
contine grasime ramasa in
urma utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se
incalzeste in vasul de preparare. Curatati bine
vasul de preparare dupa fiecare utilizare.

Cartofii proaspeti
sunt preparati
neuniform.

Nu ati folosit tipul de
cartofi potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca
acestia nu se Tnmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai inainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a
indeparta amidonul de pe acestia.

Cartofii nu sunt
crocanti atunci cand
sunt scosi din
friteuza.

Textura crocanta a
cartofilor depinde de
cantitatea de ulei din

vasul de preparare si de
cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi
fnainte de a adauga uleiul.

Taiati cartofii Tn bucati mai mici, pentru ca
acestia sa fie mai crocanti in urma prepararii.

Adaugati putin mai mult ulei pentru a prepara
cartofi mai crocanti.
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8. DETALII TEHNICE

Putere: 1500W
Alimentare: 220-240V, 50-60Hz
Capacitate cos: 3.2L

F R A M este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte branduri si
denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor
detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata
pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul
prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii
Europene.

)i¢

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase pentru
mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora, pentru tratarea
corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One Distribution S.R.L. este
platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si Electronic (EEE) pe care il pune pe
piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor uzate colectate. Din acest motiv, odata ce
devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand
achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria
Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii
fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

hid

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-1V. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care l-ati cumpdrat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Importator: Network One Distribution

Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro

www.framelectrocasnice.ro 11 www.framappliances.com


http://www.nod.ro/
http://www.nod.ro/

Hot Air Fryer

Basket capacity: 3.2L
Adjustable thermostat 80°-200°C
Timer 30 min



Thank you for purchasing this FR A M product!

1. INTRODUCTION

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation,use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before
installation and usage.

2. PACKAGE CONTENT

=  Hot Air Fryer
=  User manual
=  Warranty card

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the
following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the
functional surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived
by different persons, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touch
only at intended handles and gripping surfaces, and use heat protection like gloves or similar.
Surfaces other than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool down before
getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts.

6. Type Y:If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may

cause injuries.

8. Do not use outdoors

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To disconnect, turn any
control to "off," then remove plug from wall outlet.

www.framelectrocasnice.ro 13 www.framappliances.com




13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are old than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

This appliance is intended to be used only in household.

14



4. DESCRIPTION

This all now Hot-air fryer provides an easy and healthy way of preparing your favorite ingredients.
By using hot rapid air circulation and a top grill, it is able to make numerous dishes. The best part is
that the Hot-air fryer heats food at all directions and most of the ingredients do not need any oil.

Components description (Fig.1)
. Main housing

. Temperature control knob
. Timer knob

. Power light

. Working light

. Basket

. Basket release button

. Basket handle

. Pan

10. Air outlet

11. Main cord(Electrical cord)
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Important
Please read this manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.
Danger
- Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in
water or rinsing under the tap
- Avoid any liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.
- Keep all ingredients in the basket or prevent any contact from heating elements.
- Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.
- Fill the pan with oil may cause a fire hazard.
- Don't touch the inside of the appliance while it is operating.
Warning
- Check if the voltage indicated on the appliance fits the local mains voltage.
- Do not use the appliance if there is any damage on plug, mains cord or other parts.
- Do not go to any unauthorized person to replace or fix damaged main cord.
- Keep the mains cord away from hot surfaces.
- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.
- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10cm free
space on the back and sides and 10cm free space above the appliance.
- Do not place anything on top of the appliance.
- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
- Do not let the appliance operate unattended.
- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings, Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings.

Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the appliance.
- Any accessible surfaces may become hot during use (Fig.2)
- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the pay from the appliance.
Caution
- Ensure the appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.
- This appliance is designed for household use only. It may not suitable to be safely used in
environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential environments. Nor is
it intended to be used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.
- If the appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is not
used improperly or for professional or semi-professional purposes or it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and we could refuse any liability for
damage caused.
-Always unplug the appliance while not using.
-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down for handle or cleaning safely.
Automatic switch-off
This appliance is equipped with a timer, when the timer has counted down to 0, the appliance
produces a bell sound and switches off automatically. To switch off the appliance manually, turn the
timer knob anticlockwise to 0.
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5. USING THE APPLIANCE

BEFORE INITIAL USE

1. Remove all packaging materials

2. Remove any stickers or labels from the appliance

3. thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

4.Wipe inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air, Do not fill the pan with oil or frying fat.

PREPARING FOR USE

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.

Do not place the appliance on non-heart-resistant surface.

2. Place the basket in the pan (Fig.3).

3. Pull the cord from the storage compartment which locates on the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance, the airflow will be disrupted and affects the hot air
frying result.

OPERATION
The oil-free can prepare a large range of ingredients. The recipe booklet included helps you get to

know the appliance.

Hot air frying

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.4)

3. Put the ingredients in the basket. (Fig.5)

4. Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 6)

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the
pan by the handle.

5.Determine the required preparation time for the ingredient ( see section ‘Settings’ in this chapter).
6. To switch on the appliance, turn the timer knob to the required preparation time (Fig.7)

7.Turn the temperature control knob to the required temperature. See section ‘Settings’ in this
chapter to determine the right temperature (Fig.8).

Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold.

Note: If you want, you can also let the appliance preheat without any ingredients inside. In that
case, turn the timer knob to more than 3 minutes and wait until the heating-up light goes out
(after approx. 3 minutes). Then fill the basket and turn the timer knob to the required preparation
time.

a. The timer starts counting down the set preparation time.

b. During the hot air frying process, the working light comes on and goes out from time to time. This
indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set temperature.

c. Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.
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8.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section “Settings” in
this chapter). To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake
it. Then slide the pan back into the I fryer.

Caution: Do not press the button the handle during shaking. (Fig.3)

Tip: To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only. To
do so, pull the pan out of the appliance, place it on a heat-resistant surface and press the button of
handle. and lift the basket out of the pan

Tip: If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer bell when you have to shake
the ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining
preparation time after shaking.

9. When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on a the trial framework.

Note: You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the time control knob to 0.
10. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer
to a few extra minutes.

11. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

the pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the
| fryer, steam may escape from the pan.

12. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs
13. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another
batch.

Settings
This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.
Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as
well as brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.
Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance instantly
Pull the pan briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.
Tips
Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.
A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount of
ingredients only requires a slightly shorter preparation time.
Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can
help prevent unevenly fried ingredients.
Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer within a
few minutes after you added the oil.
Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer .
Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot-air fryer
The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.
Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.
Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if
you want to fry fragile ingredients or filled ingredients
You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature
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to 150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time | Temperature Shake Extra information
Amount (g) | (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 400-500 18-20 200 shake
Thick frozen fries 400-500 20-25 200 shake
Potato gratin 600 20-25 200 shake
Meat & Poultry
Steak 100-600 10-15 180
Pork chops 100-600 10-15 180
Hamburger 100-600 10-15 180
Sausage roll 100-600 13-15 200
Drumsticks 100-600 25-30 180
Chicken breast 100-600 15-20 180
Snacks
Spring rolls 100-500 8-10 200 shake Use oven-ready
Frozen chicken nuggets 100-600 6-10 200 shake Use oven-ready
Frozen fish fingers 100-500 6-10 200 Use oven-ready
Frozen bread crumbed Use oven-ready
100-500 8-10 180
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-500 10 160
Baking
Cake 400 20-25 160 Use baking tin
Quiche 500 20-22 180 Ut g Qg A e
dish
Muffins 400 15-18 200 Use baking tin
Sweet snacks 500 20 160 s [ (e

dish

Note: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the Hot-air fryer is still

cold.

19




6. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after every use.

The pan and the non-stick coating basket. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the pan to let the Hot-air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot water with some
washing-up liquid. Put the basket in the pan and let the pan and the basket soak for approximately
10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

7. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution
The Hot-air fryer The appliance is not Put the mains plug in an earthed wall socket.
does not work plugged in.
You have not set the Turn the timer knob to the required
timer. preparation time to switch on the appliance.
The ingredients fried The amount of Put smaller batches of ingredients in the
with the air fryer are | ingredients in the basket | basket. Smaller batches are fried more
not done. is too big. evenly.

The set temperature is Turn the temperature control knob to the
too low. required temperature setting (see section
‘settings’ in chapter ‘Using the appliance’).

The preparation timeis | Turn the timer knob to the required
too short. preparation time (see section ‘Settings’ in
chapter’ Using the appliance’).

The ingredients are Certain types of Ingredients that lie on top of or across each
fried unevenly in the ingredients need to be other (e.g. fries) need to be shaken halfway
air fryer. shaken halfway through | through the preparation time. See section
the preparation time. ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not | You used a type of snacks | Use oven snacks or lightly brush some oil onto
crispy when they meant to be prepared in a | the snacks for a crispier result.
traditional deep fryer.
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come out of the air
fryer.

| cannot slide the
pan into the
appliance properly.

There are too much
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

The basket is not placed in
the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

White smoke comes

out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air
fryer, a large amount of oil will leak into the
pan. The oil produces white smoke and the
pan may heat up more than usual. This does
not affect the appliance or the end result.

The pan still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up
in the pan . make sure you clean the pan
properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the air
fryer.

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove
starch from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the air
fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the
fries.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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8. TECHNICAL DETAILS

Power: 1500W
Voltage: 220-240V, 50-60Hz
Basket capacity: 3.2L

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

=t

F R A M is a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.
No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without
permission from NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2020 Network One Distribution. All rights reserved.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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OpumropHUK ¢ 2opel 8b30yX

Ob6em Ha KowHunuaTa: 3,2 /1
Perynanpyema temnepatypa 80°-200 °C
Tarimep, Makc. NpoAb/IKUTENHOCT 30 MUH.



Bnarogapum Bu 3a 3aKynyBaHeTo Ha TO3u npoaykT FRA M|

1. BbBBEAEHUE

Mpedu da uznonzsame mo3u yped npoyememe HUMAMENHO HAPBYHUKA C UHCMpPYKYuu. CoxpaHasalime
Hapb YHUKA ¢ yen 6v0ewju cnpasku.

To3M HapbyHWMK € MPOEeKTUpaH, 3a Aa Bu npesoctaBu BCUUYKM HEOBXOAMMM UHCTPYKLMM OTHOCHO
WHCTa/IMpPaHeTo, M3N0A3BaHETO U NOAAbPIKAHETO Ha ypeaa.

Mpean MHCTanMpaHe U M3MNOA3BaHe Ha ypeaa, C Uen npasuaHa M b6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa, mons
npoyeteTe BHUMATENHO TO3N HAPBYHMK C UHCTPYKLMM.

2. CbAbPMAHUE HA BALLINA NMAKET

=  OpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX
=  HapbuHuK 3a ynotpeba
=  CeptuduKar 3a rapaHuma

3. UHCTPYKLWNUN 3A BE3OIMNACHOCT

ToraBa, Korato u3nonsBaTe enekTpoypeau, Cna3BalTe OCHOBHWUTE MpeanasHU MepKM 3a
6e30nacHOCT, BKAOUYNTENHO CNegHUTE:

1. NpoyeTeTe BCUYKU MHCTPYKLUUN.

2. He poKocBanTe ropewmTte NOBbPXHOCTH.

3. 3a Aa ce 3alWMTUTE OT TOKOB yAap, He NocTaBaiTe Kabena, Wencena nam Kopnyca Ha ypeaa BbB
BO4A WU APYTU TEYHOCTH.

4. NPEAYNPEXAOEHUE: To3n enektpoypen e obopyaBaH ¢ GYHKUMA 3a HarpasaHe. [axe u
NMOBBLPXHOCTUTE, KOUTO HE Ca YacT OT CUCTemaTa 3a HarpAsaHe Ha ypeaa, morat Aa AOCTUrHaT Ao
BMCOKM TemnepaTypu. Tosun enektpoypes Tpabsa aa ce nnonssa BHUMATE/THO nopaau dakra, ue
Pa3/IYHUTE XOpPa MMAT Pa3/IMYHO ycellaHe 3a TemnepaTypa. bopaseHeTo ¢ ypena Tpsbea aa ce
M3BbPLUBA CaMO Ype3 3axBallaHe Ha APBLXKKUTE M AOKOCBAHE Ha MOBbPXHOCTMTE 32 3axBallaHe.
HoceTe 3awWMTHU pbKaBuun. MOBBPXHOCTUTE, KOMTO HE ca NpefHa3HaYeHW 33 3axBallaHe, TpAbBa
Aa 6baaT ocTaBeHM Aa ce OXNafAT AOCTAaTbYHO, Npean Aa 6bAaT AOKOCBAHU.

5. U3KnouBalnTe ypeaa OT M3TOYHMKA 33 3aXpaHBaAHE C e/1eKTPOeHeprua Torasa, KoOrato He ce
n3non3Ba u npean noumcreaHe. OcTtaBeTe ypeaa Aa U3CcTMBa npeam AobasaHe UM NpemaxsBaHe Ha
aKcecoapu, KaKkTo U nNpean NoYncTeaHe Ha ypegaa.

6. C uen npenoTBpaTABaHE Ha OMACHOCTW, aKO 3axpaHBawMAT Kaben e nospeneH, Tpabea ada ce
noAMeEHU OT MPOU3BOAMUTENA, OT HEroBUA CepBM3EH MNpeacTaBUTeN WUAW OT Auua € nogobHa
KBannduKaums.

7. l3anon3BaHeTOo Ha akcecoapu, HenpenopbyaHU OT NPOU3BOAMUTENA HA ypeaa, MOXe Aa NPUINHU
HapaHABaHMA.

8. He n3snonssanTte ypeaa Ha oTKpUTO.

9. He ocTaBanTe enekTpuyeckma kaben aa Bucu Hag pbba Ha macaTa UM 4@ KOHTAKTyBa C ropeLum
NOBBPXHOCTU.
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10. He nocTaBanTe ypena BbpXy UK 40 ra3oBa ropenka Uam enekTpuYeckn KOTA0H; He NocTaBanTe
ypeaa B HarpsaTa ¢ypHa.

11. Heobxoanmo e aa gelicteate 0COOEHO BHMMATE/THO, KOraTo NpemecTBaTe ypes, KOMTO CbAbprKa
ropeLLo 0110 UK APYrU FOPELLU TEYHOCTHU.

12. BkntoyeTe MbpBO KOHEKTOPaA Ha Kabena B ypeaa, cieq ToBa BK/AKOYETE LLENCe/ia B U3TOYHMKA 3a
3axpaHBaHe. 3a U3K/YBaHe OT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe, 3aBbpTeTe OYTOHMTE 3a yNpaB/ieHne 40
nosuumus ,3knouyeHo” n nssagere wwencena oT KOHTaKTa.

13. He nsnonseaite ypeaa 3a Le/, pa3/iMyHa OT Tasn, 33 KOATO € NPOEKTUPaAH.

14. YpeabT moxe aa ce U3non3sa oT Aela Ha Bb3PacT Hal-Masiko 8 roAnHM 1 OT MLa C HaMaJIeHU
dU3MYECKU, CETUBHU AN YMCTBEHU CNOCOBHOCTU, MW C INMNCA HA AOCTaTbYye€H ONUT U NO3HAHUS,
CaMo aKo ca noA HabaaeHne Uan ca Nosly4nan yKasaHusa BbB BPb3Ka C 3M0JI3BAHETO Ha ypeaa no
6e3onaceH Ha4yMH M aKo pa3bupaT onacHOCTUTE, KOMTO MOraT Aa Bb3HMKHAT NPU U3MNON3BaHE Ha
ypeaa. JeuaTta HAMaT NpaBo Aa cu UrpanAT c ypeaa. MouymMcTBaHETO M NoaapbiKKaTa He TpsbBa aa ce
M3BbPLUBAT OT Aella, OCBEH aKO Ca Ha Bb3pacT Hali-MaKo 8 roanHu 1 ca nog HabaaeHue.

15. He ocTtaBanTe ypena v 3axpaHBalma Kaben B 61M30CT A0 Aeua Ha Bb3PpacT NO-Masika oT 8 roAnHU
TOraBa, KOraTo ypeabT e BKAOYEH UK Ce oX/laxaa.

16. YpeauTe He ca npeAHasHayeHW 3a M3MNOA3BaHe Ype3 BbHLWEH TallMep MAM Ype3 cucTema 3a
OWCTaHUMOHHO ynpaBaeHue.

To3u ypen e npegHasHa4YeH camo 3a AoMallHa ynoTtpeba.

4. OIlNCAHUE

To3n GpPUTIOPHUK C ropell, Bb3ayX YyAecHsABa 34paBOCAOBHOTO NPUroTBAHe/MbpiKeHe Ha Bawwute
nobumm cbeTaBkM/nNpoayKTu. Ypes nsnonssaHe Ha 6Gbp3aTa UMPKYNALUMA HA Bb3AyXa M HA ropHaTa
CKapa, To3u ypesd Bu npenoctaBa Bb3MOMKHOCT Aa CrOTBUTE MHOMECTBO BUAoBe AcTuA. OCHOBHOTO
NPeaumMmcTBo e, Ye OGPUTIOPHUKDBT C ropeLly Bb3AyX HarpaBa XpaHWUTE OT BCUYKU CTPaHW, KaTo
NoBeYeTO CbCTaBKM HAMAT HY»KAa OT 02110, 3a Aa 6bAaT CrOTBEHM.

OnucaHue Ha KomnoHeHTute (dwur. 1)

. OcHoBeH Kopnyc

. ByTOH 3a perynnpaHe Ha TemnepaTtypaTa

. ByTOH 3a perynupaHe Ha Tanmepa

. CBETAIMHEH MHAMKATOP 3a 3aXpaHBaHe

. CBeTAMHEH MHAMKATOp 3a paboTa

. KowHnua

. ByTOH 3a ocBobOXAaBaHe Ha KOWHMLATA

. [ApbXKKa Ha KowWHMLATa

. Cbg 3a rotBeHe

10. OTBOp 3a eBaKyauuAa Ha Bb34yXa

11. 3axpaHBall, Kaben (enekTpuyeckun Kaben)

O 00O NOUL B WN K
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owur. 2

L T
A

our. 6 owur. 7 @ur. 8

BaXXHo

Mpean ga u3nonssaTe ypeaa npoyeteTe BHUMATE/NHO TO3M HAPBUYHUK U CbXpaHABaWTE ro c uen
6baeLm cnpaBKku.

OnacHoct

- He novanaiTe Kopnyca Ha ypega M HerosuMTe HarpesaTe/iHM €leMEeHTU BbB BOAA M He U
nocTaBaiTe Noj BoAHa CTPYA, Tbil KAaTO CbAbPIKAT €/IeKTPUYECKN KOMMOHEHTMH.

- 3a npefoTBpaTABaHE Ha KbCO CbegMHEHWME W TOKOB yAap, NpeaoTspateTe MPOHUKBAHETO Ha
TEYHOCTM B ypeaa.

- MNocTaBAnTe CbCTaBKUTE B KOWHULUATa U npeanoTepatete TEXHUA KOHTAKT C HarpeBateHuTe
eNeMeHTHU.

- He HOKpMBaVITe OTBOpPAa 3a NPUTOK Ha Bb34yX KAKTO U OTBOpPA 3a U3BEXAaHE Ha Bb34yXa, KOrato
ypeabT € BKKOYEH.

- HanbaBaHeTo € 02110 Ha CbAa 3a NbPXKEHE MOXKe Aa reHepupa onacHoOCT OT NoXKap.
- He poKocBaliTe BbTpeLlIHaTa YacCT Ha ypeaa, KOrato e BKJIOYEH.
MpeaynpexaeHune

- YBepeTe ce, Ye NOCOYEHOTO BbPXY ypeda HanperkeHne CbOTBETCTBA Ha A0CTaBEeHOTO OT MpeXKaTa
3ad 3aXpaHBaHe C eNIeKTpoeHeprunAa.
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- He n3nonsealite ypeaa, ako 3abenexkmte noBpeamn Ha 3axpaHBalLmMa Kaben, wencena unm apyru
KOMMOHEHTW.
- He usnonseaiTe ypeaa, ako 3abenexunte noBpean Ha 3axpaHBalLmMA Kaben, wencena uam apyru
KOMMOHEHTW.
- MpeanasBaliTe 3axpaHBaLWUA Kaben oT ropeLm NOBbPXHOCTM.
- He BkntouBanTe wWencena B M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHE N He HaTUCKaNTe BYTOHUTE HA KOHTPOHUA
naHen ¢ MOKpU pble.
- He nocraBsaiiTe ypega mHoro 61130 A0 cteHa unu apyru ypegu. OctaBete cBO6OAHO MACTO HaM-
manko 10 cm OT 3a4HaTa cTpaHa, ropHaTa cTpaHa M oT ABeTe CTPaHW Ha ypeaa.
- He nocrasaiTe HMLWO BbPXY ypeaa.
- U3non3BaiTe ypena camo 3a LenuTe, KOUTO Ca MOCOYEHM B HACTOALMA HAPBUYHMK.
- He ocTtaBaiTe ypena aa pyHKuMoHMpa 6e3 HabaoaeHme.
- Mo Bpeme Ha MbpKeHe/NPUroTBAHE Ha XPaHW ropellata nNapa ce M3Be4a npe3 OoTBopa 3a
n3BeXKAaHe Ha Bb3ayxa. [1a3eTe pbLETe M AMLETO CU OT U3BeAeHaTa napa.

CbLLo TaKa, Na3eTe ce oT NdpaTa U ropelwma Bb3ayx Torasa, Korato M3BaxkaaTe Cb/a 3a MbpKeHe
oT ypeAaa.
- JocTbnHUTE NOBBPXHOCTM MOraT Aa Ce HarpsBaT Mo Bpeme Ha M3Mno/s3BaHe Ha ypeaa (dur. 2).
- M3KkntoyeTe He3abaBHO ypeda OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, aKo 3abenexute, Ye M3nM3a TbMeEH
AnM OoT OpUTIOPHUKA. M34aKaliTe ga crnpe W3NM3aHeTo Ha AWM, npeau Aa M3BaguTe cbaa 3a
NbpXKeHe oT ypeaa.
BHumaHue!
- YBepeTe ce, Ye ypeabT e NOCTaBeH BbPXy XOPM30HTa/IHa, paBHa U cTabuHa NOBbPXHOCT.
- To3u ypen e npegHasHayeH caMo 3a AoMallHa ynoTtpeba. BbaMoKHO e Tol Aa He e noaxoasl, 3a
n3nonseaHe npu 6e3onacHM ycioBMA B CPeAMn KaTo KyxHWU, Gepmu, MOTENN U APYTN HEXUAULLHU
nomeweHuns. Coblo Taka, ypeabT He e NpeAHa3HayYeH 3a M3MNoa3BaHe OT CTPaHa Ha KAMEHTUTE Ha
XOTeNN, MOTEeIN, NAHCUOHU UK APYTK NOoA06HM MecTa.
- AKO ypeabT ce M3Non3Ba MNO HEeCbOTBETCTBAlL, HadMH uAM 3a npodecuoHanHun /
nonynpodecnoHanHu LUenn, KakTo M aKo He ce M3MO0J3Ba B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUUUTE OT
Hapb4YHMKa 3a ynoTpeba, rapaHUMATA We ce aHyAMpPa U HME He HOCUM HWMKaKBa OTrOBOPHOCT 3a
NPUYUHEHMN LLETU.
- N3KknouBaiTe BUHarM ypeda ot U3TOYHWKA Ha 3axpaHBaHe, ako He ro u3nosi3sare.
- YpenbT ce HyXaae oT okoso 30 MUHYTH, 3a Aa ce OxJ1aau c ornen bopaBeHe UM NOYMUCTBAHE NMpU
6e3onacHu ycnosus.
ABTOMATUUYHO U3K/KOUBAHE
YpeawbT e obopyaBaH ¢ Talimep. Korato TalimepsbT cTUrHe Ao nosuuma ,,0”, ypeabT M3aaBa 3BYKOB
CUIHaA/M M ce M3K/4YBa aBTOMAaTUYHO. 3a PbYHO M3K/AOYBAHE Ha ypenda, 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
HaCcTpOWKa Ha Tanmepa B obpaTHa NOCOKA Ha YaCOBHUKOBUTE CTPEJIKU, A0 nosunumsa ,,0”.
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APEAU NBPBATA YNOTPEBA

1. OTcTpaHeTe BCMYKM ONAKOBBYHM MaTepUanu.

2. NpemaxHeTe BCUYKU CTUKEPU MU eTUKETU OT ypeaa.

3. MNouuncTeTe c ropella BOAA KOWHMLATA U CbAa 3a FOTBEHE, KaTO M3M0A3BaTe MaKO Npenapar 3a
MMWEHEe Ha CbAoBe M HeabpasuBHa rbba.

4. N36bplieTe BbTPELIHATa M BbHLUHATA YacT Ha ypeaa € BNa*kHa Kbpna.

To3n ypen dyHKUMOHMPA € ropell Bb3ayx, 6e3 oano. He nocrasaiiTe 01M0 MAKM Ma3HMHA B Cbaa 3a
NbpXKeHe.

NOArOTOBKA 3A YNOTPEBA

1. NocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabuiHa, XOPU30OHTa/IHA M paBHA NOBBPXHOCT.

He nocTaBaliTe ypeaa BbpXy NOBbPXHOCTU, KOUTO HE Ca TOMI0YCTONYMNBU.

2. MNocTaBeTe KOWHMLATA B CbAa 3a NbpKeHe (Pur. 3).

3. U3BageTe Kabena OoT MACTOTO 3a CbXPaHeHMe, KOeTo ce HaMMpa B A0/IHaTa CTpaHa Ha ypeaa.

He nocraBsaiuTe 0110 MM APYrM TEYHOCTU B CbAA 332 NbpiKeHe.

He nocrtaBsaiiTe HUWO BbPXY ypeaa, Tbid KaTo Le ce NpeKbCHe Bb34yLWHUMA NOTOK, a TOBa Lie
3acerHe pe3yaTata Ha roTBeHeTo.

YNOTPEBA
YpeabT MoKe e NPUroTBA WMPOKa rama oT ACTUA. BKAOYeHUTe peuenTn B HacTOAWMA HapbYHUK
we Bu nomorHat aa pasyyute no-gobpe ypeaa.

FoTBeHe c ropeLy, Bb3AyX:

1. BKatoyeTe wiencena B 3a3eMeH CTEHEH KOHTAKT.

2. N3BapeTe BHUMATE/THO CbAa 3a MbprKeHE OT PpUTIOPHUKa (Dur. 4).

3. MocTaBeTe cbCTaBKMTE B KowHMLATA (Fig. 5).

4. MNocTaBeTe OTHOBO CbAa 3a NbP)KeHe BbB GpUTIOPHUKA (Dur. 6).

Korato nocrtaBaTe OTHOBO CbAa 3a MbprKeHe BbB GPUTIOPHUKA, NOgPaBHETE BHMMATENIHO Cbaa C
MapKUPOBKMTE BbpPXy Kopnyca Ha GppUTIOPHMKA.

Hukora He u3non3BanTe CbAa 33 NbpKeHe 6e3 Aa e NocTaBeHa KOLWHULIATA B HEro.

BHumaHue: He aoKocBaUTe CbAa 33 NbpXKEHE NO Bpeme Ha ynotpeba u u3BecTtHO Bpeme cnepg
TOBA, 3aL4,0TO Ce HarpABa. XBallamuTe CbAa 3a MbpPXKEHE CAMO 33 APbXKKaTA.

5. Onpegenete HeobXxoAMMOTO BpemMe 3a MbpKeHe/roTBeHe 3a M3bpaHaTa CbCTaBKa (BUNKTE
nHdpopmaumaTa B pasaen ,,Hactporku" ot HacToALLaTa r1aBa).

6. 3a BKAKOYBAHe Ha ypeaa, 3aBbpTeTe OyTOHA 3a HACTPOIMKa Ha Talimepa A0 HeobxoaMMOTO Bpeme
3a nbprKeHe/roteeHe (Pur. 7).

7. 3aBbpTeTe OyTOHa 33 HAaCTPOMKA Ha TemnepaTypaTta 40 XKefaHaTa TemnepaTypa. 3a onpegensHe
Ha CbOTBETCTBALLATA TEMMNEPATYPa, BUXKTE MHPOpMmaumaTa B pasaen ,Hactpoiikn” oT HacTosAwaTa
rnasa (dwur. 8).

[ob6aBete 3 MMHYTM KbM BpemeTO 3a roOTBEeHe, KOraTo ypeabT e CTyAeH.

3abenexkka: AKO Kenaete, MoXKeTe a OCTaBUTe ypeaa Aa ce Harpee 6e3 cbcTaBku B Hero. B To3u
cnyyvaii 3aBbpTeTe 6yTOHA 32 HAaCTPOIMKA Ha Talimepa 3a NnoBeye OT 3 MUHYTU U U3YaKaUTe, AOKATO
M3racHe CBeT/IMHHUAT UHAMUKATOP 3a HarpsaBaHe (cnep oKono 3 muHyTH). Chep ToBa HanbAHeTe
KOLIHULATA M 3aBbpTeTe 6yTOHA 3a HACTPOIiKa Ha Talimepa A0 Heo6Xo0AMMOTO Bpeme 3a roTBeHe.
a. TalimepbT 3anoyBa obpaTHO bpoeHe Ha 33,434EHOTO BPEME 3a FOTBEHE.
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6. Mo Bpeme Ha npoLieca Ha roTBeHe, CBETIMHHUAT MHAUKATOP 3a paboTa cBeTBa 1 U3racsa OT Bpeme
Ha BpemMe. TOBa NOKa3Ba, Ye HarpeBaTe/IHUAT e/IeMEHT € BK/IIOYEH M U3K/I0YEH, 3a Aa ce NoAAbprKa
3agajeHaTta Temnepartypa.
B. M3INWDBKBT OT MasHWHA, NPOM3XOXKAall, OT CbCTaBKMTE, ce cbbMpa Ha ABHOTO Ha Ccbaa 3a
MbprKeHe.
8. HaKkou cbcTaBKKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe, KAaTo ce pasKaalla KoWHMLATa, No cpeaarta Ha BpemeTo
3a rotBeHe (BMXTe MHbOpPMaUMATa B pasaen ,,Hactpolikn" ot HacToswaTa rnasa). 3a Aa pa3bbpkate
CbCTaBKUTE, N3BaZETE CbAa 3a MbpPXKEHEe OT ypeaa KaTo ro xaallaTe 3a APbrKKaTa U pasKkaaTeTe ro.
MNocTaBeTe OTHOBO CbAa 3@ NbPXKEHE BbB GPUTIOPHMKA.
BHumaHue! He HaTUCKalTe 6yTOHa BbpXY APbrKKaTa N0 Bpeme Ha pa3bbpKeaHe (Pur. 3).
CbBeT: 3a Aa HamanuTe Tern10To, MOXKETe Aa U3BaAMTE CaMO KOLIHMLATA OT CbAa 3a MbpPXKeHe 1 Aa
pasKkaaTMTe CaMo KOLWHKMLUATa. 3a Ta3n LUen u3BafeTe CbAa 3a NbP)KeHe OT ypenda, NOCTaBeTe ro
BbPXY TEPMOYCTOMYMBA NOBBbPXHOCT, HAaTUCHETe ByTOHa BbPXYy APbXKKaTa U BAUTHETE KOLWHMULATa OT
CbAa 3a MbpKEHe.
CbBeT: AKO HacTpouTe Tanmepa No cpeaaTta Ha BPEMETO 3a rOTBEHE, LI YyeTe 3BYKOBUA CUTHaN Ha
TaMMepa Toraea, KoraTo TpsbBa Aa pa3bbpKaTe CbCTaBKUTE. A ToBa O3Ha4aBa, ye TpaAbBa Aa
HacTpouTe OTHOBO TaliMepa 3a OCTaHA/I0TO BpeMe 3a roTBeHe cneg pasbbpKBaHe.
9. KoraTto uyeTe 3ByKOBMA CUTHaN Ha TalMepa, HAaCTPOEHOTO BPeEME 3a FOTBEHE € U3TEKNO0. M3BageTe
CbJa 3a MbpKEHE OT ypesa M NocTaBeTe ro BbpXy CTabuiHa NocTaBKa.
3abenerkka: Cbllo Taka MOXKeTe Ja M3KAIYUTE PbYHO ypeaa. 3a Ta3u Len 3aBbpTeTe byToHa 3a
HaCcTPOWMKa Ha Tanmepa Ao nosunums ,0”.
10. MposepeTe gann CbCTaBKUTE Ca NPUTOTBEHMN.
AKO CbCTaBKMTE HE Ca OLe NPUroTBEHM, MOCTABETE CbAa 33 MbPKEHE OTHOBO B ypeda M HacTpoiTe
Tamepa, 3a ga NPUroTBUTE CbCTaBKUTE HAKONKO MUHYTU AONbBAHUTENHO.
11. 3a ga u3BaguUTe CbCTaBKUTE (Hanpumep MbpXKeHW KapTodu), n3BageTe CbAa 3a NbpPrKeHe oT
bpUTIOPHUKA M MocTaBeTe ro BbpXy CTabuiHa NOCTaBKa, c/ied TOBa HaTUCHETe BbpXy OyToHa 3a
0ocBobOXKgaBaHe Ha KOWHMLATA U M3BALETE KOWHMLATA OT CbAa 33 NbPKEHE.
He o6bpbvluaiite 06paTHO KOLWHMLATA, AOKAaTO € MpUKpeneHa KbM CbAa 3a MbpXKeHe, T.K.
M3AULIHATA Ma3HUHA, KOATO ce e HaTpyna/sia Ha AbHOTO Ha CbAa, e NOKpUe CbCTaBKUTe.
CbAbT 32 NbpPXKEHE U CbCTAaBKUTE ca ropewwmn. PpuTIOPHUKDT e ropely,. B 3aBMcumocT ot Buaa Ha
CbCTAaBKUTE OT GPUTIOPHUKA, OT CbAa 3a MbPXKEHE MOXKE Aad U3113a ndpa.
12. N3cuneTe cbAbPrKaHUETO Ha KOLWIHMLATA B e4Ha Kyna Uin YNHUS.

CobBeT: 3a ga OTAENUTE TONEeMUTE UM KPEXKUTE CbCTaBKU, W3BaXKAaWTeE M OT KOWHUUATa C
NMOMOLLTa Ha FOTBAPCKM WMMLMU.
13. Cnepn npuroTBAHe Ha eAHa NapTMAa CbCTaBKU GPUTIOPHUKBT C rOpeLl, Bb3AyX e roToB BeAHara 3a
NPUroTesHe Ha Apyra napTnaa.

Hactpoitku

Tabnvuarta no-gony we B1 NOMOrHe A3 n3bepeTe OCHOBHUTE HACTPOMKM 33 PAa3/IMYHU CbCTaBKMU.
3abenexka: Monsa 3anomHeTe, Ye Te3nM HACTPOMKM MMAT CaMO OPUEHTUPOBDBYEH XapaKTep.
B3semalikn npeasuna dakTa, Ye CbCTaBKMTE Ce Pa3/ivMyaBaT B 3aBUCMMOCT OT NPOM3X0Aa, Pa3smepa,
dopmaTta M MapKaTa, HE MOXKEM J[a rapaHTupame Hawn-Aobpute HACTPOMKM 3a BpemeTo 3a
NPUroTBAHe Ha BalwnTe CbCTaBKu.

Tbi KaTo TexHonorusTa ,Rapid Air” HarpAaBa MUIHOBEHO Bb3AyXa BbB BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa,
KPaTKOTO ApPbMnBaHe Ha CbAa 33 MbP)KeHe OT GPUTIOPHMKA He 3acAra 3HAYMTENHO pe3ynaTaTta Ha
rOTBEHETO.
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lIpenopvKu

— [lo npuHyuUn, cbCmasKume ¢ MasaKU pasmepu U3UCK8AM Mo-KPAMKO epeme 3d npueomesHe, 8
CpasHeHue C ro-2o1emume CbCMAasKu.

— [lo-2019MOMO KOAUYECMBO CbCMABKU U3UCKBA M0-0b/20 8pemMe 3a rnpusomesHe, a ro-
MQasIKOMO KOAu4ecmeo CbCmasKU U3UCKBA MO-KPAMKO 8peMe 3a rpu2omesHe.

— Pa3bbpKeaHemMo HA CbCMABKUME C MA/KU pasmepu Mo cpedama HA epeMemo 3a 20meeHe
nodobpsea kpaliHus pe3ynmam u moxce 0a NoMozHe 3a npedomepamsasaHe Ha HepPa8HOMePHOMO
npusomesHe Ha cCbcmasKume.

— [lpu npuzomeaHe Ha npecHU Kapmogu, nocmaseme MAsAKO 0AUO 8 CbOA 30 MbpiHeHe U
Kapmogume we cmaHam no-xpynkasu. locmassalime cbcmaskume 8b8 (hpUMIOPHUKA C 20peuwy
8b30YX HAKO/IKO MUHYMU Cae0 HAAUBAHE HA 0aU0MO.

— He npuzomealime cbCMasKU € BUCOKO CbObPHAHUE HA MA3HUHU (KAmo Hanpumep HadeHuyu)
8b8 (hPUMHIPHUKA C 2opewi 8b30yX.

— 3akyckume, Koumo moaam 0a 6v0am rnpueomeeHu 8v8 hypHa, mozam 0a 6v0am npuzomeeHu
U 858 (PpUMIOPHUKA C 20pell} 8b30YX.

- OnMuMasaHoOmMo Kosu4ecmaeo 34 Nnpu2omesHe Ha Xpyrnkasu mvpxceHu kapmogu e 500 epama.

—  WU3nonzealime 3akyneHo mecmo, 3a 0a rnpuzomesme 6bpP30 U /1ECHO 3AKYCKU C MbsHex. Tosa
mecmo U3UCK8a Mo-KPamKo epeme 30 Mpu2omesHe 8 CpasHeHue ¢ OOMAWHO npueomeeHomo
mecmo.

— [locmaseme cv0 unu ¢hopma 3a neyeHe 8b8 (hypHaA 8 KOWHULUAMA HA hpUMIOPHUKA C 20pewy
8b30yX, QKO Mcesnaeme 0a usneyeme b6s1amose 30 mopma UAU MUMKA, UAU OKO denaeme 0d
npueomeume Kpexku CbCmMasKu Usu 3aKYCKU C Mb/HEe.

—  CobWwo maka, moxce 0a u3nosaszeame pumiopHUKa, 3a 0a npemonaume cbcmaskume. 3a masu
yesn Hacmpolime memnepamypama Ha 150°C u sknoyeme ypeda 3a Hali-mHo2o 10 muHymu.

MuHuman | Bpemetpae| Temnepar | Pa36bbpkBaHe | lonbaHuUTeN
HO- He (muH.) | ypa (°C) (upes Ha
MaKcuma pasknawaHe | MHopmaum
JHO Ha A
Konmuecr KOLIHMLATA)
Bo (rp.)
Kaptodpu u kKapTodum Ha
npPbYMLMY
TbHKO HapA3aHu 400-500 18-20 200 pa3bbpKante
3aMpaseHun KapTopu
[debeno HapAsaHu 400-500 20-25 200 pa3bbpKalite
3aMpaseHun KapTodm
OrpeteH 600 20-25 200 pas3bbpKante
Meco
KoTtnet 100-600 10-15 180
CBUHCKKN KOTNETHU 100-600 10-15 180
Xambyprep 100-600 10-15 180
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Bropek/BbaHn4Ka ¢ meco 100-600 13-15 200
Munewkn bytyeTa 100-600 25-30 180
Munewku repau 100-600 15-20 180
3aKycku
N3nonssant
e roToBu 3a
MponeTHu pynua 100-500 8-10 200 pa3bbpKalite
rotBeHe
CbCTaBKM
N3nonssant
3ampaseHun NuaeLKu e roToBM 3a
2 100-600 6-10 200 pas6bpKaiite
npbYnLM rotBeHe
CbCTaBKM
N3nonssant
e roToBM 3a
3ampaseHn pUbHM KPOKETH 100-500 6-10 200
roTBeHe
CbCTaBKM
3ampaseH naHupaH Wsnonssait
kauwkasan 100500 |  8-10 180 € ToToBM 34
rotBeHe
CbCTaBKM
MbaHeHW 3eneHYyum 100-500 10 160
MeyeHe
N3nonssant
Kekc 400 20-25 160 e ¢opma 3a
neyeHe
Use a baking
MuTKa 500 20-22 180 dish/oven
dish
N3nonssant
MbPpuHK 400 15-18 200 e ¢opma 3a
neyeHe
Use a baking
CnaZiku 3aKyCKu 500 20 160 dish/oven
dish

3abenexka: flobaBere 3 MUHYTU KbM BPEeMETO 3a FOTBEHE, aKO GPUTIOPHUKDBT € CTyAEH, Korato

3ano4yHeTe roTtBeHeTo.
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6. [NOYUCTBAHE U NMOA4APDBbMKA

MouncTBalTe ypena cien BcAKa ynoTpeba.

CbAbT 33 NbpKEeHe M KOWHMLATA MMAT He3asenBawo nokputue. He u3nonssaite meTanHu
KYXHEHCKU nNpubopu unm abpasuBu 3a NOYUCTBAHETO MM, Tbii KaTo Te mMorar ga nospeast
He3a/1enBaLLoTO NOKPUTHE.

1. UskntoyeTe wencena oT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe M OCTaBeTe ypeaa Aa ce OX1aaMm.

3abenekka: 3a 4a ce oxnaxaa no-6bp30 GPUTIPHMKBT C ropel Bb3ayX, M3BaAeTe CbAa 3a FOTBEHE.
2. M36bplueTe BbHLWHATA YacT Ha ypeaa C BarKHa Kbpna.

3. MouucreTe C ropella BoAa KOWHMLATA M CbAa 3a FOTBEHE, KAaTO M3Mo0/13BaTe Ma/IKo npenaparT 3a
MWEHE Ha CbAoBe U HeabpasnBHa Mvba.

3a Aa NpemaxHeTe ocTaHa/aTa MPbCOTUA, MOXKeTe Aa u3nonssate obesmacauTen.

Cveem: AKo Mpbcomuama 3anernHe 3a KOWHUYAama usau 3a 00/HamMa CMpPAaHa Ha cbOd 30 MbPXEHE,
HanwvAHeme cb0a 3d MbpHEeHe C 20peuia 800d, CMeceHa ¢ MAsAKo npenapam 3a MUueHe Ha CbOoee.
Mocmaseme KowHuyama 8 cb0a 30 MbpXeEeHe U ocmaseme 2u 0a ce HAKUucHam 3a okoso 10
MUHYymu.

4. MouncreTe BbTPELLHATA YacT Ha ypeAa C ropellia Boaa 1 HeabpasmBHa rbba.

5. MouncTBaiTe HarpeBaTeHUA eIEMEHT C YeTKa, 3a 43 OTCTPaHUTE OCTaTbLUTE OT XPaHM.

7. PA3PELLIABAHE HA NMPOBJ/IEMUTE

Mpobnemu Bb3morKHA nprUUYMHa PeweHue

BkatoyeTe wiencena B 3a3emMeH CTeHeH
KOHTAaKT.

YpeabT He e CBbpP3aH KbM
M3TOYHWKA Ha
3axpaHBaHe.

DPUTIOPHUKDBT C ropetl
Bb34YX He
dYHKUMOHMPA.

Heobxoauma e HacTpolika
Ha Tanmepa.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a HAaCTPOMKa Ha Talimepa
[0 »KeNaHoTo BpeMe 3a roTBeHe, 3a Aa
BK/IlOUUTE ypeaa.

CbcTaBKUTE He ca
[0CTaTb4yHO Aobpe

KonunyectsoTto Ha
CbCTaBKUTE B KOLLIHMLATA

lNocTaBeTe B KOWHMLLATA NO-MaNKo
KONMYECTBO CbCTaBKU. [1o-mankute

NPUrOTBEHMU. e TBbpAe ronamo. KO/ZIMYecTBa ce NPUroTBAT NO-PaBHOMEPHO.
HactpoeHarta 3aBbpTeTe OyTOHa 3a HAaCcTPOMKa Ha
TemnepaTtypa e TBbpAe | TemnepaTypaTa A0 *Ke/faHaTa TemnepaTypa
HUCKa. (BuxkTe MHPOpMaumaTa B pasaenu

,HacTponkn” un ,,U3nonssaHe Ha ypeaa”).

BpemerTo 3a npurotssaHe e
TBbPAE KPaATKO.

3aBbpTeTe OyTOHa 3a HAaCTPOMKa Ha Talimepa
00 HeobxoaMMOTO BpeMe (BUXKTe
nHpopmaumsaTa B pasgenu ,Hactponkn” n
»,3non3saHe Ha ypeaa”).

www.framelectrocasnice.ro
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CbcTaBKuTe ca
NPUroTBEHMU
HepaBHOMEPHO.

OnpegeneHu sngose
CbCTaBKM TpsbBa aa ce
pa3bbpKar, upes
pasKialwaHe Ha
KOWHMUATa, No cpesaTta
Ha BPEMETO 3a roTBEHE.

CbCTaBKMTE, KOUTO CE HAMMUPAT B ropHaTa
CTpaHa UAu egHU BbPXY ApYrv (Hanpumep
KapTopuTe Ha Npbunum) TpabBa aa ce
pa3bbpKaT No cpeaaTa Ha BpemeTo 3a
roteeHe. Buxkte uHbopmaumaATa B pasgenm
,HacTpolikn” u ,M3nonssaHe Ha ypeaa”.

3aKyCcKuTe He ca
XpynKaBsw, KoraTto ce
n3BagAT oT
bpuTIOpHUKKA.

M3nonsganum cte
CbCTaBKMW,
npegHasHa4vyeHM 3a
NPUroTBsHe B
TpagAuLMOHEH
GpPUTIOPHUK.

M3non3BaiTe 3aKyCcKM, NpeAHa3Ha4YeHu 3a
neyeHe BbB GypHa, AN NOCTaBETE MAJIKO
0/IM0 BbPXY 3aKyCKUTE, 33 Aa CTaHaT no-
XPYMKaByM Mo Bpeme Ha NpUroTesHe.

CbabT 32 NbprKeHe He
MOXKe Aa 6bAe nocTaBeH
Mo CbOTBETCTBALL, HAYMH

B ypeaa.

MUma TBbpAE MHOIO
CbCTaBKM B KOLWHMLATA.

He nbnHeTe KOWHMLATA Hag 3Haka MAX.

KowHnuata He e
NocCTageHa NPaBU/HO B
CbAa 3a MbpPKEHe.

HaTucHeTe Bbpxy KOWHMLATa B CbAa 3a
MbP*KeHe A0 HeMHOTO UKCMpPaHe Ha MACTO.

Ot ypena nsnusa 6an
AVM.

MpuroTeATe CbCTAaBKMU C
BMCOKO CbAbpXKaHMe Ha
Ma3HUHMN.

KoraTo npuroteaTe CbCTaBKM C BUCOKO
CbAbpXKaHWE HA MA3HUHU, TONAMO
KO/IMYECTBO Ma3HMHA e U3Teye B Cbaa 33
nbp*keHe. OnmMoTto obpasysa 651 aum, a
CbAbT 33 MbPKEHE MOXKE A Ce Harpaga
noseye oT 06MKHOBEHO. TOBa He 3acAra
GYHKLUMOHUPAHETO Ha ypesa Uan KpamHusa
pe3synTar.

CbabT 3a NbprKkeHe
CbAbPXKA Ma3HUHA, KOATO
e OCTaHana BcieacTsne
Ha npeaxodHa ynoTpeba.

Benuar aum ce obpasysa oT MasHMHaTA,
KOAITO Ce HarpsBa B Cb/a 33 MbpXKEHE.
Mounctete aobpe cbaa 3a MbpKEHE cnen,
BCAKa ynoTpeba.

MpecHuTe KapTodU Ca
NPUroTBEHM/U3MbPIKEHN
HepaBHOMEpPHO.

He cTe n3nonssanu
noaxoasaLwma BuA,
KapTodu.

M3nonsBsaiiTe npecHu KapTodu 1 yBepeTe ce,
ye He OMeKBaT.

He cTe n3nnakHanu no
CbOTBETCTBALLY, HAYMH
KapToduTe Ha NPBbUYNLM
npeau Aa rv NpuroTemTe.

M3nnakHeTe No CbOTBETCTBALL, HAuYMH
KapTopuTe Ha NPbYNLM, 33 Aa OTCTPAHUTE
HULLECTETO BbPXY TAX.

KapTtoduTte He ca
XpynKaBu, KoraTto ce

XpynKaBaTta TEKCTypa Ha
KapTodpuTte 3aBMCHK OT
KOZIMYeCTBOTO O/1M0 B

YBepeTe ce, Ye cTe OTCTPaHWAKN BOAATa BbPXy
KapToduTe, npean aa aobasutTe 0AMOTO.
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n3BagAT OT CbAa 33 MbpKeHe n oT
bpUTIOPHUKA. KO/JIMYeCcTBOTO BOAA B
KapToduTe.

HapexeTte KapToduTe Ha Nno-apebHu
napuyeHua, 3a ga 6baaT No-xpynKaeu cnep,
NPUroTBAHE.

[lobaBeTe Masiko NoBeye 0O, 33 A4a CTaHaT
KapToduTe No-XxpynKasu.

8. TEXHUYECKU JAHHU

MouwHocT: 1500W
3axpaHBaHe: 220-240V, 50-60Hz
Obem Ha KowHuuaTa: 3,2 /1

5 U3xBbpnAHe Ha OTNagbLUMTE NO HAaYMH, OTTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

— MoskeTe Aa NOMOrHeTe 3a Ona3BaHEeTo Ha OKoJIHaTa cpesa!

Mons cnasBaiite MecTHUTe pasnopeabu: Npeparite HePpYHKLMOHMPALLOTO ENEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LUeHTbp 3a CbbMpaHe Ha OTNaabLK OT eNeKTPMUYEcKo obopyaBaHe.

F R A M e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuata Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbpProBCKM MapK1M U HaMMEHOBAHUATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbProBCKM MapKu
WU PErUCTPUPAHUN TbPrOBCKM MapKK Ha CbOTBETHUTE UM MpUTENKaTeNN.
Huto egHa yacT ot cneumdumKaummTe He MoXe Aa 6bae Bb3NpPoM3BeEXKAAHA NOA KaKBaTo
n ga e dopma uAn cpeacTso, UAM U3NON3BAHA 33 MOJly4aBaHE HA MPOM3BOAHWM KATO
npesoam, TpaHchopmauum wam agantaumu, 6e3 npeaBapUTENHOTO CbracMe Ha
komnaHmata NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2020 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3ana3seHu.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

To3u NpPoAYKT € NPOEKTUPAH M NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTAHAAPTUTE U HOPMUTE
Ha EBponeiickaTa obuHoCT.

BHocuten: Network One Distribution

yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypel, PymbHuA
Ten: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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FORROLEVEGOS SUTO

Sut6kosar: 3.2L
Allithaté termosztat: 80°-200 °C
Id6zit6: max. 30 perc



Koszonjlk, hogy ezt a FR A M terméket valasztotta!

1. BEVEZETES

A késziilék haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati utmutatot. Utdlagos tanulmdnyozds
céljabol, kérjiik, 6rizze meg a haszndlati kézikényvet.

A kézikdnyvet azért szerkesztettilk, hogy rendelkezésére bocsassunk a készilék tGzembe helyezésére,
haszndlatara és karbantartasara vonatkozd minden sziikséges utasitast a.

A késziilék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében, az izembe helyezés és hasznalat el6tt kérjiik, olvassa
el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. AZON CSOMAGJANAK TARTALMA

=  Forrdlevegds sutd
=  Hasznalati kézikényv
=  J6tallasi bizonylat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Villamos berendezések hasznalatakor, kérjlik, tartsa be az alapvetd biztonsagi intézkedéseket,
beleértve az alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitdst.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az aramtés elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a késziléket vizbe
vagy mas folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék melegit6 funkcidval van ellatva. Azok az alkatrészek
is felmelegedhetnek, amelyek nem tartoznak a késziilék melegits rendszeréhez. Ismerve azt a tényt,
hogy kiilonb6z6 személyek masképp érzékelik a hét, banjon FIGYELMESEN ezzel a készilékkel. A
késziiléket csak a fogantyuktdl és a markold feliiletekt6l fogva szabad kezelni. Haszndljon
véddkeszty(t. Miel6tt megérintené a készlilék egyéb részeit, engedje azokat kell6képpen lehdilni.
5. Huzza ki a készlilék dugaszat a hasznalatot kovetben, illetve a készlilék tisztitdsa elStt. Engedje a
késziiléket kihdlni, mielStt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a haldzati kdbel megsériilt, ki kell cseréltetni a gyartdval,
ennek hivatalos markaszervizével vagy egy hasonlo szakképzettséggel rendelkezé személlyel.

7. A gyarto altal nem javasolt tartozékok haszndlata sértiléseket okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

9. Ne hagyja a késziilék tapkabelét az asztal szélérdl lelogni és el6zze meg, hogy a kadbel forrd
feliletekhez érjen.

10. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos kalyhara illetve azok mellé; ne helyezze a
készuléket bef(itott sutbbe.

11. Cselekedjen nagyon dvatosan a felforrésodott olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazo
készilék athelyezése sordn.
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12. El6sz6r helyezze be a tapkdbel csatlakozojat a késziilékbe és csak ezt kovetSen csatlakoztassa a
dugaszt az elektromos haldzatra. A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a kapcsolégombot a
»Kikapcsolva” pozicidba, és hlzza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbdl.

13. Ne haszndlja a készililéket mas célra, csak arra, amire tervezték.

14. A késziléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel,
gyakorlattal vagy ismeretekkel rendelkez8k csak akkor hasznalhatjak, ha feltigyelik, vagy felkészitik
Gket a késziilék biztonsagos hasznalatara, és ha megértik a késziilék hasznalataval jard veszélyeket.
Tilos gyermekeknek a készlilékkel jatszani. A késziilék tisztitdsat és karbantartdsat nem végezhetik
gyermekek, kivéve, ha legaldabb 8 évesek, és felligyelve vannak.

15. Ne hagyja a késziiléket és a tdpvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

16. A késziiléket nem kiilsé id6zitS vagy taviranyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

Ez a készlilék kizardlag hdztartdsi hasznalatra volt tervezve.

4. LEIRAS

Ez a forrdlevegls siuté megkdnnyiti az 6n kedvenc hozzavaldinak az egészséges elkészitését. A forrd
leveg6 gyors dramldsanak és a felsé rostélynak kdszonhetéen ezzel a késziilékkel szdmtalan
ételféleséget készithet. A forrélevegGs siité legnagyobb elénye az, hogy minden irdnybdl melegiti az
ételeket, igy a legtobb hozzavalo elkészitéséhez nincsen sziikség olajra.

Az alkatrészek leirasa (1. abra)

1. Burkolat

2. H6mérséklet szabalyzé gomb

3. |d6zit6 szabalyozd gomb

4. Aramellatés fényjelzé

5. Bekapcsolt dllapotot mutaté fényjelz6
6. Kosar

7. Kosarkioldé gomb

8. Kosarfogantyu

9. Siit6edény

10. Levegd kimeneti nyilas
11. Tapkabel (elektromos kabel)
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6. Abra 7. Abra 8. Abra

Fontos

A készulék hasznalata elGStt olvassa el figyelmesen a haszndlati Utmutatét és Grizze meg kés6bbi
tanulmanyozas céljabdl.

Vigyazat

- Ne meritse vizbe és ne oOblitse vizsugar alatt a készilék burkolatat és a fitGelemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

- Rovidzarlat és dramités elkerilése érdekében el6zze meg a folyadékok behatolasat a késziilék
belsejébe.

- Tartsa a hozzavaldkat a kosarban és el6zze meg, hogy azok a flit6elemekhez érjenek.

- Mikodés kozben ne takarja el a levegé be és kivezets nyildsokat.

- A siit6edény olajjal valo feltoltése tlzveszélyt okozhat.

- Ne érjen a késziilék belsejéhez, amig az miikédésben van.

Figyelmeztetés

- Gy6z6djon meg réla, hogy a késziléken feltiintetett aramfesziiltség megfelel a tapforras altal
biztositott értékeknek.

- Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel, a dugasz vagy egyéb tartozékok sériiltek.
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- Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tapkdbel javitasa vagy kicserélése érdekében.
- Ovja a tapkabelt a forré feliiletektdl.
- Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos halézatra és ne érjen a vezérl6panel
gombjaihoz.
- Ne helyezze a késziiléket tul kozel a falhoz vagy mas késziilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb
10 cm helyet a készilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.
- Ne helyezzen semmit a készulék folé.
- Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikdnyv alapjan javasolt.
- Soha ne hagyja a késziléket felligyelet nélkil mUkodni.
- M(ikédés kdzben a forrd levegé kidramlik a késziilékbdl a levegs kimeneti nyilason keresztiil. Ovja
kezét és arcat a kidramlo forrd g6ztdl.

Ugyanakkor évakodjon a forré gézt6l akkor is, amikor a slitGedényt kiemeli a késziilékbdl.
- Az elérhet§ alkatrészek a késziilék haszndlata soran felforrésodhatnak (2. Abra).
- Ha a készlilék belsejébdl fekete flist szivarog, azonnal csatlakoztassa le a készliléket a tdpforrasrol.
Varja meg amig a flist elszall és csak az utdn vegye ki a slitGedényt a készilékbdl.
Figyelem!
- Gy6z6djon meg rdla, hogy a készilék vizszintes, egyenletes és stabil fellletre van helyezve.
- Ezt a késziiléket csak haztartdsi hasznalatra tervezték. Megtorténhet, hogy ez a késziilék nem
haszndlhato biztonsagos korilmények kozott olyan kdrnyezetekben, mint példaul konyhdk, farmok,
motelek vagy mas nem lakd épliletek. A késziilék nem hasznalhaté szallodak, motelek, panzidk vagy
hasonld vendéglaté egységek lgyfelei altal.
- Ha a késziléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a haszndlati
Utmutatéban leirtak szerint haszndlja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyarté nem vallal
semmilyen felelGsséget az esetleges karokért.
- Mindig rogton a haszndlat utdan aramtalanitsa a késziléket.
- A késziléknek ahhoz, hogy kih(iljon és ez altal biztonsagosan kezelhetd és tisztithaté legyen, 30
percre van sziiksége.
Automatikus kikapcsolas
A készulék id6zit6vel van ellatva. Amikor az id6zit6 a 0 értékhez ér a készllék egy hangjelzést bocsat
ki és automatikusan kikapcsol. A késziilék kézi kikapcsoldsahoz forditsa el az id6zit6 gombot az
O6ramutaté jardsaval ellenkezd irdnyba a 0 poziciéba.

5. AKESZULEK HASZNALATA

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

2. Tavolitsa el a készlilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Doérzsmentes szivaccsal tisztitsa meg mosogatdszeres forrd vizben a kosarat és a slitGedényt.

4. Torolje meg a késziilék belsd és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

Ez a késziilék forrd levegbvel mikodik, olaj nélkiil. Ne tegyen a sitéedénybe olajat vagy mas
zsiradékot.

ELOKESZITES HASZNALAT CELJARA

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes feliiletre.
Ne helyezze a késziiléket olyan felliletre, amelyik nem héallé.
2. Tegye a kosarat a siitStartalyba (3. Abra)

3. Huzza ki a kabelt a késziilék aljan talalhato tarold rekeszbdl.
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Ne toltson a siitGtartalyba olajat vagy mas folyadékot.
Ne tegyen semmit a késziilék folé, mert az megszakithatja a leveg6 daramlasat és ez
befolyasolhatja a siités eredményét.

HASZNALAT

Ez a készlilék szdmos hozzdvalé elkészitésére hasznalhatd. A jelen hasznalati Gtmutatéban taldlhato
receptek segitenek abban, hogy megismerje a késziilék mikodését.

Készités meleg levegdvel:

1. Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel ellatott falicsatlakozoba.

2. Vegye ki 6vatosan a siit6edényt a siitébél (4. Abra).

3. Tegye a hozzévaldkat a kosarba (5. Abra).

4. Helyezze vissza a siit6edényt a siitébe (6. Abra).

Amikor visszahelyezi a stit6edényt a slitGbe, igazitsa évatosan az edényt a sit6 burkolatan taldlhaté
vajatokhoz.

Soha ne hasznalja a siit6edényt a kosar nélkil.

Figyelem: Hasznalat kdzben és kdzvetleniil utana ne érintse meg a siitéedényt, mert az nagyon
felforrésodik. A siitéedényt csak a fogantyujanal fogja meg.

5. Hatdrozza meg a kivalasztott hozzavalo elkésziiléséhez sziikséges id6tartamot (tanulmanyozza a
jelen fejezet ,Beallitasok” alpontjat).

6. A készulék bekapcsoldsdhoz forditsa el az id6zit6 bedllitd gombjat a szikséges elkésziilési
idétartamra (7. Abra).

7. Forditsa el a hémérséklet szabalyzé gombot a kivant hémérsékletre. A megfelel6 hémérséklet
meghatarozasanak érdekében, tanulményozza a jelen fejezet ,,Bedllitasok” alpontjat (8. Abra).
Amikor a késziilék ki van hiilve az elkészitési id6hoz adjon hozza 3 percet.

Megjegyzés: Ha szeretné, elémelegitheti a siit6t anélkiil, hogy beletenné a hozzavalékat. Ebben
az esetben forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot tobb mint harom percre és varja meg, amig a
felmelegedést jelz6 fény kialszik (koriilbelil 3 perc mulva). Ezt kovetGen téltse meg a kosarat és
forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a sziikséges elkésziilési id6tartamra.

a. Az id6zit6 visszaszamol a meghatarozott elkészitési id6bdl.

b. Az elkészitési id6tartam alatt a bekapcsolt dllapotot mutatd fényjelz6 idénkét kigyullad, majd
elalszik. Ez azt mutatja, hogy a fit6elem a beallitott hémérséklet megtartasa érdekében bekapcsol
és kikapcsol.

c. A hozzavalbékbodl szarmazd olaj a sit6edény aljan gyl ossze.

------

»,Beallitdasok” alpontjat). A hozzdvaldk Osszekavarasanak érdekében vegye ki a siit6edényt a
fogantyujatél fogva a késziilékbdl és kavarja meg a hozzdvaldkat. Helyezze vissza a siitGedényt a
sutébe.

Figyelem! Kavargatas kézben ne nyomja meg a fogantyun talalhaté gombot (3. Abra).

Tandcs: A suly csokkentésének érdekében vegye ki a kosarat a slit6edénybdl és csak a kosarat
razogassa meg. Ennek érdekében vegye ki a siitGedényt a késziilékbdl, tegye h6allé fellletre, nyomja
meg a fogantyun talalhatd gombot és emelje ki a kosarat a stit6edénybdl.

Tandcs: Ha az id6zit6t a készitési idG felére dllitja be, akkor egy hangjelzést fog hallani, amikor 6ssze
kell kavarni a hozzavaldkat. Ez viszont azt jelenti, hogy ismét be kell dllitani az id6zit6t az
0sszekavaras utan hatra maradt id6tartamra.

9. Amikor meghallja a hangjelzést az azt jelenti, hogy az elkészitési idé lejart. Vegye ki a késziilékbdl
a slit6edényt és helyezze egy stabil feliiletre.

Megjegyzés: Kézzel is ledllithatja a késziiléket. Ennek érdekében forditsa el az id6zité szabalyzd
gombot a 0 pozicidba.
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10. Ellenérizze, hogy a hozzavaldk elkésziiltek-e.
Ha a hozzavalok nem késziiltek még el, helyezze vissza a siit6edényt a késziilékbe és allitsa be az
id6zit6t tovabbi néhany percre.
11. Ahhoz, hogy kivegye a hozzavaldkat (példaul a siilt krumplit) vegye ki a sit6edényt a stit6bdl és
helyezze a stabil tartdra, majd nyomja meg a kosar kioldd6 gombot és emelje ki a kosarat a
sutéedénybdl.
Ne forditsa fel a kosarat, amig az edényre van csatlakoztatva, mert az edény aljan 6sszegyiilt olaj
raomlik a hozzavaldkra.
A siit6edény és a hozzavaldk forrdk. A siité forré. A hozzavaldk jellegétél fiiggden a siit6edénybdl
g6z szabadulhat fel.
12. Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Tanacs: A nagy és torékeny hozzavaldkat egy konyhai csipesz segitségével emelje ki a kosarbadl.
13. Amikor egy adag hozzavalé elkésziilt a st készen all egy Ujabb adag készitésére.
Bedllitasok
Az aldbbi tablazat segit kivdlasztani a megfelel6 bedllitdasokat a fontosabb hozzavaldkra
vonatkozdan.
Megjegyzés: Kérjik, jegyezze meg, hogy ezek a bedllitdsok csak tdjékoztatd jellegliek. Mivel a
hozzavaldk szdrmazdsi helye, mérete, formdja kilénb6z6 ezért nem tudjuk garantalni a legjobb
bedllitdsokat az 6ndk hozzavaldira vonatkozdan.
A ,Rapid Air” technolégidnak kdszonhet6en a sitéedény rovid ideig tartd kiemelése a stit6bél nincs
hatdssal a készités eredményére, hiszen ez a technoldgia pillanatok alatt tudja biztositani a
szlikséges h6mérsékletet a készilék belsejében.

Javaslatok

— Altaldban a kisebb hozzdvalék hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzdvaldk.

— Nagyobb mennyiségli hozzdvaldonak tébb idére van sziiksége ahhoz, hogy elkésziilion, mint a
kisebb mennyiségli hozzdvaldnak.

— A kisebb méretili Gsszetevék a készitési id6 felénél torténd dsszekavardsa optimalizdlia a
végeredményt és segit megel6zni a hozzdvaldk egyenlétlen siilését.

— Ha friss burgonyadt siit, cseppentsen a siitéedény aljdra néhdny csepp olajat, igy a burgonya
ropogosabb lesz. Helyezze a hozzdvalokat a siitébe néhdny perccel az utdn, hogy hozzdadta az
olajat.

— Soha ne készitsen olyan zsiros hozzdvaldkat (mint példdul kolbdszt) a forrdlevegds siitében.

— Asitében készithetd harapnivalokat a forrdlevegds siitében is elkészitheti.

— A ropogds sliltburgonya készités optimdlis mennyisége 500 gramm.

— Toltétt harapnivalok gyors és kbnnyli elkészitéséhez haszndljon kész tésztdat. Ez a tészta révidebb
id6 alatt elkésziil, mint az otthon készitett vdltozata.

— Ha tortdt, pitét, térékeny hozzdvaldkat vagy téltétt harapnivalokat szeretne késziteni, helyezzen
egy edényt vagy egy slitéformadt a kosdrba.

— - Ugyszintén, haszndlhatja a forrélevegds siitét hozzdvaldk felmelegitésére is. A hozzdvaldk
felmelegitéséhez dllitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.
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Mennyiség | 1d6 | Homérsékl | Kavargatas Kiegészit6
minimum - | (perc) et (°C) informaciok
maximum
(g)
Burgonya és
hasabburgonya
Vékonyra vagott fagyasztott | 400-500 18-20 200 kavarja
burgonya Ossze
Vastagra vagott fagyasztott 400-500 | 20-25 200 kavarja
burgonya Ossze
Rakott burgonya 600 20-25 200 kavarja
Ossze
Hus
Karaj 100-600 | 10-15 180
Sertéskaraj 100-600 | 10-15 180
Hamburger 100-600 | 10-15 180
Hlspogacsa 100-600 | 13-15 200
Csirkecomb 100-600 25-30 180
Csirkemell 100-600 15-20 180
Harapnivalok
. Hasznaljon
. kavarja Y ]
Tavaszi tekercs 100-500 8-10 200 . f6zésre kész
Ossze (s
hozzavaldkat
. Hasznaljon
. . kavarja fo s .
Fagyasztott csirkefalatkak 100-600 6-10 200 . f6zésre kész
Ossze (s
hozzavalokat
Hasznaljon
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200 f6zésre kész
hozzdvaldkat
Fagyasztott sajt rudacskak Hasznaljon
100-500 8-10 180 f6zésre kész
hozzavaldkat
Toltott zoldségfélék 100-500 10 160

Siités
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Hasznaljon

Vajas piskota 400 20-25 160 e .
stit6format

Hasznaljon
sut6format/sttéb
en hasznalatos
edényt

Pite 500 20-22 180

Hasznaljon

Muffin 400 15-18 200 s ,
stit6format

Hasznaljon
sut6format/sttéb
en hasznalatos
edényt

Edes harapnivalok 500 20 160

Megjegyzés: Ha a készités kezdetekor a siitd ki van hiilve, az elkészités id6h6z adjon hozza tovabbi
3 percet.

6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitsa meg a készililéket minden egyes haszndlat utan.

Assiit6edény és a kosar tapaddsmentes anyaggal van bevonva. A tisztitashoz ne hasznaljon fémbdl
késziilt konyhai eszk6zoket vagy dorzshatdsu tisztitdszereket, mert azok karosithatjdk a
tapadasmentes bevonatot.

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

Megjegyzés: Annak érdekében, hogy a forrdlevegss siité minél hamarabb kih(iljon, vegye ki bel6le
a sitéedényt.

2. A késziilék kiils6 burkolatat torélje meg egy nedves torléronggyal.

3. Dérzsmentes szivaccsal tisztitsa meg mosogatdszeres forrd vizben a kosarat és a slitGedényt.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldé folyadékot.

Tandcs: Ha a szennyezG6dés rdragad a kosdrra vagy a slitéedény aljara, akkor téltse fel
mosogatoszeres forro vizzel. Tegye a kosarat a siitéedénybe és hagyja dzni kériilbeliil 10 percig.

4. A készlilék belsejét forrd vizzel és dorzsmentes szivaccsal tisztitsa.

5. A flitGelem tisztitasdhoz hasznaljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

7. AFELMERULO PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A forréleveg@s sité A késziilék nincs Csatlakoztassa a dugaszt egy foldeléssel
nem m(kodik. csatlakoztatva az ellatott falicsatlakozéhoz.
elektromos halézathoz.
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Az id6zit6 bedllitasa
szlikséges.

A bekapcsolashoz forditsa el az id6zit6
szabalyzé gombot a kivant készitési
idétartamra.

A hozzavaldk
nincsenek
elkészulve.

A kosarban tul sok a
hozzavalé.

Tegyen a kosarba kevesebb hozzavaldt. A
kisebb mennyiségek egyenletesebben
készillnek el.

A bedllitott h6mérséklet
tul alacsony.

Forditsa el a h6mérséklet szabdlyzd gombot a
kivant h6mérsékletre (tanulmanyozza a
,,Beallitasok” és a , Készilék hasznalata” cimd
fejezeteket).

Az elkészitési id6 tul rovid.

Forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a
megfelel6 id6tartamra (tanulmanyozza a
,,Beallitasok” és a , Készulék hasznalata” cimd
fejezeteket).

A hozzavalok
egyenlétlendil
készilnek el.

Egyes hozzavaldkat 6ssze
kell kavarni az elkészulési
idé felénél.

Azokat az 6sszetevbket, amelyek legfeliil vagy
egymason vannak (mint példaul a silt
burgonya) az elkészitési id6 felénél 6ssze kell
kavarni. Tanulmanyozza a ,Bedllitasok” és a
,Késziilék haszndlata” cim( fejezeteket.

Amikor kiveszi a
sutébél a
harapnivaldk nem
ropogosak.

Hagyomanyos sitében
torténd siitéshez vald
hozzavaldkat hasznalt.

Haszndljon megfelel6 hozzavaldkat vagy kenje
be a harapnivaldk tetejét kevés olajjal, igy
azok ropogdsabbak lesznek.

A sitéedényt nem
lehet megfelel6en
betenni a
készilékbe.

Tul sok hozzavalé
talalhato a kosarban.

Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.

A kosar nincsen
megfelelen betéve a
sit6edénybe.

Nyomja meg a kosarat, amig az a helyére
kerdl.

A készllékbdl fehér
flst szivarog.

Magas zsirtartalmu
hozzavaldkat készit.

Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat
készit jelent6s mennyiségl zsir halmozddik fel
az edény aljan. Az olaj fehér flstot képez, a
sitéedény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolyasolja a készilék mikodését vagy a
végeredményt.

A stit6edénybdl nem
takaritottak ki az el6z6
hasznalat alatt felgydilt

zsiradékot.

A fehér fist a sitGedényben talalhato
zsiradék felmelegedése kovetkeztében jon
|étre. Minden hasznalat utan tisztitsa ki jol az
edényt.
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A friss burgonya Nem haszndlt megfelel6 | Hasznaljon friss burgonyat és gy6z6djon meg
egyenl6tlentl készil burgonyat. réla, hogy azok nem puhulnak meg.
el.

Készités el6tt nem mosta | Oblitse le jél a hasabburgonyat, hogy a
meg eléggé a burgonyat. | keményité ne maradjon rajta.

Amikor kiveszi a A burgonya ropogdéssaga a | Miel6tt hozzdadna az olajat, gy6z6djon meg
slit6bél a burgonya sit6edényben taldlhatd | réla, hogy a burgonya nem vizes.
nem ropogos. olaj mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatol
flgg.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat,
annal ropogdsabb lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan
ropogos hasabburgonydért.

8. MUSZAKI ADATOK

Teljesitmény: 1500W
Tapegység: 220-240V, 50-60Hz
Sut6kosar: 3.2L

ﬁ A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

— Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodé elektromos berendezéseket a
haszndlt elektromos hulladékokat gydijt6é kozpontba szolgdltassa be.

A F R A M a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal bejegyzett
markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhatd fel semmilyen formdaban, még leforditott, atalakitott
valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése nélkiil.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

A terméket az Eurdpai Kozosség elGirdsainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és
gyartottak.

Importdr: Network One Distribution

Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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