Friteuza cu aer cald

FAF-B6BL175Q

Capacitate cos: 5.7L
Termostat reglabil 80°-200°C
Temporizator 60 min
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Va multumim pentru achizitionarea acestui produs FRA M!

1. INTRODUCERE

Inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni. Pdstrati manualul
pentru consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea,
utilizarea si intretinerea aparatului.

Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

=»  Friteuza cu aer cald
ﬂ =»  Manual de utilizare

= Certificat de garantie

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Atunci cand utilizati aparate electrice, respectati masurile de precautie de baza, inclusivurmatoarele
instructiuni:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul, stecarul sau baza aparatului in
apa sau alte lichide.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric este prevazut cu o functie de incalzire. Chiar si suprafetele
care nu fac parte din sistemul de Tncalzire al aparatului pot atinge temperaturi ridicate. Dat fiind
faptul ca temperaturile sunt percepute diferit de catre persoane diferite, acest aparat trebuie
utilizat cu ATENTIE. Aparatul trebuie manevrat numai prin atingerea manerelor si suprafetelor de
prindere. Purtati manusi de protectie. Suprafetele care nu constituie suprafete de prindere trebuie
|asate sa se raceasca suficient inainte de a fi atinse.

5. Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand acesta nu este in uz si inainte de
curatare. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a monta sau demonta piese sau accesorii ale
acestuia.

6. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, de catre agentul sau de service sau de persoane cu o calificare similara.
7. Utilizarea accesoriilor nerecomandate de catre producatorul aparatului poate provoca vatamari.
8. Nu utilizati aparatul in aer liber.

9. Nu lasati cablul electric sa atarne pe marginea mesei, nici sa intre in contact cu suprafete fierbinti.
10. Nu puneti aparatul pe sau langa un arzator cu gaz sau electric; nu puneti aparatul intr-un cuptor
incalzit.
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11. Este necesar sa actionati cu prudenta deosebita atunci cand transportati un aparat carte contine
ulei incins sau alte lichide fierbinti.

12. Introduceti mai intai conectorul cablului in aparat, apoi conectati stecarul la sursa de alimentare.
Pentru deconectarea de la sursa de alimentare, rotiti butoanele de comanda la pozitia ,Oprit” si
scoateti stecarul din priza.

13. Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel pentru care a fost proiectat.

14. Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca
acestea sunt supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in siguranta a aparatului si
daca inteleg pericolele pe care le implica utilizarea. Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de catre copii, cu exceptia cazului in care acestia sunt
in varsta de cel putin 8 ani si sunt supravegheati.

15. Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani.

16. Aparatele nu sunt destinate utilizarii prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un
sistem de comanda de la distanta.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.

IMPORTANT

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varste incepand de la 8 ani si de catre persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, cu lipsa de experienta sau cunostinte, numai daca
acestea sunt supravegheate sau instruite Tn ceea ce priveste utilizarea Tn siguranta a produsului si
daca inteleg pericolele pe care le implica utilizarea.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat. Copiilor nu le este permisa curatarea, utilizarea si
intretinerea acestui aparat decat in cazul in care au peste 8 ani si sunt supravegheati de catre un
adult.

Nu lasati aparatul la indemana copiilor cu varsta sub 8 ani.

1. Nu introduceti in apa si nu clatiti sub jet de apa carcasa aparatului si elementele de incalzire,
deoarece acestea contin componente electrice.

2. Pentru prevenirea electrocutarii, nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide in aparat.

3. Ingredientele care urmeaza sa fie gatite trebuie sa fie asezate intr-un vas de prdjire sau de
coacere, pentru a preveni contactul cu elementul de incalzire.

4. Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

5. Nu umpleti vasul de preparare cu ulei, deoarece acest lucru poate provoca pericol de incendiu.
6. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce acesta este in functiune.

7. Temperaturile suprafetelor accesibile pot fi foarte ridicate in timpul functionarii aparatului.
AVERTISMENTE

Asigurati-va ca tensiunea specificata pe aparat corespunde celei furnizate de reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Nu utilizati aparatul Tn cazul in care observati deteriorari ale cablului de alimentare, ale stecarului
sau ale altor componente.

Nu apelati la persoane neautorizate in vederea inlocuirii sau repararii cablurilor de alimentare
deteriorate.

Feriti cablul de alimentare de suprafetele fierbinti.

Nu conectati stecarul la sursa de alimentare si nu actionati butoanele panoului de comanda cu
mainile ude.

Nu asezati aparatul foarte aproape de perete sau de alte aparate. Lasati un spatiu de cel putin 10
cm in spatele, in lateralele si deasupra aparatului. Nu puneti nimic deasupra aparatului.

Nu utilizati acest aparat in alt scop decat cel descris in cadrul prezentului manual.

Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.



Aerul fierbinte iese prin orificiul de evacuare a aerului. Tineti mainile si fata la distanta de orificiul
de evacuare, pentru a evita arsurile provocate de aerul fierbinte si de aburul care iese din orificiul
de evacuare. De asemenea, aveti grija la aerul fierbinte si la abur atunci cand scoateti vasul de
prajire, capacul de sticla si vasul de coacere din aparat.

Suprafetele accesibile se pot incinge in timpul utilizarii aparatului.

Daca observati cd iese fum negru, va rugam sa deconectati imediat stecarul de la sursa de alimentare
cu energie electrica. Asteptati pana cand nu mai iese fum Tnainte de a scoate din aparat cosul
friteuzei, capacul de sticla si vasul de coacere. Utilizati intotdeauna manusi de protectie atunci cand
tineti gratarul, vasul de coacere sau capacul de sticla.

ATENTIE!

Asigurati-va ca aparatul este asezat pe o suprafata orizontald, uniforma si stabila.

Acest aparat este destinat numai uzului casnic. Este posibil ca acesta sa nu fie potrivit pentru
utilizare in conditii de siguranta in medii cum ar fi bucatariile, fermele, motelurile si alte spatii
nerezidentiale. De asemenea, aparatul nu este destinat utilizarii de catre clientii din hoteluri,
moteluri, pensiuni sau alte spatii similare.

Daca aparatul este utilizat Tn mod necorespunzator sau in scopuri profesionale sau semi-
profesionale, precum si in cazul in care nu este utilizat in conformitate cu instructiunile din cadrul
manualului de utilizare, garantia se anuleaza, iar noi putem declina orice raspundere pentru daunele
cauzate.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare atunci cand nu 1l utilizati.

Produsele trebuie lasate sa se raceasca timp de aproximativ 30 de minute inainte de a fi manevrate
sau curatate.

4. DESCRIERE
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Carcasa

Panou de comanda

Carcasa

Vas de preparare

Gratar pentru pozitionarea alimentelor
Manerul cosului

Orificii de evacuare a aerului

Cablul de alimentare

5. UTILIZAREA APARATULUI

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. indepértati toate elementele de ambalaj.

2. Scoateti toate autocolantele sau etichetele de pe aparat.

3. Curatati bine vasul de prajire, gratarul, vasul de coacere si capacul de sticla cu apa calda, detergent
si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

5. Nu umpleti vasul de prdjire sau vasul de coacere cu ulei sau cu grasime.

NNk~ WNE

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

A Afizaj modurn de
functionare

B. Buton selectare
moduri

C. Buton modificare
temperaturi/durats

‘ D. Buton Start/Pauzi ‘

‘ L. afissj tempersturé/durats ‘

‘ E. Buton de alimentare ‘

Functia de friteuza cu aer cald:

1. Conectati stecarul la o priza de perete prevazuta cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul de preparare din friteuza (Fig. 6).

3. Puneti ingredientele in cos (Fig. 5).

4. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza (Fig. 4).

Nu utilizati niciodata vasul de preparare fara cos.

5. Stabiliti timpul necesar pentru prepararea ingredientului ales (consultati informatiile din
sectiunea ,Setari” din cadrul prezentului capitol).

6.Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati informatiile din
sectiunea ,Setari” din cadrul prezentului capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti vasul de
preparare din aparat tinandu-l de maner si agitati-l. Reintroduceti vasul de preparare in friteuza.

7. Semnalul sonor emis indica faptul ca durata de preparare stabilita s-a scurs. Scoateti vasul de
preparare din aparat si puneti-l pe un suport stabil.

8. Verificati daca ingredientele sunt preparate.

Daca ingredientele nu sunt inca preparate, reintroduceti vasul de preparare in aparat si reglati
temporizatorul pentru a prepara ingredientele cateva minute in plus.

9. Pentru a scoate ingredientele (de exemplu, cartofii prdjiti), scoateti vasul de preparare din friteuza
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si asezati-l pe suportul stabil, apoi apasati pe butonul pentru deblocarea cosului si scoateti cosul din
vasul de preparare.

10. Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie.

Sfat: Pentru a scoate ingredientele mari sau fragile, luati-le din cos cu ajutorul unui cleste de
bucatarie.

11. Atunci cand o serie de ingrediente este gata, friteuza cu aer cald este gata imediat pentru
prepararea unei alte serii.

Pozitinnati.corespunzator cosul si conectati steraryl la sursa de alimentars,
iArindicatarul de alimentare se ya.apringde,

&

¥

Sringeti butonul B, Slimentare”,; 2paratil mite un Semnal sanar
iar.afisaiulindica 15 MIN si clipeste.

v

Atingeti butonul B. PROGRAM”, comurati 1a programyl prestabilit A Indicatpare, prosrame”, atingeti butonil, B.
LPROGRAN", iar. pirtosramels programelnr. se yor aprinde, pe rand. Eigrare program ciruia ij corespunds, o pirtosrama,
are durata sl temperatur prestabilite, Dupd selertarea uoel piclograme, atinget butonul D. , START/PAUZA", jarapararul
w3 porni preparares. E. Afisal Temperaturd/Durata: Durata este afisatd timp. de 3 secunde. si indicata minut cu minut
Dwpa 3 secunde, ecranul afiseazatimp de 1secunds temperatuca setard. Durata sitemperaturs sunt afisate pe And.

Atingeti butonul G, sau F.-" DEDLOY @ seta durara de preparare. Durata de preparare poate fi redusi
53U MALLA cu cate 1 minut Apasati pe aceste butoans simentingti-le apdsate pentry a efectua semres
rapida. fars ca aparatul 53.0roduch semnale sonore. Inrervalul de setare este cuprins Infre 00:00 i 60:00.

¥
Stingsti butonul L G. ,+" 53y F.,~" PEDLIW @ seta LEmpPEraturs, de DIERALALS. TEMRaraturs, de DIERAraLS poats fi
redusA 53y MALHE, cu cate 5°C. Apdsali pe aceste butoane sl mentineti-e apasate pentiv a efectua selarea (apida,
fara, ca aparatul 53.produc sempale songre. Iatemnvalul.de setare esta cuprins infre 80 5 200 °C.

Atingeti butonul F. Start/Pauzd arelsmentyl. de inchlzisesi Atingetl butonul. b. Start/Bauzd far
ventilararul ot intra in funtiung, 1. Afisal Temperatuci/Durati: elrmentul de lnralare slycoularonul sevat
Durata este afisati fimp de 3secunde siindicati minut cu minut B0

Dupd 3 secunde, ecranyl afiseazd timp de 1secunda temperatyrg [—
setata. Dwata sitemperatuca, sunt afisate pe fand A. Indicatarul.de
fundtinnare a ventilatorului si. C. ndicatarul de functionare a

h 4

p| SiFmEDILL de lncaliive se apina. e »| Scosteri cosul Insicatarul se stinge, iar.
glementul de Incalzire simotory se
¢ poress. Pentou a felua utilizarea apararulul,
La incheieren durarei de preparare, aparaiul emite.trel semnale DOEIionALL COnEs PURZALOT Cosul
et L LA )
indicd .00". Dupd, 20 de secunds, afisaiul se opreste automat.

'

£pdsati. pe butonul E.  Alimentare!, iar aparatylse va oo,

Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta in alegerea setarilor principale pentru diferite ingrediente.

Notd: Va rugam sa retineti ca aceste setari au caracter informativ. Dat fiind faptul ca ingredientele
difera in functie origine, dimensiune, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru
ingredientele dumneavoastra.

Sfaturi

— De obicei, ingredientele de dimensiuni reduse necesitd un timp de preparare putin mai scurt




decdt ingredientele mai mari.

O cantitate mai mare de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai lung, iar o cantitate
mai micd de ingrediente necesitd un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea ingredientelor de dimensiuni reduse la jumdtatea timpului de preparare optimizeazd
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea prepardrii neuniforme a ingredientelor.

In cazul prepardrii cartofilor proaspeti, puneti putin ulei in vasul de preparare, iar cartofii vor fi
mai crocanti. Puneti ingredientele in friteuza cu aer cald la cdteva minute dupd ce ati pus uleiul.
Nu preparati ingrediente cu un continut ridicat de grdsime (cum ar fi, de exemplu, carnatii) in
friteuza cu aer cald.

Gustdrile care pot fi preparate la cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald.

Cantitatea optimd pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

Utilizati aluat gata facut pentru a gdti rapid si usor gustdri umplute. Acest aluat necesitd un timp
de preparare mai scurt decét aluatul fdcut in casad.

Asezati o formd de copt sau un vas pentru cuptor in cosul friteuzei cu aer cald, daca doriti s
coaceti un tort sau o tarta, sau daca doriti sa preparati ingrediente fragile sau gustdri umplute.

De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a reincdlzi ingredientele. Pentru a reincdlzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C si puneti aparatul in functiune timp de cel mult 10
minute.

Cantitate minima Durata Temperatura Agitare Informatii suplimentare
-maxima (g) (min.) °C)
Cartofi si cartofi pai
Cartofi taiati subtire congelati 400-500 18-20 200 agitati
Cartofi taiati gros congelati 400-500 20-25 200 agitati
Cartofi gratinati 600 20-25 200 agitati
Carne

Cotlet 100-500 12-18 180 Nu

Cotlete de porc 100-500 12-18 180 Nu

Hamburger 100-500 10-20 180 Nu

Pateuri cu carne 100-500 13-15 200 Nu

Ciocdnele de pui 100-500 25-30 180 Nu

Piept de pui 100-500 18-25 180 Nu

Gustari

Rulouri de primavara 100-500 8-10 200 Da

Nuggets de pui congelate 100-600 8-12 200 Da

Crochete de peste congelate 100-500 6-10 200 Nu

Crochete de cascaval congelate 100-500 8-10 180 Nu

Legume umplute 100-500 12-20 160 Nu

Coacere
Prajituri 500 8-15 180 Nu




Tarta 500 20-22 180 Nu
Briose 500 15-18 200 Nu
Gustari dulci 500 20 160 Nu

6. CURATARE SI INTRETINERE

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Vasul de preparare si_gratarul pentru pozitionarea alimentelor sunt prevazute cu un invelis
neaderent. Nu folositi ustensile de bucatarie din metal sau substante abrazive pentru a le curata,
deoarece acestea pot deteriora invelisul neaderent.

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

Observatie: Pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai repede, scoateti cosul din aceasta.

2. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3. Curatati cu apa fierbinte cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor, utilizdnd putin detergent
de vase si un burete neabraziv.

Pentru a elimina murdaria ramasa3, puteti utiliza lichid degresant.

Observatie: Cosul si gratarul de pozitionare a alimentelor sunt potrivite pentru spalare in masina de
spalat vase.

Sfat: Daca murdaria se lipeste de cos sau de gratarul de pozitionare a alimentelor, puneti in cos apa
fierbinte si putin detergent de vase. Puneti gratarul de pozitionare a alimentelor in cos si lasati
gratarul si cosul la Tnmuiat timp de aproximativ 10 minute.

1. Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

2. Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.

Depozitare

1. Deconectati stecarul de la sursa de alimentare si lasati aparatul sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate componentele sunt curate si uscate.

3. Tmpingeti cablul in compartimentul de depozitare a cablului. Fixati cablul prin introducerea
acestuia in fanta de fixare.

Comandarea accesoriilor

Daca intdmpinati dificultati in obtinerea de accesorii pentru aparatul dumneavoastra, va rugam sa
contactati Centrul de asistenta pentru clienti din tara dumneavoastra. Datele de contact ale
acestuia sunt disponibile in certificatul de garantie.

Protejarea mediului inconjurator

Atunci cand aparatul ajunge la finalul duratei de exploatare, nu il aruncati impreuna cu deseurile
menajere, ci adresati-va unui punct de colectare a deseurilor in vederea reciclarii. Procedand
astfel, ajutati la protejarea mediului inconjurator.
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7.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Problema

Cauza posibila

Solutie

Friteuza cu aer cald nu | Aparatul nu este conectat la | Conectati stecdrul la o prizd de perete prevdzuta cu
functioneaza sursa de alimentare. impamantare.
Este necesard reglarea | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul de
temporizatorului. preparare dorit, pentru a porni aparatul.
Ingredientele nu sunt | Cantitatea de ingrediente | Puneti in cos cantitati mai mici de ingrediente. Cantitatile mai
preparate suficient din cos este prea mare. mici sunt preparate mai uniform.
Temperatura setatda este | Rotiti butonul pentru reglarea temperaturii la temperatura
prea scazuta. dorita la temperatura dorita (consultati informatiile din
sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”).
Durata de preparare este | Rotiti butonul de reglare a temporizatorului la timpul necesar
prea scurta. (consultati informatiile din sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea
aparatului”).
Ingredientele sunt | Anumite tipuri de | Ingredientele care se afla in partea superioard sau unele peste
preparate neuniform. ingrediente trebuie sa fie | celelalte (de exemplu, cartofii pai) trebuie sa fie agitate la
agitate la jumatatea | jumatatea timpului de preparare. Consultati informatiile din
timpului de preparare. sectiunile ,Setari” si ,Utilizarea aparatului”.
Gustdrile nu sunt crocante | Ati  utilizat  ingrediente | Utilizati gustdri destinate prepararii la cuptor sau aplicati putin

atunci cand sunt scoase din
friteuza.

destinate prepararii intr-o
friteuza traditionala.

ulei pe gustari, pentru ca acestea sa fie mai crocante in urma
prepararii.

Vasul de preparare nu poate
fi introdus corespunzator in
aparat.

Sunt prea multe ingrediente
n cos.

Nu umpleti cosul peste semnul MAX.

Cosul nu este asezat corect
in vasul de preparare.

Apadsati pe cos in vasul de preparare pana la fixarea acestuia in
pozitie.

Aparatul emite fum alb.

Preparati ingrediente cu un
continut ridicat de grasime.

Atunci cand preparati ingrediente cu un continut ridicat de
grasime, o cantitate mare de ulei se va scurge in vasul de
preparare. Uleiul produce fum alb, iar vasul de preparare se
poate Tncalzi mai mult decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza
functionarea aparatului sau rezultatul final.

Vasul de preparare contine
grasime ramasa in urma
utilizarii anterioare.

Fumul alb este cauzat de grasimea care se incalzeste n vasul de
preparare. Curatati bine vasul de preparare dupd fiecare
utilizare.

Cartofii  proaspeti  sunt

preparati neuniform.

Nu ati folosit tipul de cartofi
potrivit.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia nu se inmoaie.

Nu ati clatit corespunzator
cartofii pai Tnainte de a-i
prepara.

Clatiti corespunzator cartofii pai pentru a indeparta amidonul de
pe acestia.

Cartofii nu sunt crocanti
atunci cand sunt scosi din
friteuza.

Textura crocantd a cartofilor
depinde de cantitatea de
ulei din vasul de preparare si
de cantitatea de apa din
cartofi.

Asigurati-va ca indepartati apa de pe cartofi Thainte de a adauga
uleiul.

Tadiati cartofii In bucdti mai mici, pentru ca acestia sa fie mai
crocanti in urma prepararii.

Addugati putin mai mult ulei pentru a prepara cartofi mai
crocanti.
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8. DETALII TEHNICE

Putere: 1700W
Alimentare: 220-240V, 50/60Hz
Capacitate cos: 5.7L

F R A M este marca inregistrata a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte brandurisi denumirile
produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate ale respectivilor detinatori.
Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici utilizata pentru
obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara consimtamantul prealabil al
companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2020 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.

www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele Comunitatii Europene.

Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind protectia
mediului si regimul deseurilor:

- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase pentru
mediu si sanatatea umana. Conform OUG 5/2015, exista obligativitatea predarii acestora, pentru tratarea
corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network One Distribution S.R.L. este
platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric si Electronic (EEE) pe care il pune pe
piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor uzate colectate. Din acest motiv, odata ce
devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand
achizitionati alt echipament similar, sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria
Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si acumulatorii
fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

hi¢

Aceste masuri vor ajuta la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisa in Registrul de punere pe piata a echipamentelor
electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-1V. De asemenea, au fost
intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de Rechemare EEE, in conformitate cu
HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de punere pe piata a bateriilor, avand numarul
de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care l-ati cumpdrat este conform cu Directiva RoHS UE
(2011/65/UE). Nu contine materialele ddunatoare si interzise specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Importator: Network One Distribution

Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Roménia

Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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Hot Air Fryer

FAF-B6BL175Q

Basket capacity: 5.7L
Adjustable thermostat 80°-200°C
Timer 60 min
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Thank you for purchasing this FR A M product!

1. INTRODUCTION

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation,use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before
installation and usage.

2. PACKAGE CONTENT

=  Hot Air Fryer
n =»  User manual

=  Warranty card

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed including the
following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces.

3. To protect against electric shock do not immerse cord, plugs, or base in water or other liquid.

4. WARNING: This electrical appliance contains a heating function. Surfaces, also different than the
functional surfaces, can develop high temperatures. Since temperatures are differently perceived
by different persons, this equipment shall be used with CAUTION. The equipment shall be touch
only at intended handles and gripping surfaces, and use heat protection like gloves or similar.
Surfaces other than intended gripping surfaces shall get sufficiently time to the cool down before
getting touched.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts.

6. Type Y:If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may

cause injuries.

8. Do not use outdoors

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall outlet. To disconnect, turn any
control to "off," then remove plug from wall outlet.
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13. Do not use appliance for other than intended use.

14. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are old than 8 and supervised.

15. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

16. The appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

This appliance is intended to be used only in household.

IMPORTANT

1. Children aged 8 years and older, and persons with reduced physical, sensory or mental capacity
or lack of experience and knowledge may use the appliance provided that they are supervised or
instructed in safe use of the appliance and understand the dangers involved.

2. Children are not allowed to play with this appliance. Children are not permitted to clean and use
for maintenance unless they are over 8 years old and have a guardian.

3. Keep out of reach of children under 8 years old.

4.Do not immerse the housing containing the electrical components and heating elements in water
and do not rinse them under the tap.

5. Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to prevent electric shock.

6. The ingredients to be cooked must be placed in a fryer or baking pan to prevent contact with the
heating element.

7. Do not cover the air inlet and outlet vents while the appliance is in operation.

8. Do not fill the fryer or baking tray with oil as this may cause a fire hazard.

9. Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

10. When the appliance is operating, the temperature of the accessible surface may be high.

WARNINGS

1. Check that the voltage shown on the appliance matches the local mains voltage.

2. Do not use the appliance if there are any damaged plugs, power cords or other components.

3. Do not go to any unauthorized person to replace or repair a damaged main power cord.

4. Keep the main power cord away from hot surfaces.

5. Do not insert the appliance or operate the control panel with wet hands.

6. Do not lean the appliance against a wall or other appliance. Leave at least 10 cm of space on the
back and sides, and at least 10 cm above the appliance. Do not place anything on top of the
appliance.

7. Do not use the appliance for any purpose other than that described in this manual.

8. Do not leave the appliance running unattended.

9. The hot air is released through the outlet in the fryer. Keep your hands and face at a safe distance
from the outlet to avoid burns from the hot air and steam released by the outlet. Also be careful of
hot air and steam when you remove the fryer, glass lid assembly, and baking pan from the appliance.
10. Any accessible surface may become hot during use.

11. If you find black smoke coming out, please unplug the power plug immediately. Wait for smoke
emissions to stop before removing the fryer basket, glass lid assembly, and baking pan from the
appliance. Always use insulated gloves when holding grill, baking pan or glass lid assembly.

12



ATTENTION

refuse liability for any damage.
Unplug electrical appliances when not in use.
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Fig2

. Lid

. Control panel

. Housing

. Pot

. Grill for positioning food
. Basket handle

. Air outlet

. Power cord
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Ensure that the appliance is placed on a level, even, and stable surface.

This appliance is intended for domestic use only. It may not be safe for use in staff kitchens, farms,
motels, and other non-residential Settings. It is also not intended for use by customers in hotels,
motels, and other residential Settings. If the appliance is used improperly or for a professional or
semi-professional purpose, or is used improperly or not for a professional or semi-professional
purpose, or is not used in accordance with the instructions for use, the warranty is void and we may

Products must be allowed to cool for approximately 30 minutes before handling or cleaning.

4. DESCRIPTION

# 7
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Before First Use :
1. Remove all packaging materials.
2. Remove any stickers or labels on the appliance.

3. Thoroughly clean the fryer, grill, baking pan, and glass lid assembly with hot water, washing
solution, and a non-abrasive sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a wet cloth.

5. Do not fill the fryer or baking pan with oil or fried fat.

Hot air frying:

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pan out of the Hot-air fryer (Fig.6)

3. Put the ingredients in the basket. (Fig.5)

4. Slide the pan back into the Hot-air fryer (Fig 4)

Noting to carefully align with the guides in the body of the fryer.
Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold the
pan by the handle.

5. Determine the required preparation time for the ingredient

6.Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the
ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan back
into the | fryer.

7. When you hear the buzzer alarm, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on the trial framework.

8. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer
to a few extra minutes.

9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pan out of the Hot-air fryer and place it on trial
framework, and press the basket release button and lift the basket out of the pan.

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

The pan and the ingredients are hot and hot fryer. Depending on the type of the ingredients in the
| fryer, steam may escape from the pan.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.
Tip: To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

11. When a batch of ingredients is ready, the Hot-air fryer is instantly ready for preparing another
batch.

14



5. USING THE APPLIANCE

A MENU Display

D. start/Pause key.

B. Menu key

MIN
C_TempiTime

change key

Locate the Basket and plug unit in, the PCE power light on

~

Y

Touch E.'Power key, an audible tone comes, screen showing
15 MIN, and jumping.

Y

'

Touch B'MENU key, switch to mode pre-setting “A. Menu display™ » touch B'/MENU' key, icons showing

on one by one. One icon with it's pre-setting fime and temperature. Once select certain icon, then touch
D. START/PAUSE key, Unit start to cooking. After 3 seconds, screen showing setting temperature for one
second. Time and temperature showing circulatory.

¥

Touch C. TempTime change key, Then the display switches to the time display. Touch G. *+' or ‘F.- ‘key for desired

cooking time setting. 1 min. added or decreased, Hold Fress the buttons to make quick setting with no
sound, Set the range 00:00-60:00.

¥

¥

Touch C. Temp/Time change key, Then the display switches to the Temp display, Touch G. *+' or ‘F.- ‘key for desired
cooking temp. sefting. 5T ‘. added or decreased, Hold Press the key to make quick setting with no
sound, Set the range 80-200 'C

Touch F. Start/Pause key, heating element and motor Start Touch D. Start/Pause key,  the heating
working, I. Temp/Time Display: Time showing for 3 seconds element and motor stop working.

and count down by each minute. After 3 seconds, screen |(q4—am
showing setting temperature for one second. Time and
temperature showing circulatory.

L4

I

Take out the basket, the icon is off, the
# heating element and motor stop
working, locate the basket, can resume
previous working status.

End of cooking time, 3 fimes of audible tone come. Temp
setting keeps the same and the timer shows ‘END'. After 20
seconds, screen will be off automaticly.

‘

Press 'E'Fower' key, unit turns off.
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TIPS

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger
ingredients.

- A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller
amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the result and
can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Hot-air fryer
within a few minutes after you add the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the Hot-air fryer.
- Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the Hot air fryer.
- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also
requires a shorter preparation time than home-made dough.

- Place a baking tin or oven dish in the Hot-air fryer basket if you want to bake a cake or quiche
or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

- You can also use the Hot-air fryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the
temperature to 150 °C for up to 10 minutes.

Min-max Time Temperature Shake Extra information
Amount(g) (min.) (°C)
Potato & fries
Thin frozen fries 400-500 18-25 200 Yes
Thick frozen fries 400-500 20-25 200 Yes
Potato gratin 500 20-25 200 Yes
Meat & Poultry
Steak 100-500 12-18 180 No
Pork chops 100-500 12-18 180 No
Hamburger 100-500 10-20 180 No
Sausage roll 100-500 13-15 200 No
Drumsticks 100-500 25-30 180 No
Chicken breast 100-500 18-25 180 No
Snacks
Spring rolls 100-500 8-10 200 Yes
Frozen chicken 180
nuggets 100-500 8-12 Yes
Frozen fish fingers 100-500 6-10 200 No
Frozen bread
crumbed. 100-500 8-10 180 No
cheese snacks
Stuffed vegetables 100-500 12-20 160 No
Baking
Cake 500 8-15 180 No
Quiche 500 20-22 180 No
Muffins 500 15-18 200 No
Sweet snacks 500 20 160 No
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6. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after every use.

The basket and grill have non-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials to clean them, as this may damage the non-stick coating.

1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.

Note: Remove the basket to let the air fryer cool down more quickly.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the basket and grill with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note: The basket and grill are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket and grill, fill the basket with hot water with somewashing-up

liquid. Put the grill in the basket and let the basket and the grill soak for approximately 10 minutes.

1. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
2. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down.

2. Make sure all parts are clean and dry.

Ordering accessories

If you have any difficulties obtaining accessories for your appliance, please contact the Consumer
Care Centre in your country. You find its contact details in the worldwide guaranteed leaflet.

Environment
Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but hand

it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

7. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

The appliance is not
plugged in.

The Hot-air fryer does not
work

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set the

timer. on the appliance.

Turn the timer knob to the required preparation time to switch

amount of

The ingredients fried with | The

the air fryer are not done.

ingredients in the basket
is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller
batches are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Turn the temperature control knob to the required
temperature setting (see section ‘settings’ in chapter ‘Using
the appliance’).

The preparation time is
too short.

Turn the timer knob to the required preparation time (see
section ‘Settings’ in chapter’ Using the appliance’).
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The ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Certain types of
ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries)
need to be shaken halfway through the preparation time. See
section ‘Settings’ in chapter ‘Using the appliance’.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in
a traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the snacks for a
crispier result.

| cannot slide the pan into
the appliance properly.

There are too many
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pan correctly.

Push the basket down into the pan until you hear a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large amount
of oil will leak into the pan. The oil produces white smoke and
the pan may heat up more than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pan still contains

grease residues from

previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan. Make
sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fried
unevenly in the air fryer.

fries are

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during frying.

You did not rinse the
potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the
outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy
when they come out of
the air fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the
fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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8. TECHNICAL DETAILS

Power: 1700W
Voltage: 220-240V, 50/60Hz
Basket capacity: 5.7L

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

b=

F R A Mis a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.
No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without
permission from NETWORK ONE DISTRIBUTION.
Copyright © 2020 Network One Distribution. All rights reserved.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Importer: Network One Distribution

Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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OpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX

FAF-B6BL175Q

Obem Ha KowHuuata: 5.7 1
Perynnpyema temnepatypa 80°-200 °C
Talimep, MaKc. NpoabAKUTENHOCT 60 MUH.
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bnarogapum Bu 3a 3aKynyBaHeToO Ha To3u NnpoayKT FRA M!

1. BbBBEAEHUE

Mpedu da uznonzeame mo3u ypeod npoyememe 8HUMAMENHO HAPBLYHUKA C UHCMPYKYUU. CoXpaHsAealime HaAPbLYHUKA
¢ yen 6vdewyu cnpaeKu.

To3M HapbYHUK e MPOEKTUpPaH, 3a Aa Bu npenocTasu BCUUKM HEOBXOAMMMU WMHCTPYKUMWM OTHOCHO MHCTA/NIMPAHETO,
M3N0/13BaHETO U NOAABPIKAHETO HA ypesa.
Mpean MHCTanUpaHe U U3MNOM3BaHe Ha ypena, C Uen npaswiHa u H6esonacHa ynoTtpeba Ha ypeaa, Monsa npoveteTte
BHMMATE/IHO TO3M HAPBYHMK C MHCTPYKLMM.

2. CbAbPMAHUE HA BALLINA NMAKET

=  OpPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX
n =»  HapbuHuK 3a ynoTtpeba

=  CeptudukKar 3a rapaHuma

3. UHCTPYKLNU 3A BE3OIMNMACHOCT

ToraBa, KoraTo W3NOA3BaTe €/IEKTpoypean, Crnas3BalTe OCHOBHWUTE npeanasHU MEPKU 3a
6€e30MacHOCT, BKAOUYUTENHO CAegHuTe:

1. MpoyeTeTe BCUYKU UHCTPYKLMN.

2. He poKkocBsaliTe ropeLimnte NoBbPXHOCTY.

3. 3a fa ce 3awWmMTUTE OT TOKOB YAap, He NOCTaBANTe Kabena, LWencena uamn Kopnyca Ha ypeza BbB
BO4A WU APYTU TEYHOCTH.

4. NMPEAYNPEXAOEHUE: To3u enektpoypen e obopyaBaH ¢ GyHKUMA 3a HarpasaHe. [axe wu
NOBBPXHOCTUTE, KOUTO HE Ca YacT OT CUCTEMATA 3a HarpABaHe Ha ypeaa, MoraTt Aa AOCTUIHAT A0
BMCOKM TemnepaTtypu. To3m enekTpoypes Tpabsa aa ce nsnonssa BHUMATE/THO nopaau dpakra, e
pa3MYHUTE XOpa MMAT Pas/IMYHO ycellaHe 3a TemnepaTypa. bopaseHeTo ¢ ypesa Tpabsa aa ce
M3BbPLIBA CaMO Ype3 3axBallaHE Ha OPBXKKUTE M AOKOCBAHE Ha MOBLPXHOCTMTE 3a 3axBallaHe.
HoceTe 3awmTHM pbKaBuum. MOBBPXHOCTUTE, KOUTO He ca NpeAHA3HavyeHM 3a 3axBallaHe, TpAbGBa
03 6bAaT ocTaBeHM ga ce OXN1afAT AO0CTaTbYHO, Npean Aa 6baaT AOKOCBAHM.

5. U3KntouBalTe ypesa OT M3TOYHMKA 33 3aXpaHBaHE C e/IeKTPOeHeprusa ToraBa, KOrato He ce
n3nona3Ba u npean noumcteaHe. OcTtaBeTe ypeaa fa U3CTUBa npegm AobassHe MAM NpeMaxBaHe Ha
aKCecoapu, KaKTo M Npean NovYncTBaHe Ha ypeaa.

6. C uen npegoTBpaTABaHe Ha ONACHOCTM, aKO 3axpaHBAWMAT Kaben e nospeneH, Tpabsa aa ce
NogMEHU OT NPOM3BOAMTENA, OT HEroBWUA CepBUM3EH MNpPeacTasuTen UAM OT Auua € noaobHa
KBanndumKauma.

7. l3non3BaHeTOo Ha akcecoapu, HenpenopbyaHu OT NPOU3BOAMUTENA HA ypeda, MOXKe Aa NPUYNHU
HapaHsBaHMA.

8. He n3nonssaiite ypesa Ha OTKpUTO.

9. He octaBAinTe enektpmyeckusa kaben ga sBucun Hag pvba Ha macaTa MAM Aa KOHTAKTYBa C ropeLm
NOBBPXHOCTH.
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10. He nocTaBaiTe ypena BbpXy UAM A0 ra3oBa ropesika Uam eNekTPUYECKM KOT/IOH; He NOCTaBaAnTe
ypeaa B HarpATta ¢pypHa.

11. Heobxogmmo e aa gencreate oco6eHO BHMMATENHO, KOraTo NpemecTBaTe ypes, KOMTO CbabprKa
ropeLo oMo Uan APYTU FOpeLy TEYHOCTH.

12. BKitoyeTe NbpBO KOHEKTOPaA HA Kabena B ypeaa, el ToBa BKAKOYETE Lierncena B U3TOYHMKA 33
3axpaHBaHe. 3a M3KAtoYBaHe OT U3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe, 3aBbpTeTe BYTOHUTE 3a yNpaB/ieHue 40
nosuumus ,M3knouyeHo” n nssagere LWencena oT KOHTaKTa.

13. He nsnonseaite ypesaa 3a Les, pa3nMYHa OT Tasu, 3a KOATO € NPOEKTUPAH.

14. YpenbT moxe aa ce U3non3Ba oT Aela Ha Bb3PacT Haln-Masiko 8 roAnHU 1 OT LA C HaMaJIeHU
dUBNYECKM, CETUBHU NN YMCTBEHWU CMOCOBHOCTU, MM C IMMCA HA AOCTaTbYeH OMUT M NO3HaHWUS,
CaMO aKo ca nog, HabnogeHne nam ca NoNy4YMan yKasaHWs BbB BPb3Ka C M3M0/I3BaHETO Ha ypeaa no
H6e3onaceH Ha4YMH M aKo pa3bupaT onacHOCTUTE, KOUTO MOraT Aa@ Bb3HMKHAT NPU U3MNOA3BAHE Ha
ypeaa. Jeuata HAMAT NpPaBo 43 CU UrpanAT c ypeda. MoyncTBaHETO M NoaApbIKKaTa He TpsabBa aa ce
M3BBPLUBAT OT AeLLa, OCBEH aKO Ca Ha Bb3PacT HAaM-ManKo 8 roaAnHM 1 ca nog HabawaeHwme.

15. He ocTaBsaliTe ypea v 3axpaHBalLunsa kaben B 61130CT 40 Aeua Ha Bb3pacT NO-Masika OT 8 roANHM
TOraBa, KOraTo ypeabT € BK/AKYEH UM Ce OXNaxKaa.

16. YpeauTe He ca npegHa3HayeHW 3a U3MNON3BAHE YPEe3 BbHIUEH TalMEP WM Yypes3 cucTema 3a
OMCTAaHUMOHHO ynpaBaeHue.

BaxkHo

YpenbT moxe 4a ce M3NoA3Ba OT Aela Ha Bb3pacT OT 8 roAnHM U OT ANLA C HAManeHn pU3NYECKH,
CEeTUBHU WAN YMCTBEHW BB3MOMKHOCTM, KOMUTO HAMAT OMUT WAM MNO3HAHMA CaMO, aKO Ca
HabnogaBaHM MAM 0byd4yeHM OTHOCHO OesonacHaTa ynoTtpeba Ha ypeda M, ako pasbupar
0OMacHOCTUTE, CBbP3aHu c ynotpebaTa.

He no3sonsaBaiTe Ha geuaTa 4a cu UrpanaT c To3um ypea. Jeua HamaT npaBo Aa NoYMCTBaT, M3M0A3BaT
M noaAabprkaT TO3WU ypen, OCBEH aKo He ca Ha Bb3PacT Hag 8 roguMHM M ca HabnwpgaBaHW OT
Bb3pacTeH.

- He ocTtaBaiTe ypena Ha AOCTbMNHM MeCTa 3a AeLa Ha Bb3pacT nog 8 roguHu.

- He notansiTe Kopnyca Ha ypeAa W HEroBuTe HarpeBaTe/IHU e/leMEHTM BbB BOAA U He U
M3NnaKBanMTe NoA BOAHA CTPYA, TbM KAaTO CbAbPKAT ENEKTPUYECKM KOMMOHEHTMU.

- 3a Aa npenoTBpaTUTE TOKOB yAap, He AOMNyCKalTe NPOHUKBAHETO Ha BOAA MAM HA APYrM TEYHOCTHU
B ypeaa.

- CbCTaBKMTE, KOUTO c/ie[iBa Aa ce roTeAT, TpsAbBa Aa 6bAaT NOCTaBEHU B Cb 33 MbPXKEHE UM
neyeHe, 3a 4a ce NPeaoOTBPATU KOHTAKTA C HarpeBaTeHUA eNeMEHT.

- He nokpuBanTe OTBOPUTE 3a B/IN3aHE WU/ 3a U3BEXKAaHE Ha Bb3yX NO Bpeme Ha PyHKLMOHMPaHe
Ha ypeaa.

- He nocTtaBsaliTe 0110 B CbAa 3a rOTBEHE, Tbil KATO TOBA MOXKe Aa NPUYMHM OMACHOCT OT NoxKap.

- He poKocBaliTe BbTpeLlIHOCTTa Ha ypeaa, oKaTo paboTu.

- TemnepaTypuTe Ha AOCTbNHUTE NOBBPXHOCTM Ca MHOIO BUCOKM NO Bpeme Ha GYHKLMOHUpPaHe Ha

ypeaa.

MpeaynpexaeHunsa

- YBepeTe ce, 4Ye NOCOYEHOTO BbPXY Ypesa HanpeKeHne CbOTBETCTBA Ha A0CTaBEHOTO OT Mpe’KaTa
3a 3axpaHBaHe C eNleKTpoeHeprus.

- He usnonseaite ypena, ako 3abenexunte nospeam Ha 3axpaHsalwma Kaben, wencena uamn apyru
KOMMOHEHTW.

- He usnonseaiTe ypeaa, ako 3abenexunte noBpean Ha 3axpaHBalLMA Kaben, wencena uam gpyrm
KOMMOHEHTW.
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- NMpepnasBaiiTe 3axpaHBalLMA Kaben oT ropeLyy NOBbPXHOCTMU.

- He BKAtoyBaiiTe Wwencena B U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBAHE W HE HAaTUCKaWTe BYTOHUTE Ha KOHTPOIHMA
naHen c MOKpM pble.

- He nocraBsaiiTe ypega mHoro 61130 A0 cteHa unu apyru ypegu. OctaBete cBO6OAHO MACTO HaW-
Manko 10 cm oT 3agHaTa cTpaHa, ropHaTa CTpaHa M OT ABeTe CTPaHW Ha ypeaa. He nocTaBAnTe HULLO
BbPXY Ypeaa.

- 3nonsBaiiTe ypega camo 3a LLeIMTe, KOUTO Ca MOCOYEHU B HACTOAWMA HAPBUYHMK.

- He ocTtaBaiTe ypena aa pyHKUMOHMpa 6e3 HabaaeHme.

- lopewmAaT Bb3ayx M31M3a Npe3 U3NyCcKaTeNHMA OTBOP 3a Bb3AyX. [pbXKTe pbuEeTe U INLETO CU
[aney oT U3nyckaTeNHUsA OTBOP, 3a Aa M3berHete nsrapAaHUA OT ropeLma Bb3ayx 1 napaTta, KOUTO
M3NM3aT OT M3nyckaTenHus oteop. OcBeH TOBa BHMMAaBAMTE C ropeLms Bb3AyxX M naparta, Korato
n3BakaaTe OT ypeZa CbAa 33 MbPKEHe, CTbKNEHWUA Kanak 1 CbAa 33 NeYeHe.

- locTbNHUTE NOBBPXHOCTU MOraT [ia Ce HarpsBaT Mo Bpeme Ha U3NoN3BaHe Ha ypeaa.

- AKO 3abenexuTe, Ye U3113a YepeH ANM, MOAIA, U3KItOYEeTe He3abaBHO Wencena oT M3TOYHMKA Ha
3axpaHBaHe C eNieKTpoeHeprus. MN3uyakaliTe, OKATo crnpe Aa M3ivM3a AWM, Npeau Aa U3Baaute oT
ypeaa KolHuuaTa Ha GPUTIOPHUKA, CTbKIEHUS Kanak U cbAa 3a nedyeHe. BuHaru msnosssaire
3aLUUTHM PbKaBMLM, KOraTo bopaBuTe CbC CKapaTa, CbAa 3a NEYEHE WU CTbKIEHUA Kanak.

BHumaHue!

- YBepeTe ce, Ye ypeabT e NOCTaBEH BbPXy XOPU3OHTa/IHA, paBHa U cTabuaHa NOBBbPXHOCT.

- To3u ypen e npegHasHayeH caMo 3a AOoMallHa ynotpeba. BbaMoKHO e Tol Aa He e noaxoasly, 3a
n3nonseaHe npu 6e3onacHu ycioBMA B CPeAMn KaTo KyxHWU, Gepmu, MOTENN U APYTN HEXUAULLHU
nomeweHuns. Cblo Taka, ypeabT He e npeAHa3Ha4YeH 3a M3NoA3BaHe OT CTPaHa Ha KAMEHTUTE Ha
XOTeNN, MOTENIN, NAHCUOHU UK APYTK NoA06HM mecTa.

- AKO ypeabT ce uM3Non3Ba MNO HECbOTBETCTBAlL, HayMH uAM 3a npodecuoHanHun /
nonynpodecnoHanHu Lenan, KakTo M akKo He ce M3MO0J3Ba B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMWUTE OT
Hapb4YHMKa 3a ynoTpeba, rapaHUMATA We ce aHyAMpPa U HME He HOCUM HWMKaKBa OTrOBOPHOCT 3a
NPUYUHEHWN LLETU.

- U3kntouBanTe ypena OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, KoraTo HAMa Aa ro M3non3saTe.

- MpoayKtuTe TpabBa Aa ce OCTaBAT Aa Ce oxaxaaT 3a okosio 30 MUHYTK Npeau aa ce bopasu ¢ TAX
AW Npeau ga ce No4YucTear.
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1. [OpHa NOBBPXHOCT
2. KoHTponeH naHen
3. Kopnyc
4. CbA 3a NpUroTeaHe
5. PeweTKa 3a N03MLMOHMpPaHe Ha XpaHaTa
6. [pbXKKa Ha KOWHKUUATa
7. OTBOpM 3a OTBEKAAHE Ha Bb3AyXa
8. 3axpaHBaLy, kaben

U3IO/I3BAHE HA YPEJIA

MNpegu nbpeaTta ynotpeba:

1. OTcTpaHeTe BCUYKM €IEMEHTU 33 ONAKOBaHE.

2. MpemaxHeTe BCUYKM CTUKEPU UM ETUKETU OT ypeaa.

3. MouncteTe Aobpe cbaa 3a NbpKEHE, CKapaTa, CbAa 3a NEeYEHe U CTbKAEHUA Kanak c Tonsa Boaa,
npenapaT 3a MMeHe Ha CbaoBe M HeabpasmBHa rLba.

4. N36bplieTe BbTPELIHaTa M BbHLUHATA YacT Ha ypeaa C BAakHa Kbpna.

5. He nb/iHeTe cbAa 3a MbP¥KEHE MK CbAa 3a NeYeHe C 0/IM0 UM Ma3HMHa.

MNoarotoBKa npeau ynotpeba

1. MocTaBeTe ypeaa BbpXy CTabunHa, XOPM3OHTaNHA M paBHaA NOBbPXHOCT. He nocTassaiTe ypeaa
BbPXY HecTabunHa NOBBPXHOCT.

2. MocTaBeTe cKapaTa B CbAa 3a MbpXKeHe.
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3. He nb/iHeTe cbAa 3a MbPXKEHe UK CbAa 3a NeYeHe C 010 UK APYTU TEYHOCTHU.
He nocrasaiTe npegmeTn BbpXy NPOAYKTA, Tbil KaTO LWe HapyLlaT UMPKyAaumMsaTa Ha Bb3ayXa U Lie
3acerHar pesynTatuTe OT FOTBEHETO C ropeLl, Bb3ayX.

M3nonsBaHe Ha ypeaa

MHoOro cbCTaBKM morat aa ce roteaT 6e3 oimno. OnakoBKaTa CbAbP)Ka Maska bpolypa ¢ peuenTy,
3a Aa B nomorHe aa pasbepete Kak paboTtu ypeaa.

PyHKUMA GPUTIOPHUK C ropeLy, Bb3ayX

1. BkntoyeTe wencena B CTeHEH KOHTAKT CbC 3a3emsaABaHe.

2. I3BageTe BHMMATE/IHO CbAa 3a MbpXKeHe OT OCHOBHUA Kopnyc.

3. MocTaBeTe CbCTAaBKUTE BbPXY CKApaTa OT BbTPELIHOCTTA HA Cba 3a MbpPXKEHE.

4. BkapaliTe cbAa 3a Mbp>KeHe 06paTHO B OCHOBHUS KOPNYyC.

5. Onpepenete HeobXoAMMOTO Bpeme 3a MbpKeHe/roTBeHe 3a M3bpaHaTa CbCTaBKa (BUMKTe
nHbopmaumATa B pasgen ,HacTponkun" oT HacTosLaTa rnaea).

6. HAKOM CbCTaBKM M3MCKBAT pa3bbpKBaHe, KaTo ce pa3K/alla KOWHKULATA, MO cpegaTta Ha BpeMeTo
3a roteeHe (BMKTe MHPopmaumaTa B pasgen ,HacTpoliku" oT HacTosAwaTta rnasa). Pasknartete
CbCTaBKUTE, Cel KOeTo NAb3HeTe CbAa 06paTHO BbB GPUTIOPHMKA.

7. KoraTo uyeTte 3ByKOBMSA CUrHAN Ha Talimepa, HaCTPOEHOTO Bpeme 3a FOTBEHE e U3Tek0. N3BageTe
Cb/ia 3a MbpXKeHe OT ypeaa M NocTaBeTe ro Bbpxy CTabuiHa NocTaBKa.

8. MpoBepeTe fann CbCTaBKMTE Ca NPUFOTBEHMW.

AKO CbCTaBKMTE He Ca OLLe NPUrOTBEHM, MOCTAaBETE CbAa 3a MbPXKEHe OTHOBO B ypeaa M HacTpoiTe
TaMMepa, 3a 4@ NPUroTBUTE CbCTABKUTE HAKOJIKO MUHYTU AOMbAHUTENHO.

9. 3a ga n3BaauTe CbCTaBKUTE (HaNpUMep NbpKeHUTe KapTodu), n3Bagete cbaa oT GPUTIOPHMKA C
ropeLy, Bb34yX 1 ro noctaBeTe BbpXy TONN0YCTOMYMBA NOCTaBKa.

10. MU3cuneTe cbAbPrKaHMETO Ha KOLWHMLATA B e4Ha Kyna Uan YMHKA.

CbBeT: 3a ga M3BaXKaaTe rofieMuUTe UAK KPeXKUTe CbCTaBKWU, B3emMalTe MM OT CbAa 3a roTBEHe C
MOMOLLTA HA KYXHEHCKM LLUMKMK.

11. Cnep npuroTeaHe Ha efiHa NapTUAa CbCTaBKM GPUTIOPHMKDBT C ropell, Bb3ayX € roToB BeAHara 3a
NPUroTBAHE Ha Apyra napTvaa.

A Expan za pexumure Ha
pafiata

B. EyToH 23 D BEyTon CTapriTaysa

FEOBESHE HE DEXIMU

I Evpan 32 TemnepaTypa/epemeTpacHe

C. EyToH 23
NPOMAHS HE
TEMMEQSTYRS/EPEME
ToEEHE

E. Byton e8 saxpansane

E EyTos " G. EyToH . +"
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NesuyponupaiTe NREARKAND KOWHELATE M CHBRHETE WENDEAD KaM MITOMHAED Ha
SANPAHBARE, A MHAMKITOPRT 53 SAKpAHBANE WLE CHETHe.

b

Aokorsere Byrona A | Jakpansake”; YpegeT MR SHYKDE CHPHAR, 4 HA
o] Awcnnen ce nokassa 15 MIN wsara.

¥

Aokorsere Byrowa Do MPOCPAMA", npepkamuers Kb DpegBapMreass saqane mara nporpasa & HWeguearopn sa nporpasa™,

Ackecnere Byrowa D, NPOTPAMAT, & nKoHATE Ha NRPOTRAMATE WE CHETHAT nocAegouaTenme. BOika NROTpama, Ha Kot ChOTBETCTES
AAAE A MKDHA, MME NPESBARMTEAND SAG438 HA NPOARAKKTEANDLT W Temne parypa. Caeg karo nsbepete nkona, gokocwere Byroma G,
LCTAPT/TIAYIAT, aypeger we sancawe ga nparotan, E Decnaei sa Tesne parypa T pogsamerennoct: [ pogeimereAnocrta o nokass
sa 3 cexygn noce wsoBpassa makyra no smeyra. Cneg 3 Ccexyge BRpANLT NokasEa sagagesara Tesneparypa sa 1 ocexynga.
T poyghamur e ARGETTS 1 TEMME PATYEErS L8 DOKASHAT MOCHESOEITEAHD.
Aerccwere Byronal, M. +7 wan K, 5a g3 sagagqete npoghameTenHOCTTS S8 iparoTmike. [ poghamuTenwocTTa sa
NpUIoT N mome g4 Bnge Hamane Ka Wan yeeare na © o 1 sriyTa, HaTaceete m Sagpemne HarcWar n resn Byrome,
* JAamspspwere Bnpesa macrpoiika, Bes ypeger ga usgane saykopn curHann. Were peantt sa Hacrpoiika & memwgy
QDD 1 6000,
I
Aokorrere Byronal, M. +7 waw -7, 53 g8 saganers resmne parypara sa nparoranke . TEM e parypara sa npMroTaisEe smome g3
Bege mamane Ha wnn ypeamdea ©no 5°C. Haruckerse w sagpere Haruckari resn Byrone, sa ga usespware B pea wacr poika, Bes
VPEART B3 MEGAE SHYKDEM CAFRANK. HRTEpEANET 33 HacT poika & mewgy 80w 200 °C.
T
M .
Aokocwere Byroma G Crapr)/Taysa, a warpe BaTeA M SAEMEHT 1 Avkocrere Byrona G, Crapr/Naysa, a
BEHTRAATORET We co sageicriar. B Qechaei sa HAFpE BATEA HIIT EAEMEHT W BE RTAAETORET Wwe m
Tewmne parypaf N pogeamereasoct: [ pogsAMETEAHDETTS 08 DOKAsH 53 3 sk uar. B, HigukaropeT sa pabora ma
cekyHan n ce msoBpasnsa smeyra no sakyra. Cneg 3 ceryrgn ekpanst i a| pewranaropa nC Heguearopse sa paBora ka
-
#| nokasha sagagenara resmneparypa sa 1 cekyrga. [ pogstRTEAREOTTE M HAIDE BATEAHI ENEMERT WSMACRAT.
TEMDEpArypara ce nokassar nocregonarenss. B Wrguearopsr sa pabora na
BenrrAaropa n G Hegukaropet 53 pabora Ha Harpe BT e AR SRe M HT
- FheTHAT. | HEBageTe KowkagaTa, HWQRkamopsr nfacka, a

M BATEA HIIT SAEMEHT 1 QEATATEMIT CRMPET.

* 33 ga musobHoBMTE MSNCASBARETD KA YPESgS,

NESMLREHAPARTE NPaRIARD KEWHALATE,
B kpan Ha NpogsameTeanOCTTa Sa NpRioT Biee YpegeT MEGABS TRA SHYKDER

chinana. Hacr poRKeTe Wa TEMDE RATYRETa DCTABAT ChUgNTE, 3 Taime peT

nokassa 007 Creg 20 ce kyHAM SUELAERIT L8 WS KA KIYBA 3 HT AT I HD .

'

Harpcuere Byrona G, Jakpansade”™, 8 ypegsr We 08 MSKAKIYM,

- Mo NPUHLMN, CbCTaBKMTE C MasKM Pa3sMepu U3UCKBAT NO-KPaTKO Bpeme 3a NPUroTesiHe, B
CpaBHEHMeE C NO-TOIeMUTE CbCTABKMU.

- Mo-ronAMoTo KONMYECTBO CbCTaBKM U3UCKBA MO-AbATO BpEME 3a NPUrOTBAHE, @ MO-MaIkoToO
KOZIMYECTBO CbCTAaBKM M3MCKBA NO-KPATKO BpPeMe 3a NPUrOTBAHE.

- Pa3bbpKBaHETO Ha CbCTABKMTE C MaJIKM pasmepu MO cpenata Ha BPEMEeTO 3a roTBeHe
nonobpasa KpaHWA pe3yntaT U MOXKe A3 NOMOTrHe 3a NpeaoTBpPaTABAHE HAa HEPaBHOMEPHOTO
NPUroTBAHE HA CbCTaBKUTE.

- Mpu npuroTBAHe Ha NpecHW KapTodu, nNocTtaBeTe Masiko OIMO B CbAa 33 NbPXKEHe U
KapToduTe e CTaHaT No-xpynkasu. [locTaBaiiTe CbCTaBKUTE BbB GPUTIOPHMKA C ropell Bb3ayX
HAKONIKO MUHYTW CNej, HAaIMBaHe Ha 0/IMOTO.

- He npuroTeaiiTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbPHKAHME HA MA3HUHU (KaTo Hanpumep HaZeHULN)
BbB QPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

- 3aKyCcKkuTe, KOMTO moraTt ga 6baaT NnpuroTeeHn BbB PypHa, morat ga 6vAaAT NPUrOTBEHN U
BbB QPUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayX.

- ONTUMaNHOTO KOIMYECTBO 33 NPUIrOTBAHE HA XPYMNKaBM MbprKeHn KapTodu e 500 rpama.

- MN3non3BanTe 3aKyneHo TecTo, 3a Aa NPUroTBATe 6GBP30 M NECHO 3aKYCKU C MbJHEX. ToBa
TECTO U3MCKBA NO-KPATKO Bpeme 3a NPUroTBsiHe B CPaBHEHME C AOMALLIHO NPUrOTBEHOTO TECTO.
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- MocTaBeTe cba MM popma 3a nevyeHe BbB PypHa B KOWHMLATA Ha PPUTIOPHUMKA C ropeLy,
Bb34YX, aKO XKenaeTe Aa nsneyete 6natoBe 3a TOPTA UAM NUTKA, UM AKO KeslaeTe Aa NpUroTemTe
KPEXKM CbCTaBKMN UM 3aKYCKU C MbJIHEXK.

- CbL0 TaKa, MOXKe ga n3nonssate PpUTIOPHUKA, 33 Aa NPETONAUTE CbCTaBKMTe. 3a Tasu Len
HacTponTe TemnepaTypaTta Ha 150°C 1 BKtoYeTe ypeda 3a Han-MmHoro 10 MUHYTK.

MuHumanH | NMpoavmxkut| Temnepatypa Pa36bpKBaHe AonbnHuTenHa
o- enHoct °C) (upes uHpopmaumsa
MaKCcUMarsnH pasknaliaHe Ha
(MuH.)
o KOLWHULATA)
KO/ZIMYecTBO
(rp.)
Kaptodu n Kaptodm Ha npbumum
3ampaseHun TbHKO HapA3aHU 500-600 18-25 200 ba
KapTodpu
Lebeno HapA3aHW 3ampaseHn 500-600 20-25 200 JiF]
KapTodu
KapTtodu orpeteH 600 20-25 200 ha
Meco
Kotnet 100-600 12-18 180 He
CBUHCKM KOTNETH 100-600 12-18 180 He
Xambyprep 100-600 10-20 180 He
Bropek/baHunuKa ¢ meco 100-600 13-15 200 He
Munewkn ropHn bytyeta 100-600 25-30 180 He
Munewkun repgm 100-600 18-25 180 He
3aKycku He
MponeTHu pynua 100-600 8-10 200 aa
3ampaseHun NuaeLlKu NpbYnLm 100-600 8-12 180 ba
3ampaseHn pubHUN KpoKeTH 100-500 6-10 200 He
3ampaseH NaHMpaH Kalkasan 100-500 3-10 180 He
MbaAHeHu 3eneHyyumn 100-500 12-20 160 He
MNMeyeHe
Cnagkmwm 500 8-15 180 He
MutKa 500 20-22 180 He
MbourHM 500 15-18 200 He
CnagKn 3aKycKku 350 20 160 He

6. [OYUCTBAHE U NMOAAPDBMKA

MouucrBaiiTe ypepa cnepq BcAKa ynotpeba.

CbAbT 33 NPUroTBAHE U pelleTKaTa 3a NO3ULMOHUPAHE Ha XpaHaTa ca CHabAeHW C He3asenBsallo
nokpuTtue. He n3nonssaiite MeTasHU KYXHEHCKN NPpUbopu nan abpasmem 3a NOYNCTBAHETO UM, Tbit
KaTo Te moraT Aa NoBpeaAT He3a/1enBallLoTo NOKPUTHE.

1. UskntoyeTe wencena oT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe M OCTaBETE ypeaa Aa Ce OXNaau.

3abenexka: 3a Aa oxnagute GpUTIOPHUKA C ropeL, Bb3ayx No-6bp30, M3BaAETE KOLHMLATA OT HEro.
2. M36bplueTe BbHLUHATA YacT Ha ypeaa C Bna*kHa Kbpna.
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3. MoumncTeTe KOWHMLATA M pelleTKaTa 3a NO3ULMOHMPAHEe Ha XpaHaTa C ropelia BoAa, Kato
M3Mnoa3BaTe MasIko NpenapaT 3a MMeHe Ha CbA0Be U HeabpasuBHa rvba.

3a ga npemaxHeTe oCTaHanaTa MPbCOTMA, MOXKETe Aa U3nosa3Bate obeamacnmTenHa TEYHOCT.
3abenexka: KowHMuaTa M peweTkaTa 3a NO3ULMOHMPAHE HA XpaHaTa ca NOAXOAALLM 338 MUEHE B
CbAOMMSANHA MaLLMHa.

CbBeT: AKO MPbCOTHATA MOJIENHE NO KOWHULATA UK peLleTKaTa 3a No3MUMOHMPaHe Ha XpaHaTa,
CNIOXKEeTe ropeLla BoAa M MasiIko Mpenapar 3a MMeHe Ha CbA0Be B KOWHKMLATA. MocTaBeTe pelleTKaTa
3a NO3ULMOHMpPAHE Ha XpaHaTa B KOLWHMLATA M OCTaBeTe pelleTKaTa M KOWHMLATA 4a Ce HaKMCHaT
3a 0K0N10 10 MUHYTK.

1. MouncTeTe BbTPELLIHATa YacT Ha ypeaa C ropella Boaa U HeabpasunsHa ro6a.

2. NoyncTBanTe HarpeBaTe/IHUA eIeMEHT C YETKa, 3a A3 OTCTPAHUTE OCTaTbLUTE OT XPaHW.

CbxpaHeHue

1. M3KntoyeTe wencena ot MU3TOYHMKA HA 3aXpaHBaHe M OCTaBETe ypesa Aa Ce OX1agM.

2. YBeperTe ce, Ye BCUYKM KOMMOHEHTU Ca YNCTU U CYXM.

3. U3byTaliTe Kabena B OTAE/NIEHUETO 3a CbXpaHeHMe Ha Kabena. 3akpeneTte kKabena, KaTo ro
BbBeeTe B C/I0TA 33 3aKpenBaHe.

MopbuBaHe Ha aKcecoapu

AKo cpelyHeTe TPYAHOCTM NpU HabaBAHETO Ha aKcecoapw 3a BalMA ypen, MONSA, CBbprKeTe ce C
LleHTbpa 33 06CNyKBaHe Ha KAMEHTW BbB BallaTa CTPaHa. HerosBuTte AaHHM 33 KOHTAKT ca Ha/IMYHM
B rapaHUMOHHUA cepTUdmUKar.

Ona3sBaHe Ha OKO/IHATa cpeapa

Korato ypeabT CTUrHe 40 KpaAa Ha nepunoaa 3a ekcnaoartauymna, Hero M3XB'bpl'Iﬂl‘;1Te 3aeaHo C butosuTe
oTnagvun, a TpchnopTMpaMTe ro A0 NYHKT 3a C'b6MpaHe Ha OTnaabuu C ornen peunKkanpaHe. Mo
TO3U HA4YNH NOMaraTe 3a onasBaHe Ha OKOJIHATa cpeaa.
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7. PA3PELLIABAHE HA NPOBJ/IEMUTE

Mpobnem

Bb3morKHa npuymHa

PeweHue

®PUTIOPHUKDBT € ropet,
Bb34YX He GYHKLMOHMPA.

YpeabT He e CBbP3aH KbM
M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe.

CB'bp)KETe wencena KbM KOHTAKT Ha CTeHATa, npeasuaeH CbC
3a3emsBaHe.

Heobxoanma e HacTpoiika
Ha Talmepa.

3aBbpTeTe 6yTOHA 33 HACTPOMKa Ha Talimepa [0 KeNaHoTo
Bpeme 3a roTBeHe, 3a Aa BK/AOYUTE ypeaa.

CbCTaBKUTE He ca
[,0CTAaTbYHO NPUTOTBEHMU

KonunuyectsoTo Ha
CbCTaBKMTE B KOLWHMLATA €
TBbPAE ronamo.

lNocTaBeTe NO-Mafikn KONMYeCTBa CbCTaBKM B KOWHMLATA. [o-
MaNIKUTe Konn4vecTsa ce NpuUroTeAT N0O-paBHOMEPHO.

3agageHaTa TemnepaTypa e
TBbPAE HUCKA.

3aBbpTeTe HyTOHa 3a HACTPOWKa Ha TemnepaTypaTta 4o
enaHaTta TemnepaTypa (BuTe nHbopmaumaTa B pasgenm
,Hactpoitkn” n ,,M3nonssaHe Ha ypeaa”).

MpoABLAXKUTENHOCTTA Ha
roTBeHe e TBbPAE KpaTKa.

3aBbpTeTe OYTOHA 33 HACTPOWMKA HA TalMepa 40
HeobXxoANMOTO Bpeme (BUXKTe MHbOPMALMATA B pa3aenu
,HacTtpoitkn” n ,M3nonssaHe Ha ypeaa”).

CbCTaBKMTE Ca NPUrOTBEHU
HepaBHOMEPHO.

OnpeaeneHun suaose
CbCTaBKM TpAbBa aa ce
pa3bbpKar, upes
pasKnalljaHe Ha KolHuLuaTa,
no cpefarta Ha BPeMeTo 33
roTeeHe.

CbCTaBKUTE, KOUTO Ce HaMMpPaT B ropHaTa CTpaHa UAK egHu
BbPXY ApYrM (Hanpumep KapToduTe Ha NpbuMum) Tps6Ba Aa ce
pa3bbpKaT No cpeaaTa Ha BPEMETO 3a roTBeHe. Bukre
MHbopmMaLmATa B pasgenu ,Hactpoikn” n ,,M3nonssaHe Ha
ypega”.

3aKyCcKuTe He ca XpynKasu,
KoraTo ce U3BaJAT OT
bpuUTIOPHUKA.

M3nonssanu cTe CbCTaBKY,
npeaHasHa4yeHu 3a
NPUroTBAHE B TPASULMOHEH
bPUTIOPHUK.

M3nonsBaliTe 3aKyCKu, NpeaHa3Ha4YeHM 3a NneyeHe BbB QypHa,
WM NOCTaBeTE Ma/Ko 010 BbPXY 3aKyCKMTE, 3a A4a CTaHaT no-
XPYMKaBu Mo Bpeme Ha NpUroTesHe.

CbabT 32 NbpiKeHe He
MoOXKe Aa 6bae nocraseH rno
CbOTBETCTBALL, HAYMH B

ypega.

B KolHMLATa MMa TBbpAe
MHOTO CbCTaBKM.

He nbaHeTe KowHMLATa Hag 3Haka MAX.

KowHuuaTa He e nocTaBeHa
npaBW/HO B CbAa 3a
rotBeHe.

HaTucHeTe KoWHMLUaTa B CbAa 3a roTBeHe, [JOKaTo ce 3aKpenu
Ha MAcTo.

Ot ypena nsnusa 6an gum.

MpuroTeaTe CbCTaBKM C
BMCOKO CbAbpKaHMe Ha
Ma3HUHU.

KoraTo npuroTeaTe CbCTaBKM C BUCOKO CbAbPKaHWE Ha
Ma3HWHU, FOIAMO KOIMYECTBO Ma3HMHa Lie M3Teye B CbAa 3a
nbpkeHe. OnnoTo obpasysa 641 UM, a CbAbT 33 MbpPXKEHE
MOJKe Aa ce Harpasa noseye oT 06MKHOBeHO. ToBa He 3acara
bYHKUMOHUPAHETO Ha ypeaa Uamn KpalHua pesynTar.

CbabT 32 MbprKeHe
CbAbPKa Ma3HMHA, KOATO e
OCTaHana BCcneacTsme Ha
npeaxofHa ynotpeba.

benuAat gum ce o6pasyea OT Ma3HWHATa, KOATO Ce HarpsBea B
Cbaa 3a nbpxeHe. NMouncrete gobpe cbaa 3a Mbp¥KeHe cieq,
BCAKa ynotpeba.

MpecHuTe KapTodu ca
NPUroTBEHN/U3MbPKEHN
HepaBHOMEpPHO.

He cTte usnonssanu
noaxoaAwma Bua Kaptodu.

M3non3saiTe npecHn KapTodu 1 yBepeTe ce, Ye He OMEKBaT.

He cTe usnnakHanu no
CbOTBETCTBALL, HAUMH
KapToduTe Ha NPBLUNLM
npeau 4a rm npuroTemTe.

M3nnakHeTe No CbOTBETCTBALL, HAYMH KapTopuUTe Ha NPbUNLA,
3a fla OTCTPAHMTE HULIECTETO BbPXY TAX.

KaptoduTe He ca xpynkasm,
KoraTo ce M3BagAT OT
bpuTIOpHUKa.

XpynKasaTa TeKCTypa Ha
KapToduTe 3aBUCH OT
KOJ/IMYECTBOTO 0O/IMO B CbAA
3a NbpPKEHE U OT
KO/IMYEeCTBOTO BOAA B
KapToduTe.

yBeperTe ce, Ye CTe OTCTPaHWAN BOAATa BbPXY KapToduTe,
npeau ga nobasuTe 0AMOTO.

Hapexete kapToduTte Ha no-gpebHu napueHua, 3a Aa 6baaT
No-XpynKasu cnes NpuroTBsHe.

[obaseTe ma/sKko NoBeye 010, 3a Aa CTaHaT KapToduTe no-
XpynKasu.

www.framelectrocasnice.ro
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8. TEXHUYECKU [AHHU

MouwHocT: 1700W
3axpaHBaHe: 220-240V, 50/60Hz
0Ob6em Ha KowHuuaTa: 5.7 1

M3xBbpaAHe Ha OTNAAbLMTE NO HAYMH, OTFTOBOPEH 3a OKOJIHaTa cpeaa

MokeTe Aa NOMOrHeTe 3a ona3BaHeTo Ha OKoJiHaTa cpeaa!

Mons cnassaiTe mecTHUTe pasnopenbu: MNMpeaalite HePYHKUMOHMPALLOTO ENEKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbP 33 CbbUpaHe Ha OTNaabLUM OT eNeKTPMYECKo obopyaBaHe.

F R A M e peructpupaHa mapka Ha KomnaHusaTa Network One Distribution SRL.
OcTaHanuTe TbProBCKM MapKM MU HAMMEHOBAHUATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbProBCKU MapKu
NN PErNCTPUPAHM TbPrOBCKM MAapPKU HA CbOTBETHUTE MM NpPUTENKATENN.

HuTo eaHa yacT oT cneumMduKaummTe He MoXKe Aa b6bae Bb3NPoU3BEKAaHA NoL KaKBAaTo
n ga e bopma UAN CpeacTso, UAM M3NON3BAHA 33 MOJly4aBaHE HA MPOM3BOAHWM KATO
npesoan, TpaHcdopmaumum wAM agantauum, 6e3 npeaBapUTENHOTO Cbriacue Ha
komnaHuata NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Bcuyku npaBa 3anaseHu.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

To3u NPOAYKT € NPOEKTUPaH U NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBME CbC CTaHAAPTUTE U HOPMUTE
Ha EBponelickaTta o6LiHOCT.

BHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHUA
Ten: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro
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Forrolevegés sitd

FAF-B6BL175Q

Sut6kosar: 5.7L
Allithatd termosztat: 80°-200 °C
Id6zit6: max. 60 perc
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juk, hogy ezt a FR A M terméket valasztotta!

1. BEVEZETES

A késziilék haszndlata elétt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati utmutatot. Utdlagos tanulmdnyozds céljabol,
kérjiik, 6rizze meg a haszndlati kézikényvet.

A kézikdnyvet azért szerkesztettiik, hogy rendelkezésére bocsassunk a készllék tizembe helyezésére, hasznalatara és
karbantartasara vonatkozé minden sziikséges utasitast a.

A készllék helyes és biztonsagos hasznalata érdekében, az Gzembe helyezés és haszndlat el6tt kérjik, olvassa el
figyelmesen a hasznalati kézikdnyvet.

2. AZON CSOMAGJANAK TARTALMA

=  Forrélevegds sutd
ﬂ =  Hasznalati kézikényv

=  J6tallasi bizonylat

3. A BIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

Fontos dvintézkedések

Villamos berendezések haszndlatakor, kérjik, tartsa be az alapvetd biztonsagi intézkedéseket,
beleértve az alabb felsoroltakat:

1. Olvasson el minden utasitdst.

2. Ne érintse meg a forro fellleteket.

3. Az dramiités elleni védelem érdekében ne helyezze a huzalt, a dugaszt vagy a késziiléket vizbe
vagy mas folyadékba.

4. FIGYELMEZTETES: Ez az elektromos késziilék melegits funkcidval van elladtva. Azok az alkatrészek
is felmelegedhetnek, amelyek nem tartoznak a késziilék melegits rendszeréhez. Ismerve azt a tényt,
hogy kilonb6z6 személyek masképp érzékelik a h6t, banjon FIGYELMESEN ezzel a készilékkel. A
késziiléket csak a fogantyuktdl és a markold fellletektél fogva szabad kezelni. Haszndljon
véddkeszty(t. MielStt megérintené a készlilék egyéb részeit, engedje azokat kell6képpen lehdilni.
5. Huzza ki a készlilék dugaszat a hasznalatot kovetben, illetve a készlilék tisztitasa el6tt. Engedje a
késziiléket kihdlni, mielStt alkatrészeket szerelne fel vagy tavolitana el.

6. A veszélyek elkeriilése érdekében, ha a haldzati kdbel megsérilt, ki kell cseréltetni a gyartdval,
ennek hivatalos markaszervizével vagy egy hasonlo szakképzettséggel rendelkezé személlyel.

7. A gyarto altal nem javasolt tartozékok haszndlata testi sériilést okozhat.

8. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

9. Ne hagyja a késziilék tapkabelét az asztal szélérdl lelogni és el6zze meg, hogy a kabel forré
fellletekhez érjen.

10. Ne helyezze a késziiléket gazégbre vagy elektromos kalyhara illetve azok mellé; ne helyezze a
készuléket bef(itott sutbbe.

11. Cselekedjen nagyon dvatosan a felforrésodott olajat vagy mas forré folyadékot tartalmazé
készilék athelyezése sordn.
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12. ElGszor helyezze be a tapkabel csatlakozojat a késziilékbe és csak ezt kovetben csatlakoztassa a
dugaszt az elektromos haldzatra. A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a kapcsologombot a
»Kikapcsolva” pozicidba, és hizza ki a dugaszt a csatlakozdaljzatbél.

13. Ne haszndlja a késziléket egyéb célra, mint amire tervezték.

14. A késziléket 8 év folotti gyermekek, csokkent fizikai, érzéki vagy szellemi képességekkel,
gyakorlattal vagy ismeretekkel rendelkez8k csak akkor hasznalhatjak, ha feltigyelik, vagy felkészitik
Gket a készlilék biztonsagos hasznalatara, és ha megértik a késziilék haszndlataval jard veszélyeket.
Tilos gyermekeknek a késziilékkel jatszani. A készilék tisztitasat és karbantartdsat nem végezhetik
gyermekek, kivéve, ha legaldbb 8 évesek, és felligyelve vannak.

15. Ne hagyja a késziiléket és a tdpvezetéket 8 éven aluli gyermekek keze ligyében.

16. A késziiléket nem kiils6 id6zit6 vagy taviranyitds segitségével torténd hasznalatra tervezték.

A késziiléket 8 év folotti gyermekek és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezé, illetve a megfelel6 tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkez6 személyek csak
fellgyelet mellett hasznalhatjak, vagy ha felkészitették 6ket a késziilék biztonsdgos haszndlatdra,
illetve ha tisztaban vannak a helytelen hasznalat veszélyeivel.

Ne engedje a gyerekeket a késziilékkel jatszani. Gyermekek csak 8 éves kor felett, felnétt felligyelete
mellett tisztithatjak, haszndlhatjdk és karbantarthatjdk ezt a késziiléket.

- Ne hagyja a készuléket 8 év alatti gyermekek szdmara elérhet6 kozelségben.

- Ne meritse vizbe és ne 6blitse vizsugar alatt a készilék burkolatat és a flitéelemeket, mert azok
elektromos alkatrészeket tartalmaznak.

- Az dramités elkerulése érdekében Ugyeljen ra, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb
folyadék.

- A f6zni kivant hozzavaldkat f6zési vagy sutéedénybe kell helyezni, hogy megakaddlyozzak a
flt6elemmel valo érintkezést.

- A készilék miikodése kdzben ne takarja le a leveg6bemeneti és leveg6kimeneti nyilasokat.

- Ne toltson a sut6edénybe olajat, mert az tlizveszélyt okozhat.

- Ne érintse meg a készlilék belsejét m(ikodés kdzben.

- A hozzaférhetd fellletek magas h6mérsékletet érhetnek el a késziilék m(ikodése soran.

Figyelmeztetések

- Gy6z6djon meg réla, hogy a késziléken feltlintetett aramfesziiltség megfelel a tapforras altal
biztositott értékeknek.

- Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel, a dugasz vagy egyéb tartozékok sériltek.

- Ne forduljon illetéktelen személyekhez a tdpkabel javitasa vagy kicserélése érdekében.

- Ovja a tapkabelt a forré feliiletektdl.

- Nedves kézzel ne csatlakoztassa a dugaszt az elektromos halézatra és ne érjen a vezérl6panel
gombjaihoz.

- Ne helyezze a késziiléket tul kozel a falhoz vagy mas késziilékekhez. Hagyjon szabadon legkevesebb
10 cm helyet a készilék mindkét oldalan, hatoldalan és felett.

- Ne hasznalja a késziiléket mas célra, mint amire jelen kézikdnyv alapjan javasolt.

- Soha ne hagyja a késziléket felligyelet nélkil muikodni.

- A forrd leveg6 a leveg6kimeneten keresztiil tavozik. Tartsa tavol a kezét és az arcat a légkivezetd
nyilastol, hogy elkeriilje az égési sériiléseket a légkivezet6 nyildson kiaramlé forrd levegs és g6z
miatt. Vigyazzon a forrd levegdvel és gbzzel akkor is, amikor kiveszi a kosarat, az lGvegfedelet és a
sit6edényt a készlilékbdl.

- Az elérhetd alkatrészek a késziilék hasznalata soran felforrésodhatnak.

- Ha fekete fustot észlel, azonnal aramtalanitsa a késziléket. Varjon, amig nem jon ki tobb fist,
miel6tt kiveszi a készllékbél a sit6kosarat, az livegfedelet és a stt6edényt. Mindig viseljen
véddbkeszty(t, amikor a rostélyt, a sit6edényt vagy az livegfedelet fogja.
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Figyelem!

hasonlé vendéglaté egységek lgyfelei

altal.

- Gy6z6djon meg rdla, hogy a készlilék vizszintes, egyenletes és stabil felliletre van helyezve.

- Ezt a készlléket csak haztartasi haszndlatra tervezték. Megtorténhet, hogy ez a késziilék nem
haszndlhato biztonsagos korilmények kdzott olyan kérnyezetekben, mint példaul konyhak, farmok,
motelek vagy mas nem lako épliletek. A készlilék nem hasznalhatd szallodak, motelek, panzidk vagy

- Ha a késziiléket nem megfelel6en vagy szakmai, fél szakmai célokra, illetve nem a haszndlati
Utmutatéban leirtak szerint hasznalja, a garancia elvesziti érvényességét, és a gyarté nem vallal
semmilyen felelGsséget az esetleges karokért.
- Amikor nem haszndlja, aramtalanitsa a készuléket.

- A termékeket kezelés vagy tisztitas el6tt korilbelll 30 percig hagyni kell hilni

4. LEIRAS

2 [
3 — o /
4 & ‘l:;///
5 S
6 ]
Fig2 ' ;\_,./
Fig.3
L
Fig.5
1. Felsé feliilet
2. VezérlGpanel
3. Készilékhaz
4, F6z6edény
5. Réacs az élelmiszerek elhelyezéséhez
6. Kosar fogantyu
7. Levegé6 kimeneti nyilds
8. Tapkabel
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5. AKESZULEK HASZNALATA

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a sttéedényt és az lvegfedelet forrd vizzel,
mosdszerrel és egy nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belss és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Az els6 hasznalat el6tt:

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.

2. Tavolitsa el a késziilékre ragasztott 6sszes matricat és cimkét.

3. Alaposan tisztitsa meg a kosarat, a rostélyt, a sutéedényt és az lvegfedelet forrd vizzel,
mosdszerrel és egy nem surolé szivaccsal.

4. Torolje meg a késziilék belsé és kiilsé részeit nedves torléronggyal.

5. Ne toltse meg a kosarat vagy a tepsit olajjal vagy zsirral.

Hasznalat el6tti el6készités

1. Helyezze a késziiléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre; ne helyezze a késziléket instabil
feltletre.

2. Helyezze a rostélyt a kosarba.

3. Ne toltse meg a kosarat vagy a siitéedényt olajjal vagy mas folyadékkal.

Ne helyezzen targyakat a termék tetejére, mivel azok zavarjdk a légaramldst és befolyasoljak a
forrélevegdls siités eredményét.

A késziilék hasznalata

Sok Osszetevs olaj nélkil is elkészithet6. A csomag tartalmaz egy receptfiizetet, amely segit
megérteni a készilék mlikodését.

Forrélevegds frit6z funkcid

1. Csatlakoztassa a csatlakozét egy foldelt fali aljzathoz.

2. Ovatosan vegye ki a siit6kosarat a féegységbdl.

3. Helyezze a hozzavaldkat a stit6kosar belsejében |évs rostélyra.

4. Helyezze vissza a slitGkosarat a fGegységbe.

5. Hatdrozza meg a kivalasztott hozzdvald elkésziiléséhez sziikséges id6tartamot (tanulmdanyozza a
jelen fejezet , Beallitasok” alpontjat).

6. Egyes hozzavaldkat a készitési id6 felénél meg kell kavarni (tanulmanyozza a jelen fejezet
,Beallitdsok” alpontjat). Rdzza fel a hozzavaldkat, majd csusztassa vissza a kosarat a siit6be.

7. Amikor meghallja a hangjelzést az azt jelenti, hogy az elkészitési id6 lejart. Vegye ki a késziilékbdl
a sut8edényt és helyezze egy stabil feliiletre.

8. Ellendrizze, hogy a hozzavalok elkésziltek-e.

Ha a hozzavaldk nem késziltek még el, helyezze vissza a stt6edényt a késziilékbe és allitsa be az
id&zitét tovabbi néhany percre.

9. Az osszetevék (pl. silt krumpli) eltavolitdsahoz vegye ki a kosarat a forrélevegds siit6bél, és
helyezze egy h6allo racsra.

10. Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy tanyérra.

Tipp: A nagyméret(i vagy torékeny hozzavaldk eltavolitdsahoz vegye ki azokat a kosarbdl egy konyhai
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fogoval.

11. Amikor egy adag hozzdavalé elkésziilt a siit6 készen all egy Ujabb adag készitésére.

A. Uzemmédok
kiielz&ie

B. Uzemmdd
kivalaszto gomb

C.

Hdmeérséklet/iddt
artam-valtoztato

F. .-” gomb

D. Indité/Sziinetelés gomb

|. Homeérsekletfidétartam gomb

E. Bekapcsold gomb

Helyezze a kosarat megfeleldena helyére, &s csatlakoztassa az aljzatota
tapegyseghez, majda bekapcsolasi jelzofeny kigyullad.

A

h 4

Erintse megaz E.,Power’ (Bekaprosolds) gombot; a készilék csipog,
a kijelzdn pedig 15 MIN jelenik meg s villogni fog.

¥

Erintse meg a B. ,PROGRAM”, gombot, valtson az elére beallitott programra ,A. Programjelzdk”, érintse meg a B.
LPROGRAM” gombot, s a program ikonjai sorban kigyulladnak. Minden egyes, a megfeleld ikonnal ellatott programhoz
eldre beallitott iddtartam és homeérséklet tartozik. Az ikon kivalasztasa utan érintse meg a D. ,START/PAUSE”
{Inditas/sziinet) gombot, &5 a készilék megkezdi a fozést. E. Hdmérséklet/idd kijelzd: Az idftartam 3 masodpercig jelenik
meg, &s percenkent jelez. A 3 masodperc elteltével a kijelzd 1 masodpercig mutatja a beallitott hémeérsékletet

h 4

Erintse megaC, G. ,+"vagy F.,- gombot a fizési idd bedllitasahoz. A fozésiids 1 perceel csdkkenthetd
vagy nivelhetd. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbedllitas elvégzéséher anélkiil,
hogy a készilék sipold hangjelzést adna. A beallitasi tartomany 00:00 és 50:00 kdzdtt van.

Y

a készilék csipogna. A beallitasi tartomany 80 és 200°C kozott van.

Erintse mega G, G. ,+" vagy F..,-" gombot a fozési hdmérséklet beallitasahor. A fizési hdmérséklet 5°C-kal
csokkenthetd vagy ndvelhetd. Nyomja meg és tartsa lenyomva ezeket a gombokat a gyorsbeallitashoz anélkiil, hogy

Erintse meg a F. Start/Pause (Inditds,/sziinet) gombot, &5 a flitdelem
&= a ventildtor elindul. L. Hémérséklet/idStartam kijelzd: Az
iddtartam 3 masodpercig jelenik meg, és percenként jelez. A3
masodperc elteltével a kijelzd 1 masodpercig a beallitott
hdmérsékletet mutatja. Az idd és a hdmérséklet felvaltva jelenik
meg. B. Aventilator mikidésének kijelzdje ésa C. flités
mikddésének kijelzdje vilagit.

L

h 4

F Y

¥

A fozésiidd végén a készilék harom hangjelzést ad. A hdmérsékleti

A kijelzd 20 masodperc elteltével automatikusan kikaposol.

beallitasok valtozatlanok maradnak, s az iddzitd "00" jelzést mutat.

'

Nyomja mega E., Power” (Bekapcsolas) gombot, €5 a gép kikaposol.

Y

Erintse meg a D. Start/Pause
{Inditas/szlnet) gombot, &s a fltdelem és a
ventilator leall.

Vegye kia kosarat. A kijelzd kialszik, a
fltGelem €s a motor leall. A készdlék
hasznalatanak folytatasahoz helyezze a
kosarat megfeleldena helyére.
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Javaslatok

— Altaldban a kisebb hozzdvalok hamarabb elkésziilnek, mint a nagyobb hozzdvaldk.

— Nagyobb mennyiségli hozzdvaldnak tébb idére van sziiksége ahhoz, hogy elkésziilion, mint a
kisebb mennyiség(i hozzdvaldnak.

— A kisebb méretli Gsszetevbk a készitési id6 felénél torténd dGsszekavardsa optimalizdlia a
végeredményt és segit megel6zni a hozzdvaldk egyenlétlen siilését.

— Ha friss burgonyadt siit, cseppentsen a siitéedény aljdra néhdny csepp olajat, igy a burgonya
ropogosabb lesz. Helyezze a hozzdvaldkat a siitébe néhdny perccel az utdn, hogy hozzdadta az
olajat.

— Soha ne készitsen olyan zsiros hozzdvaldkat (mint példdul kolbdszt) a forrdlevegds siitében.

— Aslitében készithetd harapnivaldkat a forrélevegds siitében is elkészitheti.

— A ropogds siiltburgonya készités optimdlis mennyisége 500 gramm.

— Toltétt harapnivaldk gyors és kénnyl elkészitéséhez haszndljon kész tésztdt. Ez a tészta révidebb
id6 alatt elkésziil, mint az otthon készitett vdltozata.

— Ha tortdt, pitét, térékeny hozzdvaldkat vagy téltétt harapnivalokat szeretne késziteni, helyezzen
egy edényt vagy egy slitéformdt a kosdrba.

— Ugyszintén, haszndlhatja a forrélevegés siitét hozzdvaldk felmelegitésére is. A hozzdvaldk
felmelegitéséhez dllitsa be a hémérsékletet 150 °C-ra és kapcsolja be a késziiléket legtébb 10 percre.

Mennyiség Id6tartam| HOmérséklet Kavargatas Tovabbi informaciok
minimum- o
maximum (g) (perc) Q)

Burgonya és hasabburgonya

Vékonyra vagott fagyasztott 400-500 18-25 200 Igen
burgonya
Vastagra vagott fagyasztott 400-500 20-25 200 Igen
burgonya
Rakott burgonya 500 20-25 200 Igen
Hus
Karaj 100-500 12-18 180 No
Sertéskaraj 100-500 12-18 180 No
Hamburger 100-500 10-20 180 No
Huspogacsa 100-500 13-15 200 No
Csirkecomb 100-500 25-30 180 No
Csirkemell 100-500 18-25 180 No
Harapnivalok
Tavaszi tekercs 100-500 8-10 200 Igen
Fagyasztott csirkefalatkak 100-500 8-12 180 Igen
Fagyasztott hal rudacskak 100-500 6-10 200 No
Fagyasztott sajt rudacskak No
100-500 8-10 180
Toltott zoldségfélék 100-500 12-20 160 No
Siités

Sitemények 500 8-15 180 No
Pite 500 20-22 180 No
Muffin 500 15-18 200 No
Edes harapnivaldk 500 20 160 No
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6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Tisztitsa meg a késziiléket minden egyes haszndlat utan.

A f6z6edény és az ételek elhelyezésére szolgdld racs tapadasmentes bevonattal van ellatva. A
tisztitdshoz ne hasznaljon fémbdl készilt konyhai eszkdzoket vagy dorzshatasu tisztitdszereket,
mert azok kdrosithatjak a tapadasmentes bevonatot.

1. Hazza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a késziilék kihdil.

Megjegyzés: Ahhoz, hogy a forrélevegds siit6 gyorsabban lehdljon, vegye ki bel6le a kosarat.

2. A késziilék kiils6 burkolatat torolje meg egy nedves torl6ronggyal.

3. Tisztitsa meg a kosarat és az ételek elhelyezésére szolgdld racsot forrd vizzel, egy kevés
mosogatdszer és egy nem surold szivacs segitségével.

A lerakodasok eltavolitasara hasznaljon zsiroldo folyadékot.

Megjegyzés: Elelmiszer elhelyezd kosar és racs alkalmasak mosogatégépben térténé mosogatasra.
Tandcs: Ha a kosarhoz vagy az ételek elhelyezésére szolgald racshoz szennyez6dés tapad, tegyen
forrd vizet és egy kevés mosogatdszert a kosarba. Tegye az ételelhelyezd racsot a kosarba, és hagyja
a racsot és a kosarat kb. 10 percig azni.

1. A készlilék belsejét forrd vizzel és dérzsmentes szivaccsal tisztitsa.

2. A f(it6elem tisztitasahoz haszndljon egy kefét, amellyel eltavolithatja az ételmaradékokat.

Tarolas

1. Huzza ki a dugaszt a tapforrasbdl és varja meg, amig a készilék kihdil.

2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

3. Nyomja a kabelt a kdbeltarolé rekeszbe. Rogzitse a kdbelt a rogzité nyilasba torténd behelyezéssel.

Tartozékok rendelése
Ha nehézségekbe Utkozik a késziilékhez sziikséges tartozékok beszerzése soran, kérjik, forduljon az
orszagaban m(ikodd tgyfélszolgalati kozponthoz. ElérhetGségiik a garanciaigazoldsban taldlhatd.

Kérnyezetvédelem

A készllék élettartamdnak lejarta utdn ne dobja ki a tobbi haztartdsi hulladékkal, hanem
Ujrahasznositds céljabdl vegye fel a kapcsolatot egy gy(jtSkdzponttal. igy hozzajarulhat a kdrnyezet
védelméhez.
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7.

A FELMERULO PROBLEMAK MEGOLDASA

elkésziilve

kosarban.

Probléma Esetleges ok Megoldas
A forrdlevegbs sut6 nem | A készilék nincs | Csatlakoztassa a  dugaszt egy foldeléssel ellatott
mikaodik. csatlakoztatva az | falicsatlakozdba.
elektromos hélézathoz.
Az id6zitd beallitasa | A bekapcsolashoz forditsa el az id6zit6 szabalyz6 gombot a
szlikséges. kivant készitési idétartamra.
A hozzavaldk nincsenek | Tul sok hozzavald van a | Tegyen kisebb mennyiségli hozzavalét a kosarba. A kisebb

mennyiségek egyenletesebben készllnek el.

A beadllitott hémérséklet tul
alacsony.

Forditsa el a h6mérséklet szabdlyzé gombot a kivant
hémérsékletre (tanulmanyozza a ,Beallitasok” és a ,Készllék
hasznalata” cim( fejezeteket).

Az elkészitési id6 tul rovid.

Forditsa el az id6zit6 szabalyzé gombot a megfeleld id6tartamra
(tanulmanyozza a ,,Beallitasok” és a ,Készlilék hasznalata” cim(i
fejezeteket).

A hozzavaldk egyenlétlendl
vannak elkészitve.

Egyes hozzdvaldkat Ossze
kell kavarni az elkésziilési
id6 felénél.

Azokat az 0sszetevbket, amelyek legfelll vagy egymdason vannak
(mint példaul a siilt burgonya) az elkészitési idé felénél Gssze kell
kavarni.  Tanulmanyozza a ,Beadllitasok” és a ,Késziilék
hasznalata” cim( fejezeteket.

egyenl6tlendl késziil el.

burgonyafajtat hasznalta.

Amikor kiveszi a sut6b6l a | Hagyomanyos sitében | Hasznaljon megfelelé hozzavaldkat vagy kenje be a harapnivaldk
harapnivaldk nem | torténé  sltéshez  vald | tetejét kevés olajjal, igy azok ropogdsabbak lesznek.
ropogodsak. hozzavaldkat hasznalt.
A sutéedényt nem lehet | Tul sok hozzavalé van a | Csak a MAX jelzésig toltse teli a kosarat.
megfeleléen  betenni a | kosdrban.
készulékbe.
A kosar nincs megfeleléen | Nyomja a kosarat a f6z6edénybe, amig az a helyére nem rogzil.
elhelyezve a f6z6edényben.
A késziilékb8l fehér fist | Magas zsirtartalmd | Amikor magas zsirtartalmu hozzavaldkat készit jelentds
szivarog. hozzavaldkat készit. mennyiségl zsir halmozédik fel az edény aljan. Az olaj fehér
flstot képez, a sit6edény tulmelegedhet. Ez azonban nem
befolyasolja a készlilék miikodését vagy a végeredményt.
A stt6edénybdl nem | A fehér flist a stit6edényben taldlhatd zsiradék felmelegedése
takaritottdak ki az el6z6 | kovetkeztében jon létre. Minden haszndlat utan tisztitsa ki jol az
haszndlat alatt  felgydlt | edényt.
zsiradékot.
A friss burgonya | Nem a megfeleld | Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen arra, hogy ne legyen

puhany.

Készités el6tt nem mosta
meg eléggé a burgonyat.

Oblitse le jol a hasabburgonyat, hogy a keményit6 ne maradjon
rajta.

Amikor kiveszi a sut6bél a
burgonya nem ropogés.

A burgonya ropogdssaga a
sitéedényben talalhaté olaj
mennyiségétdl és a
burgonya viztartamatél
flgg.

Miel6tt hozzdadnd az olajat, gy6z6djon meg réla, hogy a
burgonya nem vizes.

Minél kisebb darabokra vagja a burgonyat, annal ropogdsabb
lesz a készités végén.

Adjon hozza egy kicsivel tobb olajat az igazan ropogos
hasdbburgonyaért.

www.framelectrocasnice.ro
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8. MUSZAKI ADATOK

Teljesitmény: 1700W
Tapegység: 220-240V, 50/60Hz
Sut6kosar: 5.7L

i

A hulladékok kérnyezetfelelGs eltavolitasa

Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjik, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem m(ikodé elektromos berendezéseket a
hasznalt elektromos hulladékokat gylijt6 kbzpontba szolgaltassa be.

A F R A M a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi markajelzés és a
termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illetd birtokldk altal bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem hasznalhato fel semmilyen formaban, még leforditott, dtalakitott valtozatban
sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el&zetes beleegyezése nélkdl.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.

www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro
A terméket az Eurdpai K6zosség elGirasainak és jogszabalyainak megfelelGen tervezték és gyartottak.

Import6r: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro

www.framappliances.com
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