Aparat de vidat si sigilat

Putere: 100W



Va multumim pentru achizitionarea acestui produs FRA M!

1. INTRODUCERE

Inainte de a utiliza acest aparat, cititi cu atentie manualul de instructiuni. Pdstrati manualul
pentru consultdri ulterioare.

Acest manual este conceput pentru a va oferi toate instructiunile necesare referitoare la instalarea,
utilizarea si intretinerea aparatului.

Pentru utilizarea corecta si in siguranta a aparatului, va rugam sa cititi cu atentie acest manual de
instructiuni inainte de instalare si utilizare.

2. CONTINUTUL PACHETULUI DUMNEAVOASTRA

Aparat de vidat si sigilat
Manual de utilizare
Declaratie de conformitate
Certificat de garantie

LA A

3. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi si asigurati-va ca intelegeti toate instructiunile si avertismentele inainte de a utiliza acest
aparat. Siguranta dumneavoastra este foarte importanta!

1. Cititi cu atentie instructiunile.

2. Nu permiteti ca aparatul sa fie utilizat pe post de jucarie.

3. Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii.

4. Nu utilizati aparatul in cazul in care cablul de alimentare sau stecarul prezinta deteriorari.

5. Nu utilizati aparatul pe o suprafata umeda sau fierbinte, nici Tn apropierea unei surse de caldura.

6. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontala.

7. Nu scufundati nicio componenta a aparatului, a cablului de alimentare sau a stecarului in apa sau in alte
lichide.

8. Pentru a opri alimentarea aparatului, deconectati stecarul de la sursa de alimentare cu energie electrica.
Nu trageti de cablul de alimentare pentru a deconecta aparatul. Deconectati de fiecare datad aparatul de la
sursa de alimentare Tnainte de efectuarea operatiilor de curatare si atunci cand nu il utilizati.

9. Nu utilizati aparatul dacd acesta functioneazd necorespunzitor sau prezintd deteriordri. n cazul in care
cablul sau aparatul prezinta deteriorari, va rugam sa contactati departamentul nostru de asistenta tehnica
pentru Tnlocuirea componentelor defecte si efectuarea lucrarilor de intretinere sau a reparatiilor necesare.
10. Atunci cand acest produs este utilizat in preajma copiilor, este necesara o supraveghere atenta a acestora.
11. Acest aparat nu este destinat utilizarii in scopuri comerciale. Daca sigilati mai mult de 20 de pungi fara
intrerupere, asteptati cel putin 25 de minute Thainte de a relua utilizarea aparatului.

12. Lasati capacul superior al aparatului deblocat atunci cand nu il utilizati.

sau mentale reduse, sau cdrora le lipsesc experienta si cunostintele necesare, decat daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana care raspunde pentru siguranta
acestora.

14. Copiii trebuie supravegheati, astfel incat acestia sa nu se joace cu aparatul.

15. Pentru evitarea pericolelor, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul sdu de service sau de persoane cu o calificare similara.
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16. Acest aparat este destinat numai uzului casnic.

Nu Tncercati sa reparati acest produs. Reparatiile trebuie efectuate de catre un reprezentant de service
autorizat.

Cablul de alimentare al aparatului este scurt, pentru a se reduce riscurile ce pot aparea in cazul in care va
impiedicati de acesta sau se Tncurca. Utilizarea prelungitoarelor nu este interzisa atunci acesteia i se acorda
atentia cuvenita. Atunci cand se utilizeaza un prelungitor, caracteristicile electrice ale prelungitorului nu
trebuie sa fie inferioare caracteristicilor electrice ale aparatului. Cablul mai lung trebuie sa fie dispus in asa
fel incat sa nu atarne peste blatul de bucatarie sau peste masa, deoarece va poate impiedica, poate fi agatat
sau tras Tn mod neintentionat, in special de catre copii.

4. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGILAREA iN VID

Depozitarea si siguranta alimentelor

IMPORTANT: Ambalarea in vid NU inlocuieste refrigerarea sau congelarea. Alimentele perisabile
care necesitd refrigerare trebuie sd fie refrigerate sau congelate dupd ambalarea in vid.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate in ceea ce priveste prelungirea termenului de conservare a
alimentelor, este important sa ambalati in vid alimente proaspete. Odata ce alimentele au inceput
sa se altereze, ambalarea in vid poate doar sa incetineasca procesul de alterare. Sigilarea in vid nu
poate Tmpiedica formarea mucegaiului. in medii cu un nivel scdzut de oxigen se pot dezvolta alte
microorganisme care provoaca boli, fiind necesare masuri suplimentare pentru a fi eliminate.

Sugestii si sfaturi pentru pregatirea alimentelor in vederea sigilarii in vid

Prepararea, decongelarea si reincalzirea - fierberea inabusitd in pungi vidate ajuta la pastrarea
savorii alimentelor si permite o curatare rapida a vaselor in care gatiti. Atunci cand reincalziti
alimentele in cuptorul cu microunde utilizand pungi vidate, gauriti intotdeauna pungile, pentru a
permite iesirea aerului cald. De asemenea, puteti reincalzi alimentele din pungile vidate in apa
incalzita la o temperatura mai mica de 75°C.

IMPORTANT: Decongelati intotdeauna alimentele fie in frigider, fie in cuptorul cu microunde - nu
decongelati la temperatura camerei alimentele perisabile.

Sfaturi privind pregatirea carnii si a pestelui

Tncercati sd puneti carnea si pestele la congelator timp de 1-2 ore inainte de a le ambala in vid. Acest
lucru ajuta la pastrarea suculentei si a formei, asigurand, de asemenea, o mai buna sigilare.

Daca nu, puneti un prosop de hartie impaturit intre alimente si partea superioara a pungii, dar sub
zona de sigilare. Lasati prosopul de hartie in punga, pentru a absorbi excesul de umiditate in timpul
procesului de ambalare in vid.

Sfaturi privind pregatirea branzeturilor

Ambalatiin vid branzeturile dupa fiecare consum. Daca lasati punga putin mai lunga, o puteti resigila
dupa fiecare utilizare.

IMPORTANT: Din cauza riscului de aparitie a bacteriilor anaerobe, brdnzeturile moi nu trebuie
niciodatd ambalate in vid.
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Indicatii privind pregatirea legumelor

Blansarea este o procedura care trebuie efectuata Tnainte de ambalarea in vid a legumelor. Aceasta
procedura opreste actiunea enzimatica ce ar putea duce la pierderea gustului, a culorii si a texturii.
Pentru a blansa legumele, puneti-le in apa clocotita sau in cuptorul cu microunde pana cand acestea
sunt fierte, dar crocante.

Duratele de blansare pot varia de la 1 la 2 minute pentru verdeturi cu frunze si mazare pastai, de la
3 la 4 minute pentru mazare dulce, dovlecei feliati sau broccoli si de la 7 la 11 minute pentru stiuletii
de porumb. Morcovii trebuie lasati la blansat aproximativ 5 minute. Dupa blansare, introduceti
legumele Tn apa rece, pentru a opri procesul de preparare.

OBSERVATIE: Toate legumele (inclusiv broccoli, varza de Bruxelles, varza, conopida, varza kale, napii)
emit gaze in mod natural, in timpul depozitdrii. Prin urmare, se recomandd ca, dupd blansare,
acestea sd fie depozitate in congelator.

Mai multe informatii despre legume

Legumele sunt un foarte potrivite pentru un control optim al portiilor; inainte de a depozita legume,
tineti-le la congelator timp de 1 pana la 2 ore, apoi separati-le in portii in pungi. Dupa ce le ambalati
in vid, puneti-le la loc Tn congelator.

IMPORTANT: Din cauza riscului de aparitie a bacteriilor anaerobe, ciupercile proaspete, ceapa si
usturoiul nu trebuie niciodatd ambalate in vid.

Sugestii de pregatire pentru alimentele sub forma de pulbere

Atunci cand ambalati in vid produse sub forma de pulbere, cum ar fi faina, se recomanda utilizarea
ambalajul original in interiorul pungilor de ambalare in vid. Pulberea find ar putea fi aspirata in
aparat si ar putea provoca deteriorari care scurteaza durata de exploatare a aparatului.

Sfaturi privind pregatirea lichidelor

Tnainte de a ambala in vid lichide, puneti-le la congelator intr-o caserold, o tavd de paine sau o tavi
pentru cuburi de gheata, pana cand devin solide. Scoateti lichidul congelat din vasul in care a fost
pus la congelat, apoi ambalati-l in pungi. Puteti apoi sa puneti pungile in congelator. Cand sunteti
gata sa le folositi, tdiati un colt al pungii si puneti-o fie intr-un vas pentru microunde sau in apa
Tncalzita la o temperatura mai mica de 75°C.



5. DESCRIEREA PRODUSULUI

A- DRY
Apdsati pe acest buton pentru vidarea si sigilarea alimentelor uscate, apoi apasati butonul Start pentru a
incepe procesul.

B- MOIST
Apadsati pe acest buton pentru vidarea si sigilarea alimentelor umede, apoi apasati butonul Start pentru a
incepe procesul.

C- START & CANCEL
Apadsati pe acest buton pentru a porni functia aleasa, apdsati din nou pentru a opri procesul in curs.

D- SEAL
Apadsati acest buton pentru a selecta functia de sigilare, apoi apasati butonul Start pentru a incepe sigilarea.

E- PULSE
Acest buton este utilizat atunci cand este necesar controlul exact al procesului de vidare pentru alimente moi
sau delicate. Apasati butonul si pompa porneste, eliberati butonul si aceasta se opreste.

F- CANISTER
Apasati pe acest buton pentru a vida caserole.

G- ORIFICIU PENTRU ACCESORII
Introduceti un capat al furtunului accesoriu in orificiul de pe aparat, puneti celalalt capat pe orificiul
caserolei, apoi lasati aparatul sa videze.

H- CUTTER INCORPORAT
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I- BANDA DE SIGILARE DIN SILICON
J- CARLIG
K- GARNITURA DE SIGILARE

L- BUTON PENTRU DEBLOCARE
Apasati pe acest buton pentru a deschide capacul dupa finalizarea procesului de sigilare.

M- ORIFICIU DE AERISIRE A CAMEREI DE VID
N- BARA DE INCALZIRE CU BANDA DE TEFLON

O- TAVITA DETASABILA

P- SUPORT DIN SILICON
Q- ETICHETA PRODUSULUI

R- ORIFICIU PENTRU CABLUL DE ALIMENTARE

6. UTILIZAREA APARATULUI

Obtinerea pungilor de dimensiuni personalizate

Acest aparat este prevazut cu cutter de mici dimensiuni, compatibil cu diverse pungi pentru sigilare
n vid.

Utilizati cutterul detasabil pentru a taia punga la lungimea dorita. Asigurati-va ca taiati in linie
dreapta. Conectati cablul de alimentare la o priza electrica.

1. Deschideti capacul. Asezati pe banda de sigilare un capat al pungii taiate.

2. Inchideti capacul, apdsand pe ambele parti pana cand acesta se fixeazd in pozitie.

NOTA: Banda de sigilare NU va functiona corect dacd nu inchideti capacul. Pentru o sigilare
corespunzadtoare, asigurati-va cd ati cuplat capacul pe ambele pdrti.

3. Cand capacul este inchis, apdsati pe butonul ,,SEAL” (SIGILARE) pentru a obtine o punga de
dimensiuni personalizate. Indicatorul luminos se aprinde in timpul procesului de sigilare.
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4. La finalul procesului de sigilare, indicatorul luminos al butonului de sigilare se stinge; apasati pe
butoanele de decuplare de pe ambele parti ale aparatului, apoi scoateti in siguranta punga obtinuta.
5. Punga de dimensiuni personalizate este acum pregatita pentru sigilarea in vid.

ATENTIE: In conditii de utilizare intensd, aparatul se va opri automat pentru a preveni
supraincdlzirea. Vd rugdm sd asteptati 5 minute pentru a permite rdcirea aparatului.

Vidarea si sigilarea pungilor

1. Puneti in punga alimentele pe care doriti sa le ambalati. Lasati cel putin 5 cm intre continut si
partea superioara a pungii, pentru a permite contractarea a cesteia.

2. Deschideti capacul si asezati capatul deschis al pungii in camera de vid.

3. Inchideti capacul, apdsand pe ambele parti pand cand acesta se fixeaza in pozitie.

4. Pentru a incepe procesul de vidare, apasati pe butonul ,,VACUUM SEAL”. Aparatul videaza punga,
apoi o sigileaza.

5. Dupa ce indicatorul luminos se stinge, apasati pe butoanele de decuplare de pe ambele parti ale
aparatului, pentru a scoate punga.

Utilizarea butonului ,,Pulse”

Deoarece presiunea functiei normale de vida este setata la un nivel ridicat, se intampla uneori ca
anumite alimente s3 fie afectate de presiunea prea mare. In astfel de situatii, pentru a controla
durata si presiunea de vidare si a preveni zdrobirea alimentelor delicate, se recomanda utilizarea
functiei ,,PULSE”. De asemenea, puteti utiliza aceasta functie atunci cand ambalati alimente
suculente, prevenind astfel aspirarea lichidelor.

1. Puneti in punga alimentele pe care doriti sa le ambalati. Lasati cel putin 5 cm Tntre continut si
partea superioarad a pungii, pentru a permite contractarea a cesteia.

2. Deschideti capacul si asezati capatul deschis al pungii in camera de vid.

3. Inchideti capacul, apdsand pe ambele parti.

4. Apasati si mentineti apasat butonul ,,PULSE” pana cand se atinge presiunea dorita. Puteti observa
punga, pentru a decide dacd presiunea este suficientd. In timpul acestui proces, puteti opri vidarea
prin eliberarea butonului si o puteti relua prin apasarea acestuia.

5. Cand presiunea ajunge la nivelul dorit, apasati pe butonul ,SEAL” pentru a incepe sigilarea.

6. Dupa ce indicatorul luminos se stinge, apasati pe butoanele de decuplare de pe ambele parti ale
aparatului, pentru a scoate punga.



Vidarea caserolelor

OBSERVATIE: caserolele nu sunt incluse.

1. Conectati aparatul de vidat si sigilat si caserola cu ajutorul celor doua adaptoare si al furtunului.
2. Punetiin caserola produsul pe care doriti sa il ambalati in vid. Puneti capacul caserolei si inchideti-
| cu ajutorul elementelor de fixare laterale. Selectati pozitia ,,Vacuum” a supapei caserolei.

3. Conectati aparatul de vidat si sigilat si caserola cu ajutorul furtunului. Unul dintre capetele
furtunului se conecteaza la supapa caserolei, iar celdlalt la orificiul de pe aparat special prevazut
pentru functia de vidare a caserolelor.

4. Coborati capacul aparatului si apasati pe partile laterale pentru a-I fixa. Capacul este inchis corect
atunci cand auziti pe fiecare parte cate un sunet care indica fixarea. Daca doriti sa deschideti capacul
dupa ce acesta a fost inchis, apasati din nou pe partile laterale si trageti usor capacul in sus.

5. Pentru a incepe procesul de vidare, apasati pe butonul ,,Canister”.

6. Acest model de aparat este conceput pentru a functiona automat. Aparatul este echipat cu un
senzor presiune care opreste procesul de vidare odatd ce nivelul corespunzator este atins in
interiorul caserolei. Pentru a opri procesul de vidare, apasati din nou pe butonul ,,Canister”.

7. La finalizarea procesului de vidare, aparatul se opreste automat. Selectati pozitia ,,CLOSE” a
supapei caserolei si deconectati furtunul de la aparat.

7. CURATARE SI INTRETINERE

1. Tnainte de curatare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare.

2. Nu introduceti aparatul in apa.

3. Nu utilizati produse abrazive pentru a curata aparatul.

4. Stergeti suprafata exterioara cu o carpa moale si umeda si cu detergent.

5. Pentru a curata interiorul aparatului, indepartati resturile de alimente sau lichide prin stergere cu
un prosop de hartie.

6. Lasati toate componentele sa se usuce bine Thainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare
si de a-l utiliza din nou.

7. Camera de vidare poate retine lichidele care au fost extrase din punga; aceasta poate fi scoasa
din aparat si puteti utiliza un detergent slab si o carpa umeda pentru a indeparta urmele de lichid
din camera de vidare. Lasati componentele sa se usuce bine.

8. Lasati capacul superior al aparatului deblocat atunci cand nu 1l utilizati.

8. REMEDIEREA PROBLEMELOR

Aparatul nu reactioneaza la apasarea butonului ,,VACUUM” (VIDARE):

1. Asigurati-va ca stecarul cablului de alimentare este introdus bine in priza electrica.

2. Asigurati-va ca nu sunt prezente deteriorari la nivelul cablului de alimentare.

3. Conectati un alt aparat la priza electrica, pentru a va asigura ca aceasta functioneaza. Daca nu
functioneaza, verificati intrerupatoarele sau sigurantele din locuinta dumneavoastra.

4. Asigurati-va ca ati actionat comutatorul de alimentare din partea posterioara a aparatului.

5. Asigurati-va ca punga este pozitionata corespunzator in interiorul camerei de vid.

6. Apasati pe ambele parti ale capacului si asigurati-va ca acesta este fixat.
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7. Asteptati 5 minute pentru a permite aparatului sa se raceasca, apoi incercati din nou sa il utilizati.

Aerul nu este eliminat din punga:

1. Asigurati-va ca pungile nu prezinta goluri, pliuri, cute sau gauri.

2. Asigurati-va ca garnitura de sigilare superioara si cea inferioara nu sunt slabite, uzate sau crapate.
3. Alimentele cu continut ridicat de lichide pot impiedica sigilarea corespunzatoare a pungii. Taiati
punga, stergeti marginea interioara a acesteia si resigilati-o.

4. Asigurati-va ca punga este introdusa corect in camera de vid.

5. Asigurati-va ca punga este pozitionata corespunzator. Cand utilizati o punga dintr-o rola, asigurati-
va ca partea tdiata se afla pe banda de sigilare.

A patruns din nou aer in punga vidata:

1. Asigurati-va ca punga a fost sigilata corespunzator. Este posibil sa existe un orificiu sau o cuta care
sa permita aerului sa reintre in punga. Tdiati cu grija punga si sigilati-o din nou sau utilizati o punga
noua.

2. Asigurati-va ca in interiorul pungii sigilate nu exista umiditate sau lichid provenit de la alimente.
Poate fi necesar sa taiati punga si sa o sigilati din nou sau sa utilizati o punga noua. Congelati partial
alimentele cu exces de lichide, Thainte de a le sigila n vid.

3. Asigurati-va ca nu in punga nu sunt alimente cu margini ascutite care ar fi putut perfora punga.
Daca observati ca punga este perforata, sigilati alimentele intr-o punga noua.

4. Asigurati-va ca nu sunt prezente lichide in zona benzii de sigilare.

5. Asigurati-va ca garnitura de sigilare superioara si cea inferioara nu sunt slabite, uzate sau crapate.
6. Umezeala din alimentele cu un continut ridicat de lichide pot impiedica sigilarea corespunzatoare
a pungii. Tdiati punga, stergeti marginea interioara a acesteia si resigilati-o.

Punga nu poate fi sigilata:

1. Asigurati-va ca marginile pungii nu prezinta goluri, pliuri, cute sau gauri.

2. Umezeala din alimentele cu un continut ridicat de lichide pot impiedica sigilarea corespunzatoare
a pungii. Taiati punga, stergeti marginea interioara a acesteia si resigilati-o.

3. Daca punga nu este sigilata corespunzator, apasati pe butonul pentru cresterea duratei de
sigilare, astfel incat sa puteti sigila si pungi mai groase.

4. Asigurati-va ca punga este pozitionata corespunzator. Cand utilizati o punga dintr-o rol3, asigurati-
va ca partea taiata se afla pe banda de sigilare.

9. FISA TEHNICA

Putere 100w
Tensiune si frecventa nominala 220-240V~50Hz
Culoare Crem si negru
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F R A M este marca inregistratda a companiei Network One Distribution SRL. Celelalte
brandurisi denumirile produselor sunt marci de comert sau marci de comert inregistrate
ale respectivilor detinatori.

Nicio parte a specificatiilor nu poate fi reprodusa sub nicio forma si prin niciun mijloc, nici
utilizata pentru obtinerea unor derivate precum traduceri, transformari sau adaptari, fara
consimtamantul prealabil al companiei NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Toate drepturile rezervate.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

Acest produs este proiectat si realizat in conformitate cu standardele si normele
Comunitatii Europene.

X

— Va informam ca persoanele fizice au urmatoarele obligatii prin legislatia specifica privind
protectia mediului si regimul deseurilor:
- Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE), pot contine substante periculoase
pentru mediu si sdndtatea umana. Conform OUG 5/2015, existd obligativitatea predarii acestora,
pentru tratarea corespunzatoare si valorificarea componentelor reciclabile. Societatea Network
One Distribution S.R.L. este platitoare de taxa de” timbru verde” pentru fiecare Echipament Electric
si Electronic (EEE) pe care 1l pune pe piata. Acest cost asigura tratarea ulterioara a echipamentelor
uzate colectate. Din acest motiv, odatda ce devine deseu, produsul EEE poate fi predat gratuit
operatorului Dvs. de salubritate, la magazine atunci cand achizitionati alt echipament similar,
sistemul “unul la unu “sau la punctul de colectare organizat de Primaria Sectorului / localitatii Dvs.

- Simbolul (marcajul) aplicat produselor, care indica faptul ca deseurile DEEE, bateriile si
acumulatorii fac obiectul unei colectari separate, il reprezinta o pubela barata cu o cruce.

)74

|
Aceste mdsuri vor ajutd la protejarea mediului

Societatea Network One Distribution S.R.L. este inscrisd n Registrul de punere pe piata a
echipamentelor electrice si electronice, avand numarul de inregistrare: RO-2016-03-EEE-0201-IV.
De asemenea, au fost intocmite si sunt gestionate: Registrul de Retragere EEE si Registrul de
Rechemare EEE, in conformitate cu HG 322/2013. Totodata societatea este inscrisa in Registrul de
punere pe piata a bateriilor, avand numarul de inregistrare: RO-2011-03-B&A-0283.

Conformitatea cu directiva RoHS: Produsul pe care I-ati cumparat este conform cu Directiva RoHS
UE (2011/65/UE) cu amendament (EU) 2015/863. Nu contine materialele daunatoare si interzise
specificate in Directiva.

Va multumim ca participati alaturi de noi la protejarea mediului si a sanatatii umane!

Producator si importator: Network One Distribution
Str. Marcel lancu, nr. 3-5, Bucuresti, Romania

Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro, office@nod.ro



http://www.nod.ro/
http://www.nod.ro/

Vacuum sealer

Power: 100W



Thank you for purchasing this FR A M product!

1. INTRODUCTION

Before using the appliance, please read carefully this instruction manual and keep it for future
reference.

This instruction manual is designed to provide you with all required instructions related to the
installation,use and maintenance of the appliance.

In order to operate the unit correctly and safety, please read this instruction manual carefully before
installation and usage.

2. PACKAGE CONTENT

>
>
>
>

Vacuum sealer

User manual

Certificate of warranty
Declaration of conformity

3. SAFETY INSTRUCTIONS

Read and fully understand all instructions and warnings prior to using this machine. Your safety is
most important !

. Read the instructions carefully.

. Do not allow the appliance to be used as a toy.

. This appliance should not be operated by children.

. Do not operate the appliance with a damaged power cord or plug.

. Do not use the appliance on a wet or hot surface, or near a heat source.

. Always use the appliance on a level surface.

. Do not immerse any part of the appliance, power cord or plug into water or other liquid.

. To disconnect, unplug the power cord from the electrical outlet. Do not disconnect by pulling on
the cord. Always unplug the appliance before cleaning and when not in use.

9. Do not operate the appliance if it malfunctions or is any way damaged. If the cord or the machine
is damaged, please return it to our after-sales department for proper service, replacement or repair.
10. Close supervision is required when this product is used near children.

11. The appliance is not for commercial use. If sealing more than 20 bags continuously, wait at least
25 minutes before resuming use of your appliance.

12. Keep the upper lid of the appliance unlocked when not in use.

13. This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
14. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

15. If the SUPPLY CORD is damaged, it must be replaced by a special cord or assembly available from
the manufacturer or its service agent.

16. This appliance is intended to be used in household only.

cONO UL A WN B

www.framelectrocasnice.ro 11 www.framappliances.com




Do not attempt to service this product. Service should be performed by an authorized service
representative.

A short power-supply cord is provided to reduce the risk resulting from becoming entangled in or
tripping over a longer cord. Extension cords are not prohibited from being used when care is
exercised in their use. When an extension cord is used the marked electrical rating of the extension
cord shall be no less than the marked electrical rating of the appliance. The longer cord shall be
arranged so that it does not drape over the counter-top or tabletop where it is capable of being
tripped over, snagged, or pulled on unintentionally, especially by children.

4. VACUUM SEALING GUIDELINES

Food Storage & Safety

IMPORTANT : Vacuum packaging is NOT a substitute for refrigeration or freezing. Any perishable
foods that require refrigeration must still be refrigerated or frozen after vacuum packaging.

For best result in extending the life of foods, it is important to vacuum package foods that are fresh.
Once food has begun to deteriorate, vacuum packaging may only slow the deterioration process.
Vacuum sealing cannot prevent the growth of mold. Other disease causing microorganisms can still
grow in low oxygen environments and may require further meansures to be eliminated.

Food Preparation Hints and Tips for Air-tight Vacuum Sealing

Cooking, Thawing and Reheating — Simmering in a vacuum bag helps food retain its flavor and it
helps with the clean up as well. No dirty saucepans... When reheating foods in the microwave using
your vacuum bags, always puncture open the bag to allow hot air to escape. You can also reheat
foods in the vacuum bags by placing them in water at a low simmer below 170°F (75°C).

IMPORTANT : Always thaw foods in either refrigerator or microwave — do not thaw perishable foods
at room temperature.

Preparation Hints for Meat and Fish:

Try pre-freezing meats and fish for 1-2 hours before vacuum pakaging. This helps retain the juice
and shape, and provides for a better seal.

If you can’t, place a folded paper towel between the food and top of the bag, but below seal area.
Leave paper towel in bag to absorb excess moisture and juices during vacuum packaging process.
Preparation Hints for Cheeses :

Vacuum package cheese after each use. If you make your bag just a little longer than needed, you
can re-seal the bag after each use.

IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria, soft cheeses should never be vacuum packaged.

Preparation Guidlines for Vegetables :

Blanching is a process that should be done before vacuum packaging vegetables. This process stops
the enzyme action that could lead to loss of flavor, color and texture. To blanch vegetables, place
them in Simmering water or in a microwave until they are cooked, but still crisp. Blanching times
can range from 1to 2 minutes for leafy greens and peas ; 3 to 4 minutes for snap peas, sliced zucchini
or broccoli; give your carrots about 5 minutes ; and 7 to 11 minutes for corn on the cob. After
blanching, immerse vegetables in cold water to stop the cooking process.
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NOTE : All vegetables (including broccoli, Brussels sprouts, cabbage, cauliflower, kale, turnips)
naturally emit gases, during storage. Therefore, after blanching, it’s best if they’re stored in the
freezer.

More on Vegetables :

Vegetables are a great candidate for portion control ; when storing vegetables, try pre-freezing
them for 1 to 2 hours, then separate them into meal portions within your vacuum bags. After they
have been vacuum packaged, return them to the freezer.

IMPORTANT : Due to the risk of anaerobic bacteria, fresh mushrooms, onions & garlic should never
be vacuum packaged.

Preparation Hints for Powdery Foods :

When vacuum packaging powdery items like flour, it’s best to use their original packaging inside of
the vacuum bags. The fine powder could get sucked into the machine and cause enough damage to
shorten the life of the sealer.

Preparation Hints for Liquids :

Before you vacuum package liquid such as soup stock, pre-freeze in a casserole dish, loaf pan or ice
cube tray until solid. Remove frozen liquid from pan and vacuum package in the vacuum bags. You
can then stack in the freezer. When you’re ready to use, just cut corner of bag and place in either a
microwave dish or drop into water at a low simmer, below 170°F (75°C).

5. DESCRIPTION

A- DRY
Press this button to choose dry food mode and then press Start button to start working.

B- MOIST
Press this button to choose moist food mode and then press Start button to start working.

C- START&CANCEL
Press this button to start the choosing function, press again when working to cancel.
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D- SEAL
Press to choose a seal when making bags from bag roll and then press Start button to start sealing.

E- PULSE
This button is used when extreme control of the vacuuming process is needed for delicate foods. Press
the button and the pump turns on, release the button and it shuts off.

F- CANISTER
Press this button to make a vacuum in a canister.

G- PORT FOR VACUUMING CANISTER
Insert one end of accessory hose into port on appliance, put the other end onto canister port, then let the

appliance make the canister vacuum fresh.

H -Bag cutter for cutting bags

I- SEALING SILICONE
J- HOOK
K- SEALING GASKET

L- RELEASE BUTTON
Press to open lid after sealing process is completed

M- VACUUM CHAMBER VENT
N- HEATING BAR COVER WITH TEFLON TAPE

O- BAG BLOCKER & DETACHABEL TRAY
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P- SILICONE PAD
Q- RATING LABEL STICKER

R- POWER CORD OUTLET HOLE

6. USING THE APPLIANCE

How to Make Custom Sized Bags

This vacuum sealer is equipped with small bag cutter compatible with various vacuum sealing bags
Use the removable cutter on the sealer to cut desired bag length from bag roll. Make sure to cut in
a straight line. Plug in power cord.

1. Open lid. Place one end of cut bag onto sealing strip, don’t worry if you accidently place any
material onto the gasket area.

2. Close lid by pressing down on both sides until two "click” sound heard.

NOTE: The sealing strip will NOT work properly unless you lock the lid. Make sure that the lid has
been locked on both sides for proper sealing.

3. Now that lid has been locked, press the ”SEAL ONLY"’ button to create a custom sized bag. The
indicator light illuminates during the seal process.

4. Once completed the indicator light of seal button will turn off; press the release buttons on both
sides of the machine, it is now safe to take out the newly created bag.

5. The custom sized bag is now ready for vacuum sealing.

CAUTION : Under heavy usage, appliance will shut off automatically to prevent overheating.
please wait 5 minutes to allow appliance to cool down.

How to Vacuum and Seal the Vacuum Bags

1. Place the item(s) to be sealed into the pre-cut or custom sized bag. Leave at least 2 inches
between the contents and the top of the bag to allow for bag contraction.

2. Open lid and place the open end of the bag down into the vacuum chamber.
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3. Close lid by pressing down on both sides until two “’click” sound heard.

4. To begin the vacuum process, press the "VACUUM&SEAL” button. The unit will continue to
vacuum and then seal once air has been removed.

5. Once the indicator light turns off, press the release buttons on both sides of the machine to take
out the bag.

How to Use the Pulse Vacuum Button (PULSE VAC)

Since the pressure under the normal vacuum function is set to be high, sometimes it is easy to
destroy some delicate items by high pressure in the vacuum bags. In this case, you can use the
""PULSE” vacuum function to control the vacuum time and pressure, and prevent crushing delicate
items. When packing some juicy foods, you can also use this function and prevent liquid being
sucked out.

1. Place the item(s) to be sealed into the pre-cut or custom sized bag. Leave at least 2 inches
between the contents and the top of the bag to allow for bag contraction.

2. Open lid and place the open end of the bag down into the vacuum chamber.

3. Close lid by pressing down on both sides.

4. Press the "PULSE” button continually, till it reaches the pressure that you want. You can watch
the vacuum bag to decide the pressure. During this process, you can stop vacuum by stop pressing
this button, and press it again to vacuum again.

5. When the pressure reaches what it needs, press ’SEAL ONLY” button to start sealing.

6. Once the indicator light turns off, press the release buttons on both sides of the machine and take
out the bag.

How to Vacuum Canisters

NOTE : Canister is not included.

1. Connect the vacuum sealer and the vacuum canister using the 2 adapters and tube.

2. Place the product you wish to vacuum pack in the canister. Place the lid on top of the canister
and close it using the side fasteners. Select the “Vacuum” position of the canister valve.

3. Connect the vacuum sealer and the canister via the connecting gasket. You must connect one of
the ends to the canister valve and the other end to the accessory port of the machine.
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4. Lower the lid of the machine and press the sides to secure it, the system is properly closed when
you hear a “click” on each side. If you wish to open the upper lid once it has been closed, press each
side again and gently pull the lid up.

5. To start the vacuum process, press the “VACUUM&SEAL” button.

6. This model of vacuum sealer is designed to operate in automatic mode. The machine is equipped
with a vacuum measurement sensor, which stops the vacuum process once the vacuum level is
reached within the canister. To cancel the vacuum process, press the “VACUUM&SEAL” button
again.

7. Once the vacuum process is complete, the machine stops automatically. Select the “CLOSE”
position of the canister valve and disconnect the connector gasket from the machine.

7. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Always unplug the unit before cleaning.

2. Do not immerse in water.

3. Do not use abrasives to clean the unit.

4. Wipe the outer surface with a soft, damp cloth and soap.

5. To clean the inside of the unit, wipe away any food or liquid with a paper towel.

6. Dry all parts thoroughly before you plug in and operate the unit again.

7. Vacuum chamber may trap liquids that were drawn from the bag ; it can be removed from the
sealer, use a mild dish washing soap and a warm, damp cloth to wipe away any left behind liquid
from the vacuum chamber. Dry thoroughly.

8. Keep the upper lid of the appliance unlocked when not in use.

8. TROUBLESHOOTING

Nothing happens when | press the ”"VACUUM” button:

1. Make sure the power cord is correctly plugged into the electrical outlet.

2. Make sure the power cord is not damaged in any way.

3. Make sure the electrical outlet is operative by plugging in another appliance. If it’s not, please
check the circuit breakers or fuses in your home.

4. Make sure you have turned on the power switch on the back of the machine.

5. Make sure the bag is positioned correctly down in the vacuum chamber.

6. Press down on both sides of the lid and make sure it is locked in place.

7. Wait 5 minutes to allow appliance to cool off, and then try using again.

Air is not vacuumed from the bag:

1. Check that there are no gaps, folds, wrinkles or holes in the pre-sealed bags.

2. Check for loose, worn or cracked Upper and Lower sealing gaskets.

3. Foods with high liquid contents may prevent the bag from sealing properly. Cut bag open and
wipe top inside of bag and reseal.

4. Check to see if bag is properly inserted into the vacuum chamber.

www.framelectrocasnice.ro 17 www.framappliances.com




5. Make sure you’ve placed the bag in the proper place. When making a bag from a roll, make sure
end of cut piece is on the sealing strip.

Air has seeped back into the vacuumed bag:

1. Check the seal of the bag. There may be a hole or wrinkle that is allowing air to reenter the bag.
Carefully cut the bag open and re-seal it, or use an entirely new bag.

2. Make sure rhere is no moisture or loquid from the food present within the bag seal. You may
need to cut open the bag and re-seal it, or use an entirely new bag. Partially freeze foods with excess
liquids, prior to vacuum sealing.

3. Make sure there are no food otems with sharp edges that may have punctured the bag. If you
find a puncture hole, seal the item in an entirely new bag.

4. Make sure no liquids were drawn to the sealing strip area.

5. Check for loose, worn or cracked Upper and Lower sealing gaskets.

6. Moisture of foods with high liquid content will prevent the bag from sealing properly. Cut bag
open and wipe top inside of bag and reseal.

Bag will not seal:

1. Check that there aren’t any gaps, folds, wrinkles or holes in pre-sealed edges.

2. Moisture of foods with high liquid content will prevent the bag from sealing properly. Cut bag
open and wipe top inside of bag and reseal.

3. Thick bag will not seal properly, Press the “seal time + “ button to increase the seal time so as to
seal thicker bags

4. Make sure you’ve placed the bag in the proper place. When making a bag from a roll, make sure
end of cut piece is on the sealing strip.

9. TECHNICAL DETAILS

Power 100w

Voltage 220-240V~50Hz
Color Cream and black
)g’ Environment friendly disposal

— You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the non-working electrical
equipment’s to an appropriate waste disposal center.

F R A Mis a registered trademark of Network One Distribution SRL. Other brands and
product names are trademarks or registered trademarks of their respective holders.
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No part of the specifications may be reproduced in any form or by any means or used to
make any derivative such as translation, transformation, or adaptation without
permission from NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2020 Network One Distribution. All rights reserved.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

This product is in conformity with norms and standards of European Community.

Producer and importer: Network One Distribution
Marcel lancu Street, 3-5, Bucharest, Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro, office@nod.ro
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YPE/Z] 3A BAKYYMWPAHE U
3ATIEYATBAHE

MouwHocT: 100W



Bnarogapum Bu 3a 3aKynyBaHeTo Ha TO3u npoaykT FRA M|

1. BbBEAEHUE

Mpedu da uznonzeame mo3u ypeo npoyememe HUMAMeENHO HAPBYHUKA C UHCMPYKYUU.
CovxpaHasalime HAPBYHUKA € yesn 6v0ewju crnpasKu.

To3M HapbYHUK € NPOoEKTUPaH, 3a Aa Bu npenocTtaByn BCUYKM HEOBXOAUMU MHCTPYKLUUU OTHOCHO
WMHCTaZIMPAHETO, N3MOA3BAHETO U NOAABPYKAHETO Ha ypeaa.
Mpean MHCTanupaHe U M3MNo/s3BaHe Ha ypeaa, C Len npasuaHa u 6esonacHa ynotpeba Ha ypeaa,
MOS NpoYeTeTe BHUMATENHO TO3M HAPBYHMK C MHCTPYKLUN.

2. UHCTPYKUNU 3A BE3OIACHOCT

= Vpep, 3a BakyymupaHe v 3aneyatsaHe
= HapbUHUK C UHCTPYKLMU

=» lapaHUMOHHa KapTa

=>» [leknapauus 3a CbOTBETCTBUE

3. UHCTPYKUWU 3A BE3OIACHOCT

MpoueTeTe M ce yBepeTe, Ye pas3bupaTe BCUMYKU MHCTPYKUMM M npedynpexneHus, npean Aa
n3nonssarte To3uM ypea. Bawarta 6e30nacHOCT € MHOTO BaXKHa!

1. NpoyeTeTe BHMMATENHO UHCTPYKLMUTE.

2. He no3BosisBanTe ypeabT Aa ce U3N0A3Ba KaTo UrpadkKa.

3. [leuaTa He TpabBa Aa M3Noa3BaT TO3M ypea,

4. He u3nos3BaiTe ypeaa, ako 3axpaHBaWMAT Kaben Uan WEencensT ca NoBpeieHu.

5. He n3nonssanTte ypeaa BbpxXy BAaXKHA UK ropeLla NOBbPXHOCT, HUTO B 6/1M30CT 4,0 U3TOYHMK Ha
TON/INHA.

6. BUuHarn nsnonssanTte ypesa BbpXy XOPU3OHTa/IHA MOBBbPXHOCT.

7. He noTtansaiite HUTO eANH KOMHMOHEHT Ha ypeaa, Ha 3axpaHBalwms Kaben nam Ha wencena Bbs
BOZA MW APYTYN TEYHOCTMU.

8. 3a Aa M3KAUYMTe 3aXpaHBAHETO Ha ypeaa, U3K/AtoYeTe Lwencena oT M3TOYHUKA Ha 3axpaHBaHe C
enekTpoeHeprna. He pabpnaiTe 3a 3axpaHBawma Kaben, 3a Aa M3KAoYBaTe ypeaa. BuHaru
W3K/OYBaNTe ypeaa OT U3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe Npeam U3BbpLIBaHE Ha onepaLunm No NnoYnucTBaHe
M KOraTo He ro n3nosssare.

9. He nsnonsealite ypeaa, ako paboTi N0 HECbOTBETCTBALL, HAYMH UK aKo e NoBpedeH. AKO KabenbT
AN ypeabT e noBpeneH, MOJA, CBbPXKeTe Ce C HaWKMA OTAeN 33 TeEXHMYECKa NogapbrKKa C uen
noamaHa Ha gedeKTHUTE KOMNOHEHTU U M3BBbPLLUBAHE HAa HEOOX0AMMNUTE onepaLymm No NOAAPbHKKA
WM PEMOHT.

10. KoraTto To3u NpoayKT ce n3nonssa B 61130CT 40 Aeua, e HeobxoaAnm BHUMaTENEH Haa30p.
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11. To3un ypea He e NpeAHa3Ha4vyeH 3a TbproBcKa ynoTpeba. AKo 3aneyaTtsate noseye oT 20 TOpOUYKHK
6e3 npekbcBaHe, M34YaKalTe Hal-manko 25 MUHYTKU, npean Aa Bb30OHOBUTE M3MNO/3BAHETO Ha
ypeaa.

12. OcTaBeTe ropHMA Kanak Ha ypeaa OTKAOUYEH, KOraTo He ro U3nossBsare.

13. YpeabT He e npeaHa3HayeH 3a ynotpeba oT iMua (BKAKYUTENHO AeLa), KOUTO MMaT GU3MUECKN,
CETUBHU NN YMCTBEHM 3aTPYAHEHMA MAN KOUTO HAMAT HEOHXOANMMTE NO3HAHWA N OMUT, OCBEH aKo
ce HamupaT nog HabageHne nam ca obyyeHn Kak ga U3NON3BAT ypeaa OT CTPaHa Ha nLe, KOeTo
OTroBaps 3a TAxHaTa 6e3onacHoCT.

14. Aeuata TpabBa Aa 6bAAT noa HabaoAeHWe, Taka Ye Aa He CUM UrpanT c ypeaa.

15. He nsnonsBante ypean, KOUTO MmaT nospean Ha Kabena maun wencena. AKO 3axpaHBaLUAT
Kaben e noBpeseH, ToraBa TpA6Ba Aa ce NOAMEHM OT NPOU3BOAUTENA, OT CEPBU3EH LEHTbP MU
KBanndumuUmMpaHo anue.

16. To3u ypeq e npegHa3sHa4YeH camo 3a gomallHa ynotpeba.

He ce onuTtBaiiTe ga pemMoHTMpaTe TO3M NPOAYKT. PemoHTMTE TpaAbBa Aa ce M3BbPLWBAT OT
OTOPU3UPAH CEPBU3EH NpeacTaBuUTeN.

3axpaHBalLMAT Kaben Ha ypeda e Kbc, 3a Aa Ce HaMaAT PUCKOBETE, KOUTO MOraT A4a Bb3HWKHAT, aKo
ce cnbBaTe B HEro MM ce 3anauTta. M3non3BaHeTo Ha yaAb/KUTENM He e 3abpaHeHo, ako UM ce
06bpHE HeobxoaMMOTO BHMMaHMe. KoraTto ce M3nonsBa yAb/KUTEeNeH Kaben, enekTpuyeckute
XapPaKTePUCTUKM Ha YABIKUTENA He TPAOBa Aa Ca NO-HUCKM OT e/IEKTPUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN Ha
ypeaa. No-gbnrmat kaben Tpabsa Aa 6bAe NOCTaBEH TaKa, Ye Aa He BUCU Hag, KYXHEHCKMA NAO0T Uan
HaA MacaTa, Tb/ KaTo MoXe Aa By cnbHe, MoKe Aa 6bae 3aKayveH Uam nsgbpnaH HEBOHO, 0cobeHo
oT Aeua.

4. UHcmpyKyuU OMHOCHO 3aMe4YameaHemo 88 8aAKyym

CbxpaHeHue 1M 6e30NacHOCT Ha XpaHu

BAXHO: OnakosaHemo 8v8 8aKyym HE e 3amecmumen HA 0xAax0aHemo uau 3ampas3seaHemo.
HempaliHume xpaHu, Koumo u3uckeam oxnaicoaHe, mpsabea da 660am oxnadeHu uau 3ampaseHu
cn1ed 0naKosaHemo 88 8aKyyM.

3a ga nocTurHeTe Han-go6bpU pesynTaTm NO OTHOLEHME HA YAbAXKABAHETO HAa CPOKA Ha rOAHOCT Ha
XPaHUTE, e Ba’KHO Aa ONaKoBaTe BbB BaKyym NpecHu xpaHu. Cnep KaTo XxpaHWUTE ca 3anovHanu ga
Ce pa3BanAT, BaKyyMmHaTa OMaKOBKa MOKe camMo Aa 3abaBu npoueca Ha pasBanaHe. 3aneyaTBaHETo
BbB BaKyyM He MOXKe Aa npeaoTsBpaTn 0bpasyBaHeTo Ha Myxb. B cpefia C HUCKO HUBO HA KUCNOpPOA,
MOXe [a ce passBuBaT ApyrM 6OONEeCTOTBOPHWU MUKPOOPraHU3IMK, KaTo ca Heobxogmmu
OONBNHUTENIHU MEPKM 33 TAXHOTO EIMMUHUPAHE.

NMpenopbKu U cbBeTU 3a NPUroTBAHE HA XPaHU C orneA 3anevyaTtsaHe BbB BaKyym
MpuroTeAHe, pa3ampasfaBaHe M NpeTonasHe —3a4yLWaBaHeTo BbB BAaKyyMMpPaHM TOpbMYKM nomara 3a
3aMa3BaHe Ha BKyCa Ha XpaHWUTe U No3B0/sABA ObP30 NMOYMCTBAHE Ha CbAOBETE, B KOUTO rOTBUTE.
Korato npetonnate xpaHn B MMKPOBbBAHOBA GypHa M3M0A3BaMKM BaKyyMUPAHU TOPOUYKM, BUHATM
npobusaiite TOpOUYKUTE, 3a A3 Ce NO3BOIN U3NM3AHETO Ha ropeLmna Bb3ayx. Moxe, cblLLo Taka, Aa
npeTonasaTe XpaHUTe OT BaKyyMuUpaHUTe TOPOMYKM BbB BOAA, 3arpATa A0 NO-HUCKa TemnepaTtypa oT
75°C.

BAMXHO: BuHaau pa3mpa3ssasaiime xpaHume usau 8 XAadusaHuK uau 8 MUKPOB8b/IHO8AMA (hypHA — He
pasmpassaealime HempaliHume XpaHu Ha cmaliHa memnepamypa.
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CbBeTu OTHOCHO noarotTosKkata Ha meco pu6a

OnuTaiTe ce ga noctaBute BbB Gpusep mecoTto n pmbata 3a 1-2 yaca npeam 4a rv onakosaTte BbB
BaKyym. ToBa nomara Aa ce 3anasy COMHOCTTA M popmaTa, KaTo ce OCUTypaBa, CbLLO TaKa, M Mno-
[06po 3anevyaTsaHe.

AKO He, noctaBeTe ef4HO CrbHATO Napye KyYXHEHCKA XapTua MeXKAy XpaHaTa M ropHaTta 4acT Ha
TopbunyKaTa, HO NoA 30HaTa 3a 3aneyaTBaHe. OcTaBeTe NapPYETO KYXHEHCKA XapTua B TOpOMYKaTa, 3a
fia abcopbupa n3nunLWHaTa BAara No Bpeme Ha NpoL,eca Ha ONaKoBaHE BbB BaKyyM.

CbBeTu OTHOCHO nNPUroTBAHETO Ha CUMPEHa

OnakoBaiTe cMpeHaTa BbB BaKyyM C/lef, BCAKA KOHCyMaLumA. AKO ocTaBUTe TOpbMYKaTa Manko no-
AbAra, LWe MOXe Aa A 3anevyaTBaTe OTHOBO C/lef, BCAKa ynotpeba.

BAMHO: lNopadu puck om noasa Ha aHaepobHU bakmepuu, MeKkume cupeHa HUKoz2a He mpabsa da
ce 0raKosam 88 8aKyyM.

YKa3aHUA OTHOCHO noAroToBKaTta Ha 3es1eH4Yyuu

BnaHwwupaHeTo e npoueaypa, KOATO TpAGBa A3 ce M3BLbPLKM Npean BAaKyyMHOTO OMaKOBAHe Ha
3eneHyyumn. Tasm npoueaypa cnmpa eHsMMHOTO AeNCTBME, KOeTo b morio aa gosese Ao 3aryba Ha
BKyCa, LBeTa M TeKcTypaTta. 3a Aa 6naHwupaTe 3eneHYyLmM, NoCTaBeTe M'M BbB BpALWA BOAA UK B
MWKPOBDB/IHOBA ypHa, AO0KATO Ca CBApPEeHMU, HO XPYMNKaBK.

BpemeTo 3a 6raHWMpaHe MoXKe Aa Bapupa oT 1 40 2 MUHYTU 33 3€/1EHO/IMCTHUN 3e1EHYYUM U 3EN1EH
rpax, oT 3 40 4 MUHYTW 3a CNAaAbK rpax, HapA3aHWU TUKBUYKM Uan Bpokonm n ot 7 Ao 11 muHyTtH 3a
LapeBuLa Ha KoYaHU. MopKoBuTe TPAGBa Aa ce OCTaBAT Aa ce 6aaHWMpaT 3a 0KoNo 5 MUHYTU. Ches
H6nraHWMpaHe NocTaBeTe 3e/1eHYyLNTe B CTYAEHA BOAA, 3a A Ce Cnpe npoLeca Ha NpUroTesHe.
3ABE/IEMKA: Bcu4Kku 3eneH4Yyyu (BknwovumesnHo 6poKonau, GproKcesncKo 3ene, 3ene, Kapguos,
Kb0paso 3ese, 2yauu) ecmecmeeHo omoenam 2a3 o spemMe Ha cvxpaHeHue. CiedosamesnHo ce
npenopvy4sa cned baaHWUpPaHe 0a ce CbXpaHA8am 8ve (hpusep.

MNoBseue nHpopmauma 3a 3eneHuyLUTe

3efieHyyLMTe Ca MHOMO NOAXOAALLM 32 ONTUMANEH KOHTPO/ Ha NopuMuKTe; Npeau Aa CbXpaHABaTe
3eneHYyun, nocTaBeTe M BbB ¢pmsep 3a 1-2 yaca, cnen KOeTo MM pasnpegenerte Ha nopuumu B
Topbuykn. Cne KaTto rm onakosaTe BbB BaKyyMm, NoctaBeTte rv obpatHo BbB $ppusepa.

BAMHO: Mopadu puck om nosea Ha aHaepobHuU bakmepuu, npecHume 2vbu, /yKbm U YeCbHbmM
HUKo2a He mpAbea 0a ce 0raKoeam 8bv8 8aKyyM.

MpeanokeHna 3a NPUroTBAHe Ha NPaxoobpasHu XpaHu

Korato onakoBaTe BbB BaKyym npaxoobpasHM NpoAyKTM KaTo b6pallHo, ce npenopbyBa Aa
M3noa3BaTe OPUrMHANHATA ONAKOBKA BbB BbTPELLIHOCTTA Ha TOPOMYKMUTE 33 BaKYYMHO OMaKoBaHe.
OUHUMAT Npax MmoXKe Aa 6bae 3aCMyKaH B ypesa M MOXKe Aa NPUYMHM NoBpeaa, KOATO CbKpallasa
€KCNN0aTaLMOHHMNA MY KUBOT.

CbBeT OTHOCHO NPUroTBAHETO HA TEYHOCTU

Mpeayn Aa onakoBaTe TEYHOCTU BbB BaKyym NOCTaBeTe I'M BbB Gppu3ep B KyTMA 3a XpaHa, popma 3a
Xna6 unu TaBUYKa 3a NeaeHu KybuyeTta, AOKATO ce BTBbPAAT. M3BageTe 3ampaseHaTa TeYHOCT OT
CbAa, B KONTO e Buna nocTaBeHa Aa ce 3ampasu, c/ied KOeTo A onakosalTe B Topbuuku. Cneg ToBa
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MOXe Aa noctaBuTe Topbu4kuTe BbB dpur3epa. Korato cTe rotoBM Aa rv u3nonssaTte, oTpexeTe
eINHMA bIbjl Ha TopbuYKaTa 1 A NocTaBeTe MAKN B NOAXOAALL CbA, 38 MUKPOBB/IHOBA GypHa UM BbB
3arpATa Boga A0 TemnepaTypa no-Hucka ot 75°C.

5. OINUNCAHUE HA lTPOAYKTA

A- DRY
HaTtucHeTe To3u 6yTOH, 3a ja BakyymupaTe 1 3anedataTe cyxa XpaHa, cef KoeTo HaTucHeTe ByToHa Start, 3a
[a 3arnoyHeTe npoueca.

B- MOIST
HaTucHeTe To3M 6yTOH, 3a 4a BaKyymuMparTe 1 3anedyaTtaTe MOKpa XpaHa, c/ief KOeTo HaTucHete 6yToHa Start,
3a Aa 3amnoyHeTe npoueca.

C- START & CANCEL
HaTucHeTe To3M 6yTOH, 3a Aa cTapTupaTe usbpaHaTa GyHKLMA, HAaTUCHETE OTHOBO, 3a A4a CNpeTe TEeKyLmA
npouec.

D- SEAL
HaTucHete To3n 6yToH, 33 Aa n3bepeTe TMNa Ha 3anedyaTBaHe, c/ej, KOeTo HaTMCHeTe B6yToHa Start (CtaprT),
3a A3 3aMnoYHeTe 3ane4yaTBaHeTo.

E- PULSE
To3n 6YTOH ce M3MoA3Ba, KOraTo e HeobxoaMM TOYEH KOHTPOJI Ha MPOLECca Ha 3anevyaTBaHe 3a MEKU Uau
LEeNVKaTHU XxpaHu. HaTucHeTe 6yTOHa M MomnaTa Lie 3anoyHe ga paboTtn, oceobogete 6yToHa U T8 LWe chpe.

F- CANISTER
HaTucHeTte To3u 6yTOH, 33 A3 BaKyymunpaTe Kacepou.

G- OTBOP 3A AKCECOAPU
MocTaBeTe eanHUA Kpaid Ha MapKyya 3a aKCecoapu B OTBOPA Ha ypeaa, nocTaBeTe APYyrua Kpai Bbpxy
OTBOpPA Ha CbAa 3a Kaceposa, CnAN KNATNA NFTARATA VNANA NA RAKVV/MIQDG,

H- BIPAAEH HOX

www.framelectrocasnice.ro 24 www.framappliances.com




I-CUWINKOHOBA YNNbTHUTE/IHA NNEHTA
J- KYKA
K- TAPHUTYPA 3A YNNTbTHEHUE

L- BYTOH 3A OEB/TOKUPAHE
HaTucHete To3u 6yTOH, 3a 4a OTBOPUTE Kanaka c/ed NpUK/IoYBaHe Ha NpoLeca Ha 3anedyaTBaHe.

M- BEHTUNNALMNOHEH OTBOP HA BAKYYMHATA KAMEPA
N- HATPEBATE/THA NNIAHKA C TE®JIOHOBA JIEHTA

O- NOABUXHA TABUYKA

P- MOCTABKA OT CUJIUKOH
Q- ETUKET HA NPOAYKTA

R- OTBOP 3A 3AXPAHBALLINA KABEN
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6. WU3I10J/I3BAHE HA YPELA

MonyuyaBaHe Ha TOP6MUKM C NepCOHANU3UPAH pa3mep

To3u ypen e obopyaBaH C MaNbK HOX, KOMTO € CbBMECTUM C pa3/InyHM TOPOUYKM 33 BaKYYMHO 3anedyaTBaHe.
MN3nonsBainTe NoABUKHUA HOXK, 33 A U3perKeTe TopbMUKaTa A0 KenaHaTa Ab/XKMHA. YBEpPEeTe ce, Ye pexere
no npasa JINHKUSA. BKAoueTe 3axpaHBalLmMsa Kaben B eN1eKTPUYECKM KOHTAKT.

1. OtBOpeTe Kanaka. [octaBeTe egMHUA Kpanl Ha n3pasaHaTa TOPOMUKA BbPXY /IeHTaTa 3a 3arneyaTBaHe.

2. 3aTBOpeTe KanaKa HaTUCKalKK OT ABeTe CTPaHu, A0KaTo ce PUKCUpa Ha MACTO.

3ABEJIEMKA: /leHmama 3a 3aneyamsaHe HAMA da pabomu rpasusHoO, GKO He 3ameopume Kanaka. 3a
Cb0mMe8emMcmeauwo 3ane4ameaHe ce ygepeme, Ye cme 30X8aHAAU KANAaka om 0eeme CMpaHu.

3. KoraTo KanakbT e 3aTBOpeH, HaTucHeTe Bbpxy byToHa ,,SEAL” (3AMEYATBAHE), 3a Aa noay4unte TopbuyKa
C NepcoHann3npaH pasmep. CBETAIMHHUAT MHAMKATOP Ce BK/IOYBA MO Bpeme Ha Npoueca Ha 3aneyaTBaHe.
4. B KpadA Ha npoueca Ha 3anevyaTBaHe, CBET/IMHHUAT UHAMKATOP Ha ByTOHa 3a 3anevyaTBaHe ce M3KHO4Ba.
HaTucHeTe Bbpxy 6yTOHMUTE 3a pa3KauvaHe OT ABeTe CTpPaHM Ha ypefa, cnef Koeto 6e3omacHo usBagete
nosayyeHarta Topbuuka.

5. TopbuukaTa c NepcoHann3npaH pasmep BeYe e roToBa 3a 3anevyaTBaHe BbB BaKyyM.

BHUMAHME: pu ycnosus Ha UHMeH3UsHa ynompeba ypedbm uwje ce U3KA4Yea asmomMamuy4Ho, 3a 0a ce
npedomepamu rnpezpasaHemo. Mons, usyaxkalime 5 muHymu, 30 0a no3gosnume Ha ypeda 0a ce oxa1aou.

BakyymupaHe 1 3aneuyatsaHe Ha TOp6UUKMU

1. MocTtaBeTe B TOpbMYKaTa XpaHWUTE, KOWUTO WCKaTe Aa onakosaTe. OcTaBeTe MNoHe 5 cm mexay
CbAbPKAHMETO M rOpHATa YacT Ha TOPOUYKaTA, 3a A3 NO3BOJIUTE HEMHOTO CBMBAHE.

2. OTBOpETE KanakKa M NnocTaBeTe OTBOPEHMA Kpai Ha TOpOMYKATa BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

3. 3aTBOpETe Kanaka HaTUCKaMKKM OT ABETe CTPaHMU, AOKATO ce GMKCMpPA HAa MACTO.

4. 3a ga 3anovHeTe npoueca Ha BaKyymupaHe, HaTucHeTe Bbpxy 6yTtoHa ,,VACUUM SEAL”. YpeawbT
BaKyymupa Topbuukara, cnes KoeTo A 3aneyaTsa.

5. Cnep KaTo CBETAUHHMAT UHAMKATOP U3racHe, HATUCHETe BbpXy OYTOHUTE 33 pasKayaHe OT ABETe CTpaHuU
Ha ypefaa, 33 Aa u3BaguTe Topbuukarta.
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M3non3saHe Ha 6yToHa ,Pulse”

Tbi KATO HanAraHeTo Ha HOpManHaTa QYHKUMA BaKyYYMMpPAHE € HaCTPOeHO Ha BWUCOKO HUBO,
MOHAKOra ce C/y4yBa HAKOW XpaHW Aa 6baaT 3acerHaty OT TBbPAE BMCOKOTO HansraHe. B TakuBa
CUTYauUMn, 3a Aa Ce KOHTPOAMpPaA NPOAB/IKUTENHOCTTA U HAaNAraHETO Ha BaKyymupaHe M 3a ga ce
npeaoTBpPaTM CMAYKBAHETO Ha Ae/IMKATHUTE XPaHW, ce NPenopbyYBa M3MN0A3BaHETO HAa QYyHKUMATA
,»PULSE”. Cbw,0 Taka mOXe Aa n3non3saTte Ta3u GyHKLMA, KOraTo onakoBaTe COYHM XpaHM, KaTo Mo
TO3M HAYUH NPeaoTBpaTABATE 3aCMYKBAHETO HA TEYHOCTMW.

1. MocTtaBeTe B TOpbUYKaTa XpaHUTE, KOUTO UCKaTe Aa onakoBaTe. OcTaBeTe NOHe 5 cm mexay
CbAbP*KaHNETO M ropHaTa YacT Ha TopbuykaTa, 3a 4a NO3BOINTE HEMHOTO CBUBAHE.

2. OTBOpETE Kanaka 1 NocTaBeTe OTBOPEHUS Kpali Ha ToOpbMUKaTa BbB BaKyymHaTa Kamepa.

3. 3aTBOpeTe KanaKka HaTUCKaMKM OT ABEeTe CTPaHM.

4. HatucHeTe M 3aapbXKTe HaTucHaT byToHa ,,PULSE”, AOKaTO ce AOCTUrHE »eNaHOoTO HanaraHe.
Mose aa HabsogasaTe TopbMUKaTa, 32 @ pelmnTe Aa v HaIAraHeTo e AocTaTtbyHo. o Bpeme Ha
TO3M MPOLEC MOXKe A3 CnpeTe BakyyMUpPaAHEeTo ype3 ocBoboxKagaBaHe Ha OYTOHa M MOXKe da ro
Bb30OHOBMUTE KaTo ro HaTUCHETeE.

5. KoraTto HanAraHeTo AOCTUIHE }KeNnaHoTo HMBO, HaTUCHeTe BbpXy byToHa ,,SEAL”, 3a ga 3anovHete
3anevyaTBaHeToO.

6. Chep KaTo CBETIMHHMAT MHANKATOP U3racHe, HaTUCHETE BbpXy OYTOHMTE 3a pa3KayaHe OT ABeTe
CTPaHW Ha ypeaa, 3a Aa u3BaauTe TopbuyKara.

BakyymupaHe Ha KyTumu 3a XxpaHa

3ABEJIEMKA: Kymuume 3a XpaHa He €A 8KAOYEHU.

1. CebprKeTe ypeaa 3a BaKyyMMpaHe M 3aneyaTBaHe M KYTMATA 3a XpaHa C MOMOLLTA Ha ABaTa
aganTtepa U MapKy4a.

2. MocTaBeTe B KyTUATA 3a XpaHa NPoAyKTa, KOMTO UCKaTe Aa BaKyymupaTe. [locTaBeTe Kanaka Ha
KyTMATa 33 XpaHa M ro 3aTBOPETE C MOMOLLTA Ha CTPaHUYHUTE efleMeHTU 3a duKcmpaHe. N3bepeTe
nosuumaTa ,,Vacuum” Ha KnanaHa Ha KyTuATa 3a XpaHa.

3. CBbprKeTe ypena 3a BaKyyMMpaHe M 3anedyaTBaHe M KYTUATA 33 XpaHa C NOMOLTA Ha MapKy4a.
EQMHKMAT Kpali Ha MapKyya ce CBbP3Ba KbM KaanaHa Ha KyTUATa 3a XpaHa, a APYrMaT C OTBOPA BbPXY
ypeaa, KOMTO e cneuunanHo npeasuaeH 3a pyHKUMATA 33 BaKyyMUPaAHe Ha KYTUK 3a XpaHa.

4. CnycHeTe Kanaka Ha ypeaa M HaTUCHeTe BbPXY CTPaHUYHUTE YacTu, 3a Aa ro puKkcmnparte. KanakbT
€ 3aTBOpPEH NPaBMJIHO, KOFraTo YyeTe OT BCAKA CTPaHa 3BYK, KOMTO NOKasBa GMKcMpaHeTo. AKO UCKaTe
03 OTBOPMUTE Kanaka, c/ied KaTto e bun 3aTBOPeEH, HAaTUCHETE OTHOBO BbPXY CTPAHUYHMUTE YacTU U
n3abpnaiTe NIEKO Kanaka Harope.

5. 3a Aa 3ano4HeTe npoueca Ha BakyyMupaHe, HaTUCHeTe Bbpxy byToHa ,,Canister”.

6. To3n moaen ypena e NpoeKTUpaH Aa paboTn aBToMaTUYHO. YpeabT e 06opyaBaH CbC CEH30p 33
HanAraHe, KOMTO CNMpa Npoueca Ha BaKyyMupaHe, C/ied KaTo ce A0CTUIHe CbOTBETCTBALLOTO HUBO
BbB BbTPELIHOCTTA Ha KYTMATA 3a XpaHa. 3a Aa cnpeTe npoueca Ha BakyymupaHe, HAaTUCHETE OTHOBO
BbpXy byToHa ,,Canister”.

7. KoraTo npouecbT Ha BaKyyMUpaHe NPUKAOYM, ypeabT ce M3KA4YBa aBTOMATMYHO. M3bepeTe
nosuumaTa ,,CLOSE” Ha KnanaHa Ha KyTuaTa 3a XpaHa 1 pa3kayeTe mapKy4a oT ypeaa.
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7. TOYUCTBAHE U NMOA4APBbMKA

1. Npeau nouyncTBaHe U3KAOYETE ypeaa OT U3TOYHMKA 33 3aXPaHBAHE C eIEKTPOEHEPTUS.

2. He noTansiite ypena BbB BoAa.

3. He nsnonssante abpasmBHU NPOAYKTH, 3a Aa NoyuMcTeaTe ypeaa.

4. N36bpcBaliTe BbHLWHATa MOBbPXHOCT C MEKA M BNa*KHa Kbpna M C MOYUCTBALLY, Npenapar.

5. 3a Aa noyncTBaTe BbTPELIHOCTTA HA ypeaa, OTCTPAHABANTE OCTAaTbLMTE OT XPaHU MU TEYHOCTH,
KaTo M3b6bpcBaTe C KyXHEHCKa XapTuA.

6. OcTaBeTe BCUYKM KOMMOHEHTU 3 U3CbXHAT HaNb/IHO, NPean Aa CBbPXKETE ypena KbM U3TOYHUKA
Ha 3axpaHBaHe 1 Aa ro U3no/s3BaTe OTHOBO.

7. BakyyMHaTa Kamepa mMoXKe 43 3a4bprKa TEYHOCTUTE, KOUTO ca BUan nussnedeHn ot TopbUYKaTa;
MoO3Ke aa bbae M3BageHa OT ypeda M MOXKe Aa M3Mo/3BaTe MeK No4YMcTBall, NpenapaTt U BAaXKHa
Kbpna, 3a i@ OTCTPaHUTe cieguTe OT TEYHOCT OT BaKyymMHaTa Kamepa. OctaBeTe KOMMOHEHTUTE Aa
M3CbxHaT gobpe.

8. OcTaBeTe ropHUs Kanak Ha ypea OTK/IYEH, KOraTo He ro U3nonssare.

8. OTCTPAHABAHE HA lNPOBJIEMU

YCTpOIACTBOTO He pearnMpa Npu HaTUCKaHe Ha 6yToHa ,,VACUUM” (BAKYYMWPAHE):

1. YBepeTe ce, ye WencensbT Ha 3axpaHBawma Kaben e fobpe BKAOUEH B €N1EKTPUYECKMA KOHTAKT.
2. YBepeTe ce, Ye HAMa NoBpea Ha 3axpaHBalLuA Kaben.

3. CBbpKETE APYr Ypea KbM eIeKTPUYECKUA KOHTAKT, 3a Aa Ce yBepuTe, ye paboTtu. AKo He paboTty,
npoBepeTe NPeKbCBAYNTE UM NpeanasnuTennTe BbB BaweTo xuanuwe.

4. YBeperTe ce, Ye CTe 3a4eMCTBA/IM KOMYyTaTOpa 3a 3axpaHBaHe OT 3a4HaTa CTpaHa Ha ypeaa.

5. YBepeTe ce, 4e TopbMYKaTa € NPaBUIHO NOCTaBEHA BbTPE BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

6. HaTucHeTe Bbpxy ABeTe CTPAHM Ha KamnaKa U ce yBepeTe, Ye e GUKCcUpaH.

7. N3yaKkalite 5 MMHYTK, 32 A3 NO3BOAMTE Ha ypeda Aa Ce oxnagu, caeq, KoeTo onuTanTe ga ro
M3n0/s3BaTe OTHOBO.

Bb3ayxbT He e OTCTPaHeH OT TopbuuKara:

1. YBepeTe ce, Ye TOPOUYKUTE HAMAT NPaA3HUHU, AUNAKU, FTBHKU UAN OYNKK.

2. YBepeTe ce, Ye yNnAbTHEHUATA 33 FOPHO U 40/HO 3aneyaTBaHe He ca pa3xanabeHn, USHOCEHN Un
HanyKaHwu.

3. XpaHuTe C BUCOKO CbAbP!KaHME HAa TEYHOCTM MOraT Za nonpeyaT Ha NPaBMUIHOTO 3anevyaTBaHe Ha
TopbuykaTta. U3pexkeTe TopbnUKaTa, M3bbpLUETE BLTPELIHMA M Kpali U A 3anedyaTaiiTe OTHOBO.

4. YBeperTe ce, ye TopbMYKaTa € NocTaBeHa NPaBM/IHO BbB BaKyyMHaTa Kamepa.

5. YBepeTte ce, ye TopbunyKaTa e NO3ULMOHMPAHaA MO CbOTBETCTBALW, HaunH. Korato mnsnonssaTe
TopbuMUKa OT poJIKa, yBEpETe Ce, Ye M3pA3aHaTa CTpaHa Ce HamuMpa BbPXY IeHTaTa 3a 3aneyaTBaHe.
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OTHOBO € BNA3Db/1 Bb34yX BbB BaKyyMmuUpaHaTa TOpbuuKa:

1. YBeperTe ce, ye TopbMYKaTa e 3aneyaTaHa Mo CbOTBETCTBALL HAYMH. Bb3MOXKHO e Aa uma aynka
WM IbHKA, KOATO A,@ NO3BO/IABA Ha Bb34yXa A3 B/IM3a OTHOBO B TOpHUUKaTa. M3pekeTe BHUMATENHO
TopbuMyKaTa u A 3aneyaTaniTe OTHOBO MW U3MOI3BalTe HOBA TOPOMUKA.

2. YBepeTe ce, Yye BbB BbTPELHOCTTA HA 3aneyaTaHaTa TOpOWMYKA HAMA Bfara WAM TEYHOCT,
NPou3XoXAaalla oT XpaHu. MorKe fa ce HanoXu Aa oTpexkeTe TopbuyKaTa 1 Aa A 3aneyataTe OTHOBO
WM Aa U3Mnos3BaTe HoBa TOPOUYKA. 3aMpasaBaliTe YaCTUYHO XPaHUTE C U3NIMLLIHA TEYHOCT Npeau Aa
M 3ameyaTBaTe BbB BaKyyM.

3. YBeperTe ce, Yye B TOPOUYKATA HAMA XpaHM C OCTPU pbboBe, KOUTO BMxa MOrAK Aa A NPOBUAT. AKO
3abenexuTe, ye TopbmyKata e NnpobMTa, 3anevaTanTe xpaHuTe B HoBa TopbMUKa.

4. YBepeTe ce, 4e HAMA TEYHOCTU B 061aCTTa HA NIeHTaTa 3a 3aneyaTBaHe.

5. YBepeTe ce, Ye ynabTHEHMATA 3@ FOPHO M 0/IHO 3aneyaTBaHe He ca pasxsabeHun, U3HOCEHU UK
HanyKaHMu.

6. BnaraTa OT XxpaHUTe C BMCOKO CbAbP)KAHWE Ha TEYHOCTM MOXKe A3 MOMpeyn Ha NpPaBUIHOTO
3aneyaTBaHe Ha TopbuykaTa. M3pexeTe TopbuykaTa, M3bbpLIETe BbTPEWHUA M Kpalh U A
3anevaranTe OTHOBO.

Top6uuKkaTta He MmoXe aa 6bae 3anevaraHa:

1. YBeperTe ce, 4ye KpaulaTa Ha TOpOUYKATa HAMAT NPA3HUHU, AUNAN, TbHKU UAW OYNKN.

2. Bnarata OT XpaHuTE C BMCOKO CbAbPrKaHWE Ha TEYHOCTM MOKe Aa NOMpeyn Ha NPaBUAHOTO
3aneyaTBaHe Ha TopbuuKaTa. M3pexeTe TopbMYKaTa, M3bbplUETe BbBTPELWHUA M Kpakh M A
3aneyaTaliTe OTHOBO.

3. Ako TopbuuykaTa He e 3aneyaTaHa MO CbOTBETCTBALL, HA4YMH, HAaTUCHETe BbPXy OyTOHa 33
yBe/MYaBaHe Ha BPEMETO 3a 3aneyaTBaHe, TaKa Ye [a MOXKe [Aa 3arneyatBaTe M no-gebenm
TOPOUYKM.

4. YBepeTe ce, ye TopbuYKaTa e NO3ULMOHMPAHA NO CbOTBETCTBALL, HauyuH. Korato mMsnonssaTe
TopbuMyUKa OT PoJIKa, yBEpPETe Ce, Ye M3pA3aHaTa CTpaHa ce HamuMpa BbPXY /IeHTaTa 3a 3anevyaTBaHe.

9. TEXHUYECKU AAHHU

MowHocT 100w

3axpaHBalyo HanpeXxeHue 220-240V~50Hz
LUsar KpemaBo u yepHo

" M3XxBbpAAHE HA OTNAAbLUTE NO HAUUH, OTFTOBOPEH 33 OKO/IHATa cpeaa

- MokeTe Aa NOMOrHeTe 3a ONa3BaHeTo Ha OKOJ/IHaTa cpeal
Mons cnassaiiTe mecTHUTe pa3nopeabu: MpeaaiiTe HeGYHKLUNOHUPALLOTO €1EKTPUYECKO
obopyaBaHe Ha LeHTbp 3a cbbMpaHe Ha OTNaAbLUM OT eNeKTpuyecko obopyaBaHe.
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F R A M e peructpupaHa mapka Ha KomnaHuAta Network One Distribution SRL.
OcTaHannTe TbProBCKM MAPKM MU HAMMEHOBAHUATA Ha NPOAYKTUTE Ca TbPrOBCKU MapKu
NN PErNCTPUPAHM TbPrOBCKM MAPKM HA CbOTBETHUTE UM MpPUTENKATENN.

HuTo egHa yacT oT cneumdurKaLmmTe He MOXKe Aa 6bae Bb3NpoM3BeX4aHa NoA KakBaTo
n ga e bopma UM CpeacTso, UAM M3NON3BAHA 3a MOJIy4aBaHE HA MPOM3BOAHWM KATO
npesoam, TpaHchopmauum wam agantaumu, 6e3 npenBapUTENHOTO CbrlacMe Ha
komnaHuata NETWORK ONE DISTRIBUTION.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Bcuuku npaBa 3anaseHu.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

To3u NPOAYKT € NPOEKTUPAH U NPOU3BEAEH B CbOTBETCTBMUE CbC CTaHAAPTUTE U HOPMUTE
Ha EBponelickaTta ob6LHOCT.

Mpoussoguten un sBHocuten: Network One Distribution
yn. Mapuen AHKy Ne 3-5, bykypell, PymbHUA
Ten: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro, office@nod.ro
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Vakuumozo foliahegeszto gép

Teljesitmény: 100W



Koszonjlk, hogy ezt a FR A M terméket valasztotta!

1. BEVEZETES

A késziilék hasznadlata elé6tt figyelmesen olvassa el a jelen haszndlati utmutatot. Utdlagos
tanulmdnyozads céljabol, kérjiik, 6rizze meg a haszndlati kézikényvet.

A kézikonyvet azért szerkesztettilk, hogy rendelkezésére bocsassunk a késziilék Uzembe
helyezésére, haszndlatara és karbantartdsdra vonatkozé minden sziikséges utasitast a.

A készilék helyes és biztonsagos haszndlata érdekében, az lGzembe helyezés és haszndlat el6tt
kérjuk, olvassa el figyelmesen a hasznalati kézikonyvet.

2. A CSOMAG TARTALMA

=  Vakuumozé féliahegeszt6 gép
=»  Hasznalati utasitas

=»  Garancia tandsitvany

=  MegfelelGségi nyilatkozat

3. ABIZTONSAGRA VONATKOZO UTASITASOK

A késziilék haszndlata el6tt olvassa el és gy6z6djon meg rdla, hogy megértette az 6sszes utasitdst és
figyelmeztetést. Az On biztonsiga nagyon fontos!

1. Olvassa el figyelmesen az utasitdsokat.

2. Ne engedje, hogy a késziiléket jatékként hasznaljak.

3. Ezt a késziléket gyermekek nem haszndlhatjak.

4. Ne haszndlja a késziiléket, ha a tdpkabel vagy a csatlakozé sérilt.

5. Ne hasznalja a késziiléket nedves vagy forro fellleten, illetve h6forras kozelében.

6. A késziiléket mindig vizszintes fellileten hasznalja.

7. Ne meritse a késziilék barmely tartozékat, a tdpkabelt vagy a csatlakozdaljzatot vizbe vagy mas
folyadékba.

8. A késziilék aramellatdsanak kikapcsoldsahoz huzza ki a csatlakozdaljzatot a tapegységbdl. Ne
hizza meg a tadpkabelt a készlilék aramtalanitdsdhoz. Tisztitds el6tt és hasznalaton kivil mindig
valassza le a készliléket az aramforrasrol.

9. Ne haszndlja a készliléket, ha az meghibasodott vagy sérilt. Ha a kabel vagy a késziilék megsériilt,
kérjuk, forduljon mdszaki tamogatasi részlegiinkh6z a hibas alkatrészek cseréje és a sziikséges
karbantartds vagy javitas érdekében.

10. Ha ezt a terméket gyermekek kozelében hasznaljak, szigoru felligyelet sziikséges.

11. A késziiléket nem kereskedelmi haszndlatra tervezték. Ha megszakitds nélkil tobb mint 20
tasakot zarol, varjon legalabb 25 percet, miel6tt Ujra hasznalna a gépet.

12. Hagyja a gép fels6 fedelét lezaratlanul, amikor nem hasznalja.

13. A késziiléket csokkentett pszichikai, érzékelési vagy mentalis képességekkel rendelkezd egyének
(beleértve a gyermekeket is), tapasztalatlan vagy ismerethidanyos személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha biztositva van a felligyeletiik vagy a biztonsagukért felels személy felkészitette
Gket a késziilék hasznalatara.
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14. A gyerekekre figyelni kell, nem kell engedni, hogy a készilékkel jatszanak.

15. Ne haszndljon olyan eszkozoket, amelyek kart tehetnek a kabelben vagy a csatlakozdéban. Ha a
tapkabel sérilt, azt a gyartonak, egy markaszerviznek, vagy egy szakképzett személynek kell
kicserélnie.

16. A jelen késziiléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

Ne kisérelje meg a termék javitdsat. A javitasokat csak a szerviz felhatalmazott képviselGjének
szabad elvégeznie.

A készilék tapkdabele rovid, annak megelSzésére, hogy barmely személy belebotolhasson, vagy a
kabel 6sszegabalyodjon. A hosszabbitdk haszndlata nem tilos, ha kell6 gondossaggal jarnak el.
Hosszabbitd kabel hasznalata esetén a hosszabbitd kabel elektromos jellemz6i nem lehetnek
kedvezGtlenebbek a késziilék elektromos jellemz8inél. A hosszabb kabelt ugy kell elhelyezni, hogy
ne légjon a konyhai munkalap vagy az asztal f6lé, mert megbotolhatnak benne, vagy véletlendil
elakadhat vagy meghuzhatjak, kiléndsen a gyermekek.

4. VAKUUMZARASI UTASITASOK

Elelmiszerek tarolasa és biztonsaga

FONTOS: A vdkuumcsomagolds NEM helyettesiti a hiitést vagy fagyasztdst. A hiitést igényld
romlando élelmiszereket a vakuumcsomagolds utdn hiiteni vagy fagyasztani kell.

Ahhoz, hogy a legjobb eredményt érje el az élelmiszerek eltarthatdésdganak meghosszabbitasa
szempontjabdl, fontos, hogy a friss élelmiszereket vikuumcsomagolja. Ha az élelmiszer egyszer mar
elkezdett romlani, a vdkuumcsomagolds esetleg csak lassitani tudja a romlasi folyamatot. A
vakuumzaras nem tudja megakadalyozni a penészképzédést. Mds betegséget okozd
mikroorganizmusok is képesek elszaporodni alacsony oxigéntartalmu kornyezetben, és tovabbi
intézkedésekre van szlikség ezek kikiiszObolésére.

Tippek és tanacsok az élelmiszerek vakuumzarashoz valo elokészitéséhez

Elkészités, kiolvasztas és Ujramelegités - a vdkuumzacskdban vald pdrolas segit megérizni az ételek
izét, és lehet6vé teszi a f6z6edények gyors tisztitasat. Ha vakuumzacskokkal melegiti fel az ételt
mikrohulldmu stt6ben, mindig lyukassza ki a zacskdkat, hogy a forrd levegé tavozni tudjon. A
vakuumzacskékban lévé ételeket 75 °C-ndl alacsonyabb h6mérsékletd vizben is felmelegitheti.

FONTOS: Az élelmiszereket mindig a hlitészekrényben vagy a mikrohullamu siitében olvassza fel - a
romlando élelmiszereket ne szobah6mérsékleten olvassza fel.

Hus- és hal el6készitési tippek

Probdlja meg a hust és a halat vakuumcsomagolas el6tt 1-2 érara a fagyasztéba tenni. Ez segit
megGrizni a lédussagot és az alakot, mikdzben jobb zarddast is biztosit.

Ha nem, helyezzen egy 6sszehajtogatott papirtorlét az étel és a zacskod teteje kozé, de a lezdarasi
teriilet ala. A papirtorl6t hagyja a zacskdban, hogy a vakuumcsomagolas soran felszivja a felesleges
nedvességet.
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Sajt el6készitési tippek

Minden fogyasztas utan vakuumcsomagolja a sajtokat. Ha kicsit hosszabban hagyja a zacskot,
minden hasznalat utan Ujra lezarhatja.

FONTOS: Az anaerob baktériumok veszélye miatt a Idgy sajtokat soha nem szabad
vdkuumcsomagolni.

Zoldség elbkészitési tippek

A blansirozas egy olyan eljaras, amelyet a z6ldségek vakuumcsomagoldsa el6tt kell elvégezni. Ez az
eljaras megdllitja az enzimhatdst, amely az iz, a szin és a textura elvesztéséhez vezethet. A zoldségek
blansirozasahoz tegye 6ket forrasban |évé vizbe vagy mikrohullamu sitébe, amig meg nem fének,
viszont ropogdsak maradnak még.

A blansirozasiid6 a leveles z6ldségek és a borséhiivelyek esetében 1-2 perc, az édesborsd, a szeletelt
cukkini vagy brokkoli esetében 3-4 perc, a kukoricacsutkdk esetében pedig 7-11 perc. A sargarépat
korulbeliil 5 percig kell blansirozni. A blansirozas utan tegye a z6ldségeket hideg vizbe, hogy a f6zési
folyamat megalljon.

MEGJEGYZES: Minden zéldség (beleértve a brokkolit, a kelbimbét, a kdposztdt, a karfiolt, a
kelkdposztdt és a fehérrépdt) természetes mddon gdzt bocsdt ki a tdrolds sordn. Ezért ajdnlott, hogy
a blansirozds utdn fagyasztoban tdroljdk Gket.

Tovabbi informacid a zoldségekrol

A z6ldségek kivaléan alkalmasak az optimalis adagolasra; a zoldségek taroldsa el6tt 1-2 éran at tartsa
Gket a fagyasztdéban, majd adagolja 6ket zacskdkba. A vakuumcsomagolas utan tegye vissza Gket a
fagyasztéba.

FONTOS: Az anaerob baktériumok veszélye miatt a friss gombdt, hagymdt és fokhagymdt soha nem
szabad vdkuumcsomagolni.

Elokészitési tippek poritott élelmiszerekhez

Poritott termékek, példaul liszt vikuumcsomagoldsakor ajanlott az eredeti csomagoldst haszndlni a
vakuumcsomagold zsakok belsejében. A finom por beszivddhat a gépbe, és olyan karokat okozhat,
amelyek lerdviditik a gép élettartamat.

Tippek a folyadékok el6készitéséhez

Miel6tt vakuumcsomagolna a folyadékokat, fagyassza le 6ket egy labasban, cipéformaban vagy
jégkockatartéban, amig meg nem szilardulnak. Vegye ki a fagyasztott folyadékot abbdl a tartalybdl,
amelybe fagyasztasra kertilt, majd csomagolja zacskdkba. Ezutan a zacskdkat beteheti a fagyasztdba.
Amikor készen all a felhasznaldsra, vagja le a zacsko egyik sarkat, és tegye egy mikrohullamu sutére
alkalmas edénybe vagy 75 °C-nal alacsonyabb hémérsékletd vizbe.
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5. A TERMEK LEIRASA

A- DRY
Nyomja meg ezt a gombot a szaraz élelmiszerek vakuumozasahoz és lezardsdhoz, majd nyomja meg a Start
gombot a folyamat elinditasahoz.

B- MOIST
Nyomja meg ezt a gombot a nedves élelmiszerek vakuumozdasahoz és lezarasahoz, majd nyomja meg a Start

gombot a folyamat elinditasahoz.

C- START &CANCEL
Nyomja meg ezt a gombot a kivalasztott funkcié elinditdsdhoz, majd nyomja meg ujra a folyamat
leallitdsahoz.

D- SEAL
Nyomja meg ezt a gombot a lezaras tipusanak kivalasztasahoz, majd nyomja meg a Start gombot a lezaras
elinditasahoz.

E- PULSE

Ezt a gombot akkor kell hasznalni, amikor a puha vagy érzékeny élelmiszerek vakuumozasi folyamatdnak
pontos szabalyozasa sziikséges. Nyomja meg a gombot a szivattyu elinditdsdhoz, majd engedje el a
leallitasahoz.

F- CANISTER
Nyomja meg ezt a gombot tarold dobozok vakuumozasahoz.

G- NYILAS A TARTOZEKOK SZAMARA
Helyezze a tartozék toml6 egyik végét a késziilék csatlakozdnyildsaba, a masik végét pedig a taroldé doboz
nyildsdra, majd hagyja, hogy a készlilék vakuumozza.

H- BEEPITETT CUTTER

.com



I- SZILIKON TOMITOSZALAG

J- KAMPO

rr s

K- TOMITO GUMIGYURU

L- KIOLDOGOMB
Nyomja meg ezt a gombot a fedél kinyitasahoz a lezarasi folyamat befejezése utan.

Py

M- VAKUUMKAMRA SZELLOZONYILASA
N- FUTORUD TEFLONSZALAGGAL

O- KIVEHETG CSEPPTALCA

P- SZILIKON ALATAMASZTAS
Q- TERMEK CiIMKEJE

R- FURAT A TAPKABEL SZAMARA

6. AKESZULEK HASZNALATA

Egyedi méreti zacskok készitése

Ez a gép egy kis vagoval van felszerelve, amely kompatibilis a kiilonb6z6 vakuumzaré tasakokkal.

A kivehet8 végdeszkdzzel vagja a zacskdt a kivant hosszusagura. Ugyeljen arra, hogy egyenes
vonalban vagjon. Csatlakoztassa a tdpkabelt egy csatlakozé aljzathoz.

1. Nyissa ki a fedelet. Helyezze a levagott zacsko egyik végét a zardszalagra.

2. Csukja be a fedelet, mindkét oldalat lenyomva, amig az a helyére nem reteszel6dik.

MEGJEGYZES: A témitészalag NEM fog megfeleléen miikédni, ha nem zdrja be a fedelet. A
megfelel6 lezards érdekében iigyeljen arra, hogy a fedelet mindkét oldalrdl bepattintsa.
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3. Amikor a fedél le van zérva, nyomja meg a ,,SEAL” (ZAROLAS) gombot, hogy egyedi méreti
zacskot kapjon. A jelz6fény a tomitési folyamat alatt vilagit.

4. A lezardsi folyamat végén a lezdré gombon 1évé jelz6fény kialszik; nyomja meg a gép mindkét
oldalan lévé kioldégombokat, majd biztonsagosan vegye ki az igy kapott zacskot.

5. Az egyedi méret(i zacskd mar készen all a vakuumzarasra.

FIGYELEM: Erésebb igénybevétel esetén a gép automatikusan kikapcsol a tulmelegedés elkeriilése
érdekében. Kérjiik, varjon 5 percet, hogy a késziilék lehiiljon.

Zacskok vakuumozasa és lezarasa

1. Csomagolja be a csomagolni kivant élelmiszereket. Hagyjon legalabb 5 cm-t a zacskd tartalma és
a zacsko teteje kdzott, hogy a zsugorodas lehetévé valjon.

2. Nyissa ki a fedelet, és helyezze a zacskd nyitott végét a vakuumkamraba.

3. Csukja be a fedelet, mindkét oldalat lenyomva, amig az a helyére nem reteszel6dik.

4. A vékuumozasi folyamat elinditdsdhoz nyomja meg a ,,VACUUM SEAL” (VAKUUMZARAS) gombot.
A gép vakuumozza a zacskot, majd lezdrja azt.

5. Miutan a jelz6fény kialszik, nyomja meg a gép mindkét oldalan |évé kioldégombokat a zacskd
eltdvolitdsdhoz.

,Pulse” gomb hasznalata

Mivel a vdkuumozas normalis m(ikodésének nyomasa magas szinten van beallitva, néha eléfordul,
hogy bizonyos élelmiszereket tul nagy nyomas ér. llyen helyzetekben a vakuumozas idétartamanak
és nyomadsanak ellenérzése, valamint a kényes élelmiszerek Osszetdrésének megakadalyozdsa
érdekében ajanlott a "PULSE" funkcié hasznalata. Ezt a funkciét akkor is hasznalhatja, ha lédus
ételeket csomagol, igy megakadalyozza a folyadék beszivddasat.

1. Csomagolja be a csomagolni kivant élelmiszereket. Hagyjon legalabb 5 cm-t a zacskd tartalma és
a zacsko teteje kdzott, hogy a zsugorodas lehetévé valjon.

2. Nyissa ki a fedelet, és helyezze a zacskd nyitott végét a vakuumkamraba.

3. Zarja le a fedelet, mindkét oldalat megnyomva.
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4. Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,,PULSE” gombot a kivant nyomas eléréséig. Megfigyelheti a
zacskot, hogy eldontse, elegend6-e a nyomas. A folyamat soran a gomb elengedésével leadllithatja a
vakuumozast, és a gomb megnyomadsdval folytathatja azt.

5. Amikor a nyomas eléri a kivant szintet, nyomja meg a,,SEAL” gombot a tomités megkezdéséhez.
6. Miutan a jelzéfény kialszik, nyomja meg a gép mindkét oldalan |évé kioldbgombokat a zacskd
eltdvolitasahoz.

Dobozok vakuumozasa

MEGJEGYZES: a csomag nem tartalmaz dobozokat.

1. Csatlakoztassa a vakuumzaré késziiléket és a dobozt a két adapterrel és a témlbvel.

2. Helyezze a vdkuumcsomagolni kivant terméket a dobozba. Tegye a fedelet a dobozra, és zarja le
3. Csatlakoztassa a vakuumzard késziléket és a dobozt a toml6vel. A toml6 egyik vége a doboz
szelepéhez csatlakozik, a mdasik vége pedig a késziléken |évs, kifejezetten a doboz vakuum
funkcidjdhoz kialakitott nyilashoz.

4. Engedje le a késziilék fedelét, és nyomja le az oldalat, hogy rogzitse. A fedél akkor van megfelelGen
lezarva, ha mindkét oldalon hangjelzés jelzi, hogy a fedél zarva van. Ha a fedelet lecsukott dllapotban
szeretné kinyitni, nyomja meg Ujra az oldalat, és évatosan huzza fel a fedelet.

5. A vdakuumozasi folyamat elinditasdhoz nyomja meg a ,,Canister” gombot.

6. Ezt a modellt automatikus m(kodésre tervezték. A készilék nyomasérzékel6vel van felszerelve,
amely ledllitja a vakuumozasi folyamatot, amint az edényben eléri a megfelel6 szintet. A
vakuumozasi folyamat leallitasahoz nyomja meg ujra a,,Canister” gombot.

7. Amikor a vdkuumozds befejezédik, a késziilék automatikusan ledll. Valassza a doboz szelepének
,,CLOSE” (ZARVA) poziciéjat, és huizza ki a tomlét a gépbél.

7. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Tisztitds elStt huzza ki a késziilék dugaszat az dramforrasbol.

2. Ne helyezze vizbe a késziiléket.

3. Ne hasznaljon surolészereket a gép tisztitasdhoz.

4. Torolje at a kilsé fellletet puha, nedves ruhdval és mosészerrel.

5. A késziilék belsejének tisztitasdhoz tavolitsa el az ételmaradékot vagy a folyékony
szennyez6déseket egy papirtorlével valé attorlés altal.

6. Hagyja, hogy minden alkatrész alaposan megszaradjon, miel6tt a késziiléket a tapegységhez
csatlakoztatna és Ujra hasznalna.

7. A vakuumkamra visszatarthatja a zacskobdl kiszivott folyadékot; a zacskd eltavolithaté a
készulékbdl, és enyhe tisztitdszerrel és nedves ruhaval eltavolithatja a folyadék nyomait a
vakuumkamrabdl. Hagyja az alkatrészeket alaposan megszaradni.

8. Hagyja a gép felsé fedelét lezaratlanul, amikor nem haszndlja.
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8. HIBAELHARITAS

A késziilék nem reagal a ,VACUUM” (VAKUUMOZAS) gomb megnyomasara:

1. Gy6z6djon meg rola, hogy a tapkabel csatlakozdja biztonsagosan be van dugva a
csatlakozdaljzatba.

2. Gy6z6djon meg rola, hogy a tapkabel nem sérilt meg.

3. Csatlakoztasson egy masik késziiléket a konnektorhoz, hogy meggy6z8djon arrdl, hogy mikodik.
Ha nem mikaodik, ellenérizze a kapcsoldkat vagy biztositékokat otthonaban.

4. Gy6z6djon meg réla, hogy a készllék hatuljan l1évé haldzati kapcsolot mikodtette.

5. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacské megfeleléen helyezkedik el a vakuumkamraban.

6. Nyomja le a fedél mindkét oldalat, és gy6z6djon meg rdla, hogy biztonsagosan rogziil.

7. Varjon 5 percet, hogy a készilék leh(iljon, majd prébdlja meg Ujra hasznalni.

A leveg6 nem keriil eltavolitasra a zacskobal:

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacskdkon nincsenek hézagok, gylir6dések, rancok, redék vagy
lyukak.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a felsé és alsé tomit6 garniturak nem lazak, kopottak vagy repedtek.

3. A magas folyadéktartalmu élelmiszerek megakadalyozhatjak a zacskd megfelel6 lezardsat. Vagja
fel a zacskot, torolje le a zacskd belsé szélét, és zarja vissza.

4. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacsko helyesen van-e behelyezve a vdkuumkamraba.

5. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacské megfeleléen van elhelyezve. Ha tekercsbdl készilt zacskot
hasznal, gy6z6djon meg réla, hogy a vagott oldal a zarécsikon van.

Ismét levegé jutott a vakuumozott zacskdba:

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacskd megfelel6en le van zdrva. Lehet, hogy van egy lyuk vagy rés,
amely lehet6vé teszi, hogy a levegé Ujra bejusson a zacskdba. Ovatosan végja fel a zacskét, és zarja
vissza, vagy haszndljon Uj zacskaét.

2. Gy6z46djon meg réla, hogy a lezart zacskéban nincs nedvesség vagy élelmiszerbdl szdrmazoé
folyadék. Lehet, hogy fel kell vagnia a zacskdt, és Ujra kell zarnia, vagy Uj zacskét kell haszndlnia. A
vakuumzaras el6tt fagyassza le részben a felesleges folyadékot tartalmazé élelmiszereket.

3. Gy6z6djon meg rodla, hogy a zacskdban nincsenek éles szélli élelmiszerek, amelyek
kilyukaszthattak volna a zacskét. Ha észreveszi, hogy a zacskd kilyukadt, zarja az ételt egy (j
zacskoba.

4. Gy6z6djon meg réla, hogy a tomitészalag terliletén nincs folyadék.

5. Gy6z8djon meg arrodl, hogy a felsé és alsé tomit6 garniturak nem lazak, kopottak vagy repedtek.
6. A magas folyadéktartalmu élelmiszerekbdl szarmazd nedvesség megakaddlyozhatja a zacskd
megfelel6 lezarasat. Vagja fel a zacskoét, tordlje le a zacskd belsé szélét, és zarja vissza.
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A zacskot nem lehet zarolni:

1. Gy6z6djon meg arrdél, hogy a zacsko szélein nincsenek hézagok, rancok, gylrédések vagy lyukak.
2. A magas folyadéktartalmu élelmiszerekbél szarmazd nedvesség megakaddlyozhatja a zacskd
megfelel6 lezarasat. Vagja fel a zacskoét, torodlje le a zacskd belsé szélét, és zarja vissza.

3. Ha a zacské nem zarddik megfelel6en, nyomja meg a gombot, hogy novelje a lezarasi id6t, igy
vastagabb zacskodkat is lezarhat.

4. Gy6z6djon meg réla, hogy a zacskd megfelel6en van elhelyezve. Ha tekercsbdl késziilt zacskét
hasznal, gy6z6djon meg réla, hogy a vagott oldal a zardcsikon van.

9. MUSZAKI ADATOK

Teljesitmény 100W
Tapfesziiltség 220-240V~50Hz
Szin Krém és fekete
)g A hulladékok kornyezetfelelGs eltavolitasa

— Segithet a kornyezet védelmében!

Kérjuk, tartsa be a helyi rendelkezéseket: a nem miikodé elektromos berendezéseket a
haszndlt elektromos hulladékokat gyijté kdzpontba szolgaltassa be.

A F R A M a Network One Distribution SRL(KFT) tarsasag altal bejegyzett védjegy. A tobbi
markajelzés és a termékek megnevezése kereskedelmi vagy az illeté birtokldk altal
bejegyzett markanevek.

A leirtak egyetlen része sem haszndlhatd fel semmilyen formaban, még leforditott,
atalakitott valtozatban sem, a NETWORK ONE DISTRIBUTION el6zetes beleegyezése
nélkal.

Copyright © 2020 Network One Distribution. Minden jog fenntartva.
www.framelectrocasnice.ro; www.framappliances.com; www.nod.ro

A terméket az Eurdpai K6z6sség elGirasainak és jogszabalyainak megfeleléen tervezték és
gyartottak.

Gyarto és importor: Network One Distribution
Marcel lancu utca, 3-5 szam, Bukarest (Bucuresti), Romania
Tel: +40 21 211 18 56, www.framelectrocasnice.ro, www.nod.ro, office@nod.ro
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